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0 presente documento foi elaborado por um grupo
de participantes do Curso de Preparagao e Avaliacdao de Projetos de
Desenvolvimento Agricola, realizado no Centro de Ciéncias Agrarias
da Universidade Federal do Ceara, em Fortaleza, no periodo de
13.02.78 a 12.05.78.

0 Curso forma parte de um programa de capacitacgao
que o Instituto Interamericano de Ciencias Agricolas (IICAY e o
Banco Interamericano de Desenvolvimento (BID) vem implementando a
nivel continental nos ultimos oito anos.

No Brasil foram realizados 4 cursos com o patroci
nio do Ministério da Agricultura, Subsecretaria de Planejamento e
Orgamento. Os tres primeiros no Rio de Janeiro,RJ, Florianopolis -
SC, Goiania-GO, respectivamente e o presente em Fortaleza-CE.

0s cursos realizados tem por objetivo fundamental
capacitar o pessocal tecnico do Sistema Nacional de Planejamento '
Agricola, na identificagao, promogao, elaboragdo e Avaliagd3o de Pro
jetos de Desenvolvimento para o setor Agropecuario.

0 Curso de Fortaleza foi.organizado para atender'
as necessidades de treinamento do pessoal técnico do Nordeste. Par
ticipa do mesmo 29 Tecnicos dos seguintes Estados: Bahia, Ceara ,
Sergipe, Pernambuco, Alagoas, Rio Grande do Norte, Paraiba, Para e
Distrito Federal.

A implementagao do curso foi concebida em duas '

etapas, uma teorica e outra pratica, cada uma de seis semanas de
duragao.
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0 tema de Industrializagdo de Banana na Serra de
Baturité foi selecionado por indicagdo da CEPA-CE, baseado na ‘'
preocupacao do Governo do Estadc em promover projetos de Agroin -
dustria que possibilitem um maior aproveitamento da materia-prima
disponivel e a melhoria do nivel de renda do Produtor.

A relativa falta de informagoes e estudos basi -
cos, referente a pregos, comercializagao e consumo de produtos in
dustrializados nao permitiu contar com aproxima¢gao a realidade na
medida desejada.

Outros produtos como polpa de tomate, doce de @i
aba e sucos de manga e maracuja, teem possibilidades economicas '
na regiao todavia, a limitada disponibilidade de tempo nao permi-
tiu ao grupo de trabalho considerar as linhas de produgao acima '
mencionadas limitando-se a da banana.

No entanto, o proposito fundamental do grupo que
consiste em aplicar a metodologia de elaboragdo e avaliagao de pr
jetos, foi atingido satisfatoriamente.

A Coordenacao.
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I - SINTESE DO PROJETO.

a. Desenvolver e diversificar a agroindustria da Re-
gido em bases cooperativas, aproveitando a matéria-prima existen
te e a demanda do mercado local e regional de modo a assegurar '
maior remuneragao do trabalho do produtor rural.

b. Contribuir na absorg¢ao do incremento populacional
pela criag3o de novos empregos.

c. Melhorar o nivel de vida atraves do aumento do va
lor agregado por pessoa ocupada na regiao.

d. Diversificar a oferta de emprego no meio rural.

0 projeto de agroindustria objetiva o aprovéitamento
da producao de banana da regido, através do processamento do pro
duto "in natura® em banana passa, compota ou doce em calda e fa
rinha de banana.

0 empreendimento tera sua unidade industrial locali-
zado no Estado do Ceara, na regido denominada Serra de Baturite,
distando 100 km de Fortaleza por via rodoviaria.

E integrada pelos municipios de Aratuba, Guaramiran-
ga, Mulungu, Pacot, Palmacia, Aracoiaba, Baturité, Redencdo, Ca
pistrano e Itapiuna. Ocupando uma area de 3.822 kmz, 0 que corre
ponde a 2,6% da area do estado. Constituindo-se o municTpio de
Baturite como centro de convergencia da area.A regido apresenta'
um contingente populacional em torno de 168.103 habitantes equi-
valente a 3,87% da populacao do Estado, com aproximadamente 80 %
de habitantes radicados no campo, refletindo o carater agricola’

de ocupagao da area.
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Dentro da economia da Serra de Baturité, o setor pri-
mario, representado pelos subsetores lavouras, animais e extrati
vismo vegetal, contribui com 87,6, 9,2 e 3,2%, respectivamente ,
para a formagao do valor da produ¢ido do setor.

0 setor secundario, € de menor inportancia economica'
para a regiao, constituindo-se de Industrias de pequeno porte e
de baixo nivel tecnoldgico.

0 setor terciario absorve 15,3% da populagcao economi-
camente ativa, ocupando o segundo lugar na utilizacao de mao-de-
obra.

A agroindustria projetada tera sua base fisica implan
tada em local tecnicamente favoravel, area esta que se justifica
em razao dos seguintes fatores:

a, 0s fatores de produgdo necessarios para a operacio
nalizagao do empreendimento, encontram-se em quantidades disponi
veis na Micro-Regiao de Baturite e especificamente no municipio'
sede (Baturite) que alem de sua situagao geografica adequada,pos
sui infraestrutura indispensavel ao &xito do projeto.

b. A localizag¢ao da agroindustria no municipio de Ba-
turite, deve-se ao fato de ser o mesmo ponto de concentracao de
setenta por cento da produgao da micro-regiao em tela. A comerci
lizagdo do produto @ feita predominantemente, atravées do Mercado
Produtor, existente na cidade de Baturité, ponto de convergéncia
da produg3do dos municipios vizinhos.

c. Com a implantagao da Agroindustria, espera-se a e-
levagao do numero de empregos,.evitando-se as constantes emigra-
¢coes.

d. A cidade do Baturite e servida de energia eletrica,
atraves da estagdo reabaixadora de 69/138 kv. 0 projeto sera !
operado por um sistema de enemia eletrica apropriada e com tari-
fas rurais, possibilitando a redugiao do custo de energia.
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e. A agua a ser utilizada, sera da Companhia de Agua
e Esgoto do Ceara (CAGECE). Além dos aspectos detalhados, a cida
de de Baturite conta com os servigos bancarios, postais, telefo-
nicos, telegraficos, mercado de producdo e todos os servigos ba-
sicos de seguranca, educagao e saude e ainda com uma cooperativa
de produgdo.

Considerando-se ser a banana um fruto de consumo univer-
sal e tendo um elevado nivel de produgdo no Brasil e em particu-
lar no Ceara, a banana prata, sera o insumo utilizado para a in-
dustrializacgao.

Industrializagao esta, que faz-se necessaria a agricultu
ra para os excedentes de produc3ao, tendo em vista que a banana '
representa uma fonte importante na alimentacao humana, face ao
valor calorifico, energético e vitaminico que apresenta.

1. Banana Passa.

- Produto obtido atraves da perda parcial da agua da
banana madura, sem casca, inteira ou em pedago, por processos tec
nologicos adequados. '

2. Farinha de Banana.

- Utilizada como produto dietetico por tratar-se de '
alimento rico com alto teor nutritivo e de facTlima digestao.

Obtendo-se da moagem de banana verde previamente '
desidratada.

3. Banana em Calda.

- Produto originado do cozimento da banana em fatias'
de mistura com xarope de agua e acucar, adicionado acido cTtrico.
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D. Estudo‘de Mercado.

As informagoes disponiveis sobre a oferta de banana, de
1968 a 1973, mostraram que no ano de menor produgao neste perio-
do, o projeto utilizara menos de 3% da quantidade produzida des-
ta materia-prima.

Ha uma tendencia acentuada do aumento da produg3o de ba
nana, em virtude da implantacao na regidao de um Programa de De -
senvolvimento Rural Integrado.

Consideramos como mercado do projeto, o Nordeste Urbano.
A produg3do do projeto ira suprir uma pequena parcela do aumento'’
da demanda que devera ocorrer nos anos de 1979 a 1988. Este pero
do, compreende a vida util do projeto.

0 orgao executor do projeto sera a cooperativa Serra-
na Agropecuaria de Guaramiranga Ltda, a mesma foi constituida no
ano de 1972, com numero de inscri¢do (AF) do INCRA de 1820/75.

Atualmente sua area de atuacao se estende a um total
de 7 Municipios, que s3an: Guaramiranga, Pacoti, Baturité, Mulun-
gu, Aratuba, Caridade e Caninde.

0 Capital social subscrito atinge um total de
CR$16.595,00 , enquanto o capital social realizado assume o va -
lor de CR$13.715,00.

0 numero de associados vem aumentando lentamente,apre
sentando atualmente 463, dos quais somente 39 sao socios ativos.

A Cooperativa nos ultimos anos apresenta uma situa -
¢3o decadente o que se constata através de um decr@scimo no Ati-
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vo Disponivel de CR$16.457,54 em 1975 para CR$ 519,98 em 1977,en
quanto o Ativo Imobilizado em 1975 apresentava-se dimensionado '
em Cr$ 151.324,40 em 1977 descrescia para CR$ 13.944,40.

Atualmente encontra-se instalada no MunicTpio de Batu
rité em uma sala pertencente ao Mercado do Produtor. Os moveis '
e utensTlios pertencente ao acervo da Cooperativa encontram-se em
precarias condigoes de trabalho sendo necessario sua repoigio.

Em 1977 foi eleita nova diretoria na qual se constata
a presenga de pessoas de nivel superior e nivel medio. Nesse exer
cicio a Cooperativa nao apresentou movimento financeiro, houve '
uma preocupacdo de reorganiza-la,.

A presenga do POLONORDESTE na area, em muito vem bene
ficiando a Cooperativa, uma vez que,a mesma ja conta com um técni
co em administragdao de nivel medio desse Programa, prestando ser-
vigos 2 mesma. Para o exercicio de 1978 no mes de julho recebera,
ainda, a quantia de CR$700.000,00 para comercializagao, afim de
ativar suas atividades, bem como mais um tecnico e possivelmente’
um veTculo para carga.

Por outro lado a Organizacao das Cooperativas do Esta
do do Ceara - OCEC colocou a disposigao da Cooperativa, uma Conta
dora de nivel superior e mais um veTculo, para transporte pesado.

Recentemente a Cooperativa entrou com uma proposta de
financiamento de CR$1.500.000,00 no Banco do Brasil Agencia de Ba
turite, para liberagao ainda no exercicio de 1978, cujo pagamento
se processara em 6 anos com 1 ano de carencia.

Em linhas gerais esta @ a situacdo atual da Cooperati
va, na qual se observa promissoras perspectivas de .soe‘rguimento,
merce do entusiasmo dos atuais dirigentes, bem como de programas’
governamentais de incentivo a Agropecuaria, Nordestina.

A justificativa da selegao da Cooperativa para execu-
¢ao do atual empreendimento prende-se ao fato da mesma apresentar-
se em fase de reativagao, bem como as possibilidades dos benefi -
cios oriundos deste projeto serem extensivo a uma camada social '
mais carente de recursos.
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F. Tamanheo.

0 tamanho do projeto sera caracterizado por sua capaci
dade de produzir em certo perfodo de tempo. Na implantacao do
empreendimento Agroindustrial, levamos em consideracao alguns '
indicadores, que determinarao o tamanho do citado projeto.

1. Materia-Prima.

A matéria-prima sera fornecida na sua totalidade pe
1a micro-regiao de Baturite. As quantidades necessarias paraseu
pleno funcionamento, sera de 1349,6 toneladas de banana.

A utilizacao .anual prevista da banana "in natura"'
pela industria comparada com a producao de banana registrada na
regiao em 1973, serad.de apenas 2,84%. Situacao que revela um Tn
dice bastante favoravel a implementacao do projeto.

0 corpo operacional necessario para o pleno funcio-
namento do Empreendimento esta dimensionado em 73 operarios, re
crutados na micro-regiao em sua quase totalidade e assim distri
buidos: Mao-de-obra especializada 13,7%; semi-especializada 49,4%
e nao especializada 36,9%.

3. Investimento.

0 investimento total do projeto necessario para as-
segurar seu funcionamento apresentou um valor em torno de
CR$ 8.457.443,00. NDesde montante CR$ 6.560.606,00 destinaram-se
as inversoes tecnicas e CR$ 1.896.837,00 as inversoes financei-
ras, representando 77,57% e 22,43% respectivamente, do global '
dos investimentos.

Quanto a origem dos recursos o capital sera exclusi
vamente de origem nacional. Enquanto a fonte financiadora deve-
ra ser negociada junto a Superintendencia do Desenvolvimento do
Nordeste (SUDENE), através do Programa de Assistencia Integrada
as Cooperativas.






No dno de 1979 serdo construidos as edificagdes e fei-
tas as instalagdes, como também a * efetuacdo da montagem das
maquinas para os testes que Se fardo necessarios & bperacionali
zacao da Agroindustria.

H. Custos e Receitas.

Nos 10 anos de vida util do Projeto, abstraindo-se '
o problema da inflagao, os custos e receitas serao constantes.A
receita total sera de CR$ 11.824.000 e os custos totais de !
CR$ 11.098.942,00 apresentando um saldo positivo de CR$725.058,00.

Convem ressaltar, que nos custos totais estao incluidos
os juros e amortizacoes anuais no valor de CR$ 823.812,00 corres
pondente ao pagamento do empréstimo que devera ser concedido '
através de Programa de Assisténcia Integrada as Cooperativas
(Convénio celebrado entre SUDENE/BID/BMB) no valor de !
CR$ 6.057.443, correspondente a CR$71,62 % do investimento to
tal previsto para que o projeto seja implantado.
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0 presente projeto tera 10 anos de vida
util e propiciar2a neste perTodo um valor Liquido Atualizado
(VAL) de CR$ 5.034.078,00.

A relagac beneficio/custo encontrada foi
de 1,07 para todos os anos ce vida util do projeto. A mesma '
e constante porque todas as linhas de produ¢do do projeto co-
cam a funcionar no mesmo periodo. As receitas e custos tam -
bem s3o constantes, uma vez que abstraiu-se o problema da im

flagao.

Do total do investimento previsto, ape-
nas CR$2.400.000,00 (28,38%) sac recursos proprios, este fa-
to concorre para que a taxa interna de retorno financeiro se

ja muito superior a 50%.

Calculou-se também a taxa interna de
retorno financeiro supondo que o investimento total seria com

recursos proprios, e esta foi da ordem de 18,96%,
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I1. CARACTERIZACAO DA AREA.

0 Empreendimento tera sua unidade industrial localizada
no Estado do Ceara, na regido denominada Serra de Baturite, dis-
tando 100 km de Fortaleza por via rodoviaria, onde destacaremos'
as seguintes informagoes:

omswdocovaeanecacoaee

A Micro-Regido Homogenea da Serra de Baturite e in -
tegrada pelos Municipios de Aratuba, Guaramiranga, Mulungu, Paco
t7, Palmacia, Aracoiaba, Baturite, Redengao, Capistrano e Itapiiu
na. Ocupando uma area de 3.822 kmz. 0 que orresponde a 2,6% da
area do Estado e 0,25% do Nordeste. Constituindo-se o Municipio'
de Baturite como centro de convergéncia da area.

2. Limites.

Limita-se ao Norte com a Micro-Regidao homogenca de
Fortaleza, ao Sul com a Micro-Regiao homogenea dos Sertdes de

Quixgramobim, a Leste com a Micro-Regiao homogenea do Litoral de
Bacajus e a Oeste com a Micro-Regido Homogenea dos Sertdes de Caninde.

Geograficamente a Serra de Baturite esta compreendi-
da entre as latitudes 4° 3' e 4° 43' (Ext.Norte e Ext.Sul respec
tivamente. Localiza-se a uma latitude de 38% s§ no Extremo Leste
e 39° 11' no Extremo Oeste.

Em relagao a distancia entre as linhas externas te -
mos oS seguinte:

Distancia Angular Direcao N-S: 39' 66"
Diregao E-0: 50' 43"
D istancia Linear Direcdo N-S: 73,80 km

Direcdo E-0:140,00 Km
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3. Indicadores_Ecologicos.

A formagdo geologica da Serra de Baturité corres-
ponde aos periodos Pre-Cambriano Indiviso e Terciario, este Ulti
mo representado pelo Grupo Barreiras. Apresentando tres zonas '
distintas, qualificadas pelos aspectos geoldogicosiformas de rele
vo, cobertura vegetal, tipos de climas e distribuicao de solos.A
primeira zona, constituida pelas encostas Setentrional e Oriental
recebe 0s ventos umidos provenientes do Oceano. A segunda consti
tui o topo de Serra, formada pelas encostas meridional e ociden-
tal, fica ao abrigo dos ventos umidos l1itoraneos.

2. Estudo Climatico.

Apluviometria @ considerada relativamente,elevada,
constatando-se precipitagdes medias ao redor de 1.200 mm/ano. '
Com amplitude de 800 a 1.700 mm/ano. A maior precipitagao da Ser
ra, ocorre em Guaramiranga, commedia anual de 1.711 mm, A alta '
pluviosidade @ explicada pela agdo dos ventos umidos litoraneos,
que ao encontrarem o alto relevo do Macigo se elevam vindo como'
consequencia o resfriamento e a condensagao, provocando, entao ,
precipitacoes elevadas. A altitude nesta area atinge uma media '
de 1.000m acima do nivel do mar, salientando-se o Pico Alto com
1.115m,

A zona menos quente & a da Serra onde a téifperatu
ra media anual oscila entre 19,6 e 21,6°C, sendo os meses de no-
vembro e fevereiro os mais quentes, com a temperatura média anu-
al em torno de 21°C e a média dos maximos entre 27° e 28°cC.

A epoca mais fria corresponde aos meses de junho'
a agosto com temperaturas medias pouco abaixo de 20°C e as mini-
mas situando-se entre 16° e 17° c.
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A rede de drenagem da Serra tem suas origens nos
elevados cristalinos da mesma. E constituida de rios de pequena
extensao, os quais descendo por estreitos vales vao se alargan-
do a medida que penetram na zona litoranea. Dada a posigao nor-
deste-sudoeste da Serra ha um deslizamento de agua para leste e
outro para oeste. As que se deslocam para leste constituem uma
teia de riachos e rios que vao formar as redes hidrograficas di
rigidas pelos rios Choro e Pacotf.

Mesmo sem uma rede hidrografica significante, a
serra de Baturite possui 3 (tres) acudes publicos e cerca de
50 (cinquenta) acgudes Municipais e particulares, construidos em
cooperacdo alem de outros pequenos acgudes nao computados.

(3]
L]
<

egetacao.

1"

A formacao florestal se caracteriza pela existég
cia de arvores de grande porte, compreendendo uma mata densa, '
verde o ano todo, destacando-se as espécies Inga ingaides !
Willd (inga) Erythrina sp (mulungu) cidrela sp (cedro) Cordio
sp (louro dentre outros).

A Micro-Regiao homogenea, Serra de Baturité apresenta um'
contingente populacional em torno de 168.103 habitantes equiva
lente a 3,87% da populacdao do Estado. A populacdo & predominan=
temente rural, com 80% dos habitantes radicados no campo. A ele
vada concentragao rural reflete o carater agricola de ocupagao’
da area com 80% da populacao economicamente ativa engajada no
setor primario.

No confronto entre as taxas de crescimento, observa-se '
que incremento evolui a taxa anual de 0,87%, abaixo da obser
vada no nordeste brasileiro, que atingiu 1,1% a.a., enquanto '
que o crescimento urbano foi da ordem de 1,02% a.a.
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A diferenga de ritimo do crescimento e atribuida, especia
mente aos movimentos migratorios. 0 exodo rural surge como uUm '
dos fatores responsaveis pelas variagoes relativas das populagde
rurais desfalcando a Micro-Regido de um expressivo contingente '
de populagao adulta.

Pela taxa de crescimento rural observado a Serra de Baturi
té caracteriza-se como area repulsoria. Emigram anualmente, cer-
ca de 2% da populagao. Os Municipios que constituem a Micro-Regi
ao da Serra, apresentaram um ritimo de crescimento variavel. Em
Guaramiranga e PacotT foi verificado um crescimento negativo,evi
denciando a ag3o dos movimentos migratorios em direcdo a outras'
areas, 0 fenomeno migratorio teve o seu incio com a decadencia '
do cafe e da Cana-de-Agucar.

Verificou-se que outras lavouras, como a horticultura, ndo
apresentaram condigoes para absorver os excedentes populacionais
que se encontravam dedicados aquelas culturas. Destaca-se o in -
cremento urbano verificado nos centros de Redengao (2,48%) Aratu
ba (2,12%) e Baturité (2,03%). 0 Municipio de Aracoiaba, deten -
tor da maior area da Serra de Baturite, representou a mais baixa
densidade demografica, com 23 hab/kmz.

Vale ressaltar que, embora situado no Pé-de-Serra Omido,so
fre a influencia de transigdao para o Sertdo. Sabe-se que nessa '
zona as populagoes se apresentam dispersas. No entanto foi o Mu-
nicipio que apresentou a mais elevada taxa de crescimento, a ra-
zao de 2,39 a.a.

0 municipio de Palmacia apresentou a mais alta densidade
demografica (105 hab/kmz) e taxa de crescimento rural a razao de
1,19% a.a.

0s municipios de Capistrano e Itapiuna, encravados no pe-de-serra se-
co, apresentaram baixas densidades demograficas em relacdo aos outros munici-
pios de Micro-Regido. Essa situagao esta em fungdo dos proprios condicionamen
to fisico da area favoraveis a atividade criatoria, que requer menor concen -
tragdo de populagao e nao tem a maior capacidade de utilizagdo de mao-de-obra
que a lavoura praticada na serra e no pe-de-serra umido.

Apresentaremos varias tabelas para visualizagdo das estimativas para
populagao urbana e rural.
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PROJETO DE INDUSTRIALIZACAO DE BANANA NA
MICRORREGIAO DE BATURITE
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Q UADRDO

No 01

ESTIMATIVA DA _POPULACHKO

Estado do Ceara - Serra de Baturite -
1977 - 1980
POPULACRKDO

AN 0 RURAL URBANA TOTAL

177 134.170 35.448 169.618
1972 135.340 35.809 171.149
1973 136.511 36.174 172.685
1074 137.710 36.545 174.255
15758 138.900 36.910 175.810
1974 140.100 37.290 177.390
157/ 141.320 37.670 178.990
1078 142.560 38.060 180.620
1979 143.800 38.445 182.245
1980 . 145.050 38.837 183.887

- Fortes:- Fundagao IBGE, citado no PDRI - Baturite, CEPA-CE

- Calcuies: CEPA-CE
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C. Estrutura Economica.

- Dentro da economia da Serra de Baturité analizaremos os
tres setores que participam desta estrutura.

1. Setor Primario.

0 Setor Primario compreende os sub setores lavouras,
animais e derivados e extrativismo vegetal.

0 subsetor lavouras, contribui com 87,6% pera a forma
¢ao do valor da produgcao do setor, vindo em seguida, os subseto
res animal e derivados e extrativismo vegetal com 9,2 e 3,2%res
pectivamente.

Q U A D R 0 Nonjg

PARTICIPAGAO DOS SUBSETORES NA FORMAGCAC DO VALNR
DA PRODUCAO DO SETNR PRIMARIN,

1972

Estado do Ceara - Serra de Baturite

VALOR DA PR ONODUCAD

SUBSETOR

EM CR$1,00 de 1974 %
LAVOURA 120.756.629 87,6
ANIMAL E DERIVADOS 12.714.310 9,2
EXTRATIVISMO VEGETAL 4.416.771 3,2
TOTAL. 137.887.71n

Fonte: Anuario Estatistico do Ceara (3)
Calculos - CEPA-CE, citado no PDRI - Baturité
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A agricultura da area, vem se constituindo a sua prin-
cipal fonte de BRenda. Cerca de 8N% da populagao economicamente '
ativa depende deste setor. Entretanto, vem sendo desenvolvida den
tro dos moldes primitivos. 0 sistema de posse e uso da terra e
um dos principais fatores que concorrem para a baixa produtivida
de das culturas. Do total de propriedades existentes cerca de
75% sao minifundios. Do total de 382.200 Ha. que compdem a micro
regiado, cerca de 82.026 hectares aproximadamente 23% constitui -
ram, em 1973 a area colhida. Mais de 57% desta area corresponde’
as culturas de algodao, milho e feijao. As culturas de maior sig
nificado economico sd3o: Cana-de-agucar, banana, algodao, arroz ,
feijao, mandioca e cafe, destacando-se, ainda, alguns produtos '
horticolas como tomate, chuchu, cenoura, repolho e outros. Vale'
salientar, que embora o cafe seja uma cultura expressiva na area
foi omitido por falta de informagdes a nivel microregional. Em
volume de produgao destacam-se as culturas de cana-de-agucar e
mandioca.

A cultura de banana, que sera objeto do nosso Projeto,
ocupou em 1972, o segundo lugar na participacdo do valor bruto da
produgao das lavouras. Os principais produtores s3o os munici -
pios de Guaramiranga, Pacoti, Aratuba, Mulungu, e Palmacis que
concorreram com mais de 90% da produgao total de banana da Micro
Regido.

Em referencia ao subsetor; Animal e Derivado este tem'
se caracterizado por apresentar um baixo rendimento, em decorrég
cia da falta de especializagdao por parte dos pecuaristas. 0 sis-
tema de criagdo adotado na area & o regime extensivo; - vin
do a pecuaria constituida dos rebanhos bovinos, suinos, caprino'
e ovino. Em resumo, podemos frisar que a Micro-Regido & uma area
mais agricola do que pecuaria.

A atividade extrativismo vegetal @ de pequena expres -
sao na Micro-Regiao. Destaca-se como principais produtos a cera-
de-carnauba, ofticica, castanha de caju, madeira em geral e car-
vao vegetal.
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A madeira em geral e a lenha tem a maior representacgao
no valor total da produgao, com 43,2 e 34,1% respectivamente, De
pois vem a cera-de-carnauba.com 14,2% sendo a participagao dos °*
demais produtos insignificantes.

2. Setor Secundario.

0 Setor secundario da area em estudo compde-se de
industrias de pequeno porte. 0 nivel tecnoldogico € baixo, carac-
terizado pelo obsoletismo dos equipamentos e falta de mao-de-o -
bra qualificada. A produg3ao e exportada com os primeiros benefi-
ciamentos. 0 total de industrias na Micro-Regidao @ de 224 unida-
des. Deste total, 180 (81,4%) se localizam na zona da Serra,atsor
vendo 75,2% do pessoal ocupado no setor, porem participando ape-
nas com 8,2 no valor total da produgac. Na zona de Pe-de-serra '
umido, entretanto, o valor da produgdo & mais significativo com
relagao ao total da Micro-Regido, com uma participagido de 78,1%.
A zona de Pe-de-Serra seco, apesar de ter o menor numero de in -
dustrias, coloca-se em sequndo lugar em termos de participagao '
relativa no valor da produgao total do setor.

A mao-de-obra engajada nas industrias da Micro-Re-
gido e em media 9 (nove) empregos. Constata-se que as industrias
de produgao e beneficiamento que mais se destacam, em termos de
valor da produgdo sdo as de cana-de-aglucar e algodao, com uma par
ticipagao no valor total da produgao de 43,7% e 39,8% respectiva
mente. A produgac de rapadura se encontra em primeiro lugar, com
uma participagao de 52,2%sobre o total, absorvendo cerca de 655%
da M3ao-de-Obra empregada no setor secundario. 0 municipio de Re-
dencao destaca-se como maior centro produtor.de cana, contando '
com 3 industrias produtoras de aguardente e 12 unidades dedica -
das 3 produgdo e comercializacdao da cana-de-agucar.

Das 7 (sete) industrias produtoras de aguardente, '
existentes na area 4 (quatro) localizam-se na zona da Serra pro-
priamente dita. Entretanto, 2 (dwas) delas nao funcionam. Con -
clui-se, que o volume de produgao ainda & pouco significativo,ab

sorvendo, este setor, apenas 4,7% da producao economicamente ati
va.
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3. Setor Terciario.

Este setor, segundo a Fundagao IBGE, inclui Comercio
de mercadorias, prestagao de servicos, transporte, comunicagaes ,
e armazenagem,.atividades sociais e Administragao publica. Segun-
do dados do censo demografico do Ceara - 1970, a mao-de-obra ocu-
pada no setor representava 15,3% da populagao economicamente ati-
va, O que prova . que o setor terciario @ o segundo que absor-
ve maior numeros de pessoas empregados. O numero de estabelecimen
tos varejistas da area totaliza 1.591 unidades, sendo que os muni
cpios de Redencaa, Aracoiaba e Baturite contam com cerca de 27% ,
18% e 15% do total respectivamente. Em termos de comunicacaio, a
Serra de Baturite conta com uma estacdo de microondas da telecea-
ra2 localizada em Aracoiaba que se 1iga por linhas fIsicas as cida
des de Baturité, Capistrano, Itapiiina e Reden¢do, estando as , se
des municipais ligadas direta e indiretamente com o restante d o
Pais e o Estrangeiro. A micro-regiao conta com313 aparelhos tele-
fonicos . No tocante a transporte, a Serra de Baturite '
dispoe de 470 veiculos de passageiros e 315 para carga. A unica '
agencia Bancark de Micro-Regido @ a do Banco do Brasil S/A., loca
lizada no municipio de Baturite.
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Localizagao da Unidade Industrial
Local - Perimetro Urbano

Distrito - Baturite (sede)
Municipio - Baturite

Estado - Ceara

Rrea Disponivel - 2 Ha.

A agroindustria projetada tera sua base fisica implantada
em local tecnicamente favoravel, area esta que se justifica em
razao dos seguintes fatores:

1. Disponibilidade_de_Fatores_de_Produgao.

0s fatores de Produgd@o necessarios para a operacionali
zagao do Empreendimento, encontram-se em quantidades disponiveis
na Micro-Regiao de Baturite e especificamente no municipio séde
(Baturite) que alem de sua situagao geografica adequada, possui
infra estrutura indispensavel ao €xito do projeto em pauta.

2. Materia-Prima.

A localizagao da Agroindustria no municipio de Baturit
deve -se ao fato de ser o mesmo, ponto de concentragao de seten
ta por cento da produgao da micro-regidao em tela.

A comercializagao do produto € feita predominantemente,
atraves do Mercado Produtor existente na cidade de Baturité,pon
to de convergéncia da produgdo dos municTpios vizinhos; Guarami
ranga, Pacoti, Aratuba, Mulungu, e Palmacia, responsaveis por
90% da producao de banana.

3. Mao de Obra.

Estudos recentes realizados pelo Instituto Joaquim Na-
buco, para a identificagdo da procedéncia dos emigrantes que se
deslocavam para a Capital, constataram que as maiores emigragoes
provinham da micro-regido de Batutite, Com a implantacao da
Agroindustria, devera ocorrer um incremento da cultura da bana-
na,ocasionando a elevagdo do numern de empregos no mefo rural ,
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bem como, a ocupagao e parte da mao de obra ociosa encontrada no
centro urbana, permitindo uma redugao da tendencia migratoria, '
bastante patenteada nesta micro-regiao.

A cidade de Baturité € servida de energia elétrica, atra
vés da estag¢do reabaixadora de 69/13.8 KV, situada em Acarape, '
distrito de Redengdo. A referida estagdo & alimentada pelo siste
ma CHESF, através da linha de transmissdo que partindo de Mila -
gres, atinge a cidade de Fortaleza, e desta a subeestacaordeAAca
rape. 0 terreno escolhido para a implantagdo da Agroindustria @
servido por um sistema de energia eletrica apropriada para os '
fins a que se propoe o projeto. Aléem do mais, o mesmo opera com
tarifas rurais, possibilitando a redugao do custo da energia e1§
trica e garante assistencia técnica ao sistema de distribuigao '
desse importante fator.

5. Rgua.

A cidade de Baturite & servida de agua tratada atraves '
da Companhia de Agua e Esgoto do Ceara (CAGECE) em quantidade su
ficiente para as exigencias do Empreendimento.

A cidade de Baturitée esta 1igada a Capital do Estado e a
varios municTpios pelos sistema ferroviario e rodoviario. 0 trams
porte ferroviario @ feito através da Rede Ferroviaria Federal '
S.A. (RFFSA) 1igando o municTpio a capital do Estado, bem assim,
a outros estados do Nordeste. No que tange ao sistema rodoviario
a cidade de Baturité € servida pelas Rodovias CE-021 (Fortaleza/
Juazeiro) - CE-115 (Ladeira Grande/Baturitée) CE-022 (Aracoiaba/Ba
turité) CE-215 (guaramiranga/CE-032) CE-013 (Chorozinho/Quixada).
Completando o sistema rodoviario estadual, existe ainda uma ma -
Tha de estradas municipais evicinais de fundamental importancia,
para o desenvolvimento economico da regiao.
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E. Infra Estrutura Social.

Afora os aspectos detalhados no presente trabalho, a
cidade de Baturite conta com os servigos bancarios, postais, '
telefonicos, telegraficos, mercado de produgdo e todos os ser-
vigos basicos de seguranc¢a, educagao e saude e ainda com uma
cooperativa de produgao.

Pelas razoes acima expostas, justifica-se tecnicamen
te a implantagao da Agroindustria no municTpio de Baturite-Cea
ra.
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ITI. ESTUDO DE MERCADO.

A existéncia de informagoes fidedignas e/ou a possibi
lidade de consegui-las atraves de pesquisa: direta s3ao pre-
requisitos indispensaveis a elaboragao de um bom estudo de mer
cado.

Nos paises n3o desenvolvidos existe uma grande defici-
encia de informagOes, fato que dificulta bastante a realiza -
¢ao do estudo de mercado.

Nos projetos de menor tamanho, muitas vezes se torna '
dificil a realizag3o do estudo de mercado atraves de uma pes-
quisa direta, uma vez quec esta e bastante onerosa e concorre'
muito para elevar o custo do projeto.

Neste caso o melhor & trabalhar com dados oficiais dis
ponTveis e com hipoteses conservadoras.

No estudo de mercado da "Industrializagao de Banana na
Micro-Regido de Baturite" encontramos dificuldades para sua
realizagao, uma vez que quando encontramos informagoes ofici-
ais disponfveis, estas eram muito agregadas e nao continham o
grau de detalhamento desejado.
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0 nosso projeto produzira Banana Passa, Doce de Banana em
Calda e Farinha de Banana. Todos estes 3 produtos s3o obtidos atra
ves da materia-prima banana, fruta conhecida e consumida em todo.'
pais e exterior.

Nao existem informagoes detalhadas sobre a produgdo e
consumo da banana passa e doce de banana em calda no Brasil. Tal
fato nos obriga a trabalhar dentro de certas hipoteses bastantes’
conservadoras, para que possamos estimar o mercado destes produ -
tos com a maior seguranga possivel.

*

Com relagao a farinha de banana n3o encontramos nenhuma '
informagao‘ a respeito da producdo e consumo deste bem no pafs. No
Nordeste n3o existe nenhuma empresa que a produza.

A farinha de banana e muito utilizada nas mesas, servindo-
se com leite, também se presta ao preparo de sorvetes,mingaas, ba
las, biscoitos, paes, em mistura com cacau e outros produtos die-
ticos agradaveis e nutritivos.

Sua utilizagdo @ bastante variada, pois trata-se de um '
alimento rico, delicado, de alto teor nutritivo e de facTlima di-
gestdo, sendo mesmo indicado para alimentagao de criangas, velhos
e pessoas enfermas.

N3ao iremos fazer cestudo sobre a produgao e consumo deste'’
bem. Quando do seu langamento, sera feita uma campanha publicita-
ria para incentivar o seu consumo. N3o.devera haver problema de '
aceitacao e comercializacao deste produto, uma vez que o mesmo @&
feito a partir de uma fruta bastante conhecida e consumida em to-
da regiao.

0 nosso estudo de mercado se limitara a Banana passa e
doce de banana em calda.
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A micro-regiao de Baturitéd & grande produtora de banana.

As informagoes que dispomos sobre a produgao desta fruta se refe

rem nos anos de 1960 a 1973. Apresentamo-lhes no quadro abaixo:

QUADRO N2 08.

PRODUGCAO DE BANANA NA MICRO-REGIAO HOMOGENEA
DE BATURITE, NO PERTODO DE 196§ a 1973

P R 0O D U ¢ K 0

A N O S
- Em 1.000 Cachos Em toneladas.
1968 16.605 106.272
1969 16.559 118.777
1970 20.810 133,324
1971 11.641 74.502
1972 11.923 76.387
1673 7.433 4L7.571
Fonte: CEPA- Comissao Estadual de Planejamento Agricola -
Programa de Desenvolvimento Rural Integrado de Baturite.
0BS: 0s cdlculos em toneladas foram feitos pela equipe do proje-

to, considerando que cada cacho tem 80 bananas e que 1.000 bana-

nas pesam 30 quilos.

A nossa fabrica quando estiver funcionando com capacidade

plena, utilizara 1.349,6 toneladas de banana, sendo 500 toneladas

para produgao de banana passa, 93,6 para doce em calda e 756 para

farinha de banana.

0 ano de menor produgao de banana na regiao foi 1973, com

47.571 toneladas. 0 nosso projeto utilizara apenas 2,34% deste to

tal.

Como vemos, nao havera o menor problema para compra desta ma

teria-prima, Convem ressaltar, que serd implantado nesta micro-

regido atraves do POLONORDESTE, um Programa de Desenvolvimento

Rural Integrado que devera concorrer p/aumentar a produgao de

banana.

P
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C. Abastecimento de Insumos.

Com excegao da energia e agucar, os insumos utilizados no Pro
jeto de Industrializagao da Banana na Micro-Regido de Baturite se-
rao adquiridos no mercado de Fortaleza.

Apresentamos a seguir um quadro, especificando as necessi-
dades anuais de insumos, quando o projeto estiver em plena capaci-
dade de produgao.

Q UADRO NOO9

Quantidade de insumos a serem util<zados no
Projeto de Industrializagao de Banana na Micro-Regiao de
-Baturite@, quando estiver funcionando com plena capaci
dade de produgao.

INSUMOS UNIDADE QUANTIDADE ANUAL
Saco plastico de 250 gr. Sac) 300.000
Lata para 500 gramas La‘a 300.000
Vidro completo p/1000 mil. Vidro 100.800
Caixa de papelaoc p/40 sacos Crixa 7.500
Caixa de pepelaoc p/24 latas Crixa 15.600
Caixa de papelao p/12 vidns faixa 8.550
Fita Adesiva fetro 156.420
Oleo BPF "onelada 46,75
0leo Diesel : -itros 3.060
Energia iwh 50.438
Enxofre g 445
Rcido cTtrico (g 90

| Agucar | g 18.000
ctulo ROtulo 100.800
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0s produtos poderiam ser colocados em todo territorio na
cional e ate mesmo exterior. No entanto, vamos adotar a hipotese
conservadora, que delimita o Nordeste Urbano como a area de comer
cializagao de nossos produtos.

0 Baneo do Nordeste do Brasil S/A., atraves de seu Depar
tamento de Estudos Economicos do Nordeste (Etene) publicou um
trabalho sobre "Estimativas do Consumo de Produtos Industriais '
no Nordeste Urbano". Neste trabalho & feita uma estimativa do con
sumo de doce em massa e doce em calda no Nordeste Urbano para os
anos de 1973 a 1980.

Estas informagoes estdao contidas no quadro abaixo.
QUADRO NoO 10

PROJECAO DD CONSUMO DE DOCE EM CALDA E DOCE EM
MASSA NO NORDESTE URBANO NOS ANOS DE 1973 a 1980.

DOCE EM MASSA DOCE EM CALDA

ANOS Consumo Consumo Consumo COnsumo
"per, Capta" Total " per(Capta" Total

1973 3,121 42.874,1 0,646 8.874,3
1974 3,215 46.225,6 0,681 9.791,5
1975 3,311 49.703,1 0,719 10.793,3
1976 3,410 53.545,9 0,758 11.902,6
1977 3,513 57.685,6 0,799 13.120,1
1978 3,618 62.108,4 0,843 14.471,4
1979 3,727 66.867,2 0,889 15.949,8
1980 3,838 71.793,6 0,938 17.546,2

FONTE: Estimativas do Consumo de Produtos Industriais no Nordeste
Urbano - BNB - Etene.
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A banana passa nao & considerada doce em massa nem doce
em calda. No entanto, por suas proprias caracteristicas, € um
produto obtido pela perda parcial da agua da banana madura, sem
casca acondicionado em sacos de plasticos de polietileno, apro-
xima-se muito mais do mercado de doce em massa.

Nao existem informagoes disponiveis sobre o consumo de
banana passa. Para suprir tal dificuldade, vamos supor que este
produto esteja enquadrado no mercado : de doce em mas-
sa. Por ser um produte seco, de pre¢o mais baixo, ele se asse -
melha ao doce em massa.

0 trabalho publicado pelo Banco do Nordeste nao faz es-
pecificagao de quais os tipos de doces em massa e em calda con-
sumidos e quais suas respectivas percentagens. No entanto, sabe
mos que o doce de banana tem boa aceitagdo e & bastante consumi
do.

Mantivemos contato verbais com técnicos do BNB e fomos'
informados que a n3o especificagdo das percentagens das espécies
de doces consumidos € uma decorrencia da dificuldade que se tem
de obter estas informagoes.

0 mercado de doce e dinamico. No periodo de 1973 a 1980
a projecao do consumo anual de doce em massa apresenta um cres-
cimento a uma taxa media de 6,66% ao ano, enquanto para o doce'
em calda & da ordem de 8,89%. No mesmo periodo, o consumo médio
"per capita" anual de doce em massa toi de 3,47 Kgs. e de 0,78kg
de doce em calda.

Para atender esta demanda sempre crescente, sera necessi
rio a implantagdao de. novas fabricas e/ou a ampliagao das ja exis
tentes.

Nao dispomos de informacoes sobre a oferta de doces no
mercado urbano nordestino.

0 Banco do Nordeste do Brasil S/A., publicou um traba -
Tho institulado "NORDESTE Mercado de Doces e Sucos de Frutas e
Processados de Tomate",, onde & apresentado informagoes sobre
a produg3ao de doces no Nordeste, no periodo de 1973 a 1975.
Estas informagdes estao apresentadas no quadro a seguir.
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Q U A D R O NOM

PRODUGAO DE DOCES NO NORDESTE NO
PERTODO DE 1973 a 1975,

EM TONELADAS.

ANOS DOCES EM MASSA DOCES EM CALDA
1973 19.622 1.699
1974 20.380 2.118
1975 27.509 2.930

FONTE: NORDESTE - Mercado de Doces e Sucos & Frutas e Proces-
sados de Tomate. Etene-BNB.

Somente para o ano de 1975 e apresentada a produgao de
doces segundo as principais frutas utilizadas, sendo que a goia-
ba pam o periodo foi responsavel por 64,4% e a banana com 23,9%

Mantivemos contatos verbais, com EDVALDO TAVARES DE '
SOUZA, autor do citado trabalho e este nos informou que muitas '
das empresas pesquisadas nao tinham controle sobre a quantidade
de cada especie de doce que era produzida, razao porque nao fo-
ram especificadas estas informagoes.

Comparando a produgao de doce em massa e doce em calda
com o seu consumo, no periodo de 1973 a 1975, podemos tirar algu
mas conclusoes.
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Q UADRTUO N 12

PRODUGRO E CONSUMO DE DOCE EM MASSA E DOCE EM CALDA NO
NORDESTE, NO PERTodo DE 1973 a 1975 EM TONELADAS.

PRODUGKO CONSUMO DIFERENCA PRODUCRO
_(2) ' (b) T (b - a) ’ CONSUMO
ANOS DOCE EM DOCE EM DOCE EM DOCE EM DOCE EM DOCE EM DOCE EM DOCE EM
MASSA. CALDA MASSA. CALDA MASSA CALDA. MASSA  CALDA.
1973 19.662 1.699 42.874 8.874 23.212 7.175 45,86 19,46
1974 20.380 2.118 46.226 5.791 25.846 7.673 44,09 27,60
1975 27.509 "2.930 49.703 10.793 22.194 7.863 55,35 27,15

FOTE: Nordeste - Mercado de Doces e sucos de frutas e processados de tomate -
Etene - BNB. '

Estimativas do Consumo de Produtos Industriais no Nordeste Urbano - BNB -
Evene.

Neste periodo, houve um deficit de produg3o anual medio de
23.751 tonelacdas de doce em massa, que correspondeu a 48,43% do consumo. Com rela-
lagao ao doce em calda, o déficit anual médio de produgio foi de 7.570 toneladas,
porem a produgac correspondeu apenas a 24,74 do consumo.
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-----------------------------------

0 nosso projeto devera comegar a operar em 1980, com uma
produgdo anual de banana passa de 113,5 toneladas, de doce em cal
da de 90 toneladas, de farinha de banana de 150 toneladas. 0 tem-
po de duragao previsto para o projeto & de 10 anos.

A seguir apresentamos o quadro de produgao previsto para
a empresa.

QUADRO NO 13

PRODUGAO DE BANANA PASSA, DOCE EM CALDA DE BANANA
E FARINHA DE BANANA, NO PERIODO DE 1980 a 1989 EM
TONELADAS.

PRODUCKO.

ANOS BANANA EM DOCE FRARINHA DE TOTAL
PASSA EM CALDA BANANA
1980 113,5 50,0 150,0 353,5
1981 113,5 90,0 150,C 353,5
1982 113,5 90,0 150,0 352,5
1983 113,5 90,0 150,0 353,5
1984 113,5 90,0 15C,0 353,5
1985 113,5 50,0 15¢,0 353,5
1986 113,5 90,90 150,0 353,5
1987 113,5 90,0 150,0 353,5
1988 113,5 9¢c,C 150,0 353,5

1989 113,5 9C,0 150,0 353,5
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F. Estimativa da Demands dos Produtos.

Para estimar a demanda dos produtos do projeto, primeiro
vamos calcular o consumo do doce em massa e doce em calda para '
os anos de 1981 a 1989, tomando por base a taxa media de cresci-
mento anual, verificada na prcjecao do consumo destes dois produ
tos no periodo de 1973 a 1980, projegcao esta feita pelo Banco do
Nordeste.

QUADRO N O 14,

PROJEGAO DO CONSUMO DE DOCE EM MASSA E
DOCE EM CALDA NO NORDESTE URBANO PARA 0 PERTIODO DE
1980 a 1989.

EM TONELADAS.-

CONSUMO DE DOCE CONSUMO DE DOCE

ANOS

EM MASSA ' EM CALDA.
1980 71.793,6 17.546,2
1981 76.575,0 16.106,0
1982 81.674,9 20.8C4,6
1983 87.104,5 22.654,1
1984 92.9C5,7 24.668,C
1985 99.093,2 26.8€C,9
1986 1105.692,8 ~ 29.248,8
1587 q 112.731,9 31.849,0
1988 120.239,8 34.679,2
1989 128.247,7 37.762,1

Fonte: _stimativas do Consumo de Produtos Industriais
N Nordeste Urbano - Etene - BNB
Projegdo feita com base na taxa anual media de cresci
mentc, verificada na projegao do consumo destes produ
tos, no periodo de 1973 a 1980.
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Partindc do quadro 14 vamos calcular o aumento do
crescimento em toneladas de doce em massa e doce em calda, ano'
a ano, no periodo do que vai de 1960 a 1989. Vamos colocar nes-
te tabela a produgdao do projeto e a participagao relativa deste
para atender o aumento da demanda.

QUADRO N9O 15

AUMENTO DO CONSUMO ANO A ANO DE DOCE EM MASSA
E DOCE EM CALDA, PRODUGRO DO PROJETO E SUA PAR
TICIPAGRO RELATIVA NO ATENDIMENTO DO CONSUMO,
NO PERTODO DE 1980 a 1989.
EM TONELADAS.

DOCE EM MASSA DOCE EM CALDA
CONSUMO  PRODUGAO PRODUGAO CONSUMO PRODUGAO PRODUGAO

ANO

DO _PROJETO CONSUMC. * DO _PROJETO _ CONSUMO %
1980/79 4.926,4 13,5 2,30 1.596,4 90,0 5,64
1981/80 4.781,4 113,5 2,30 1.559,9 90,0 5,77
1982/81 5.099,9 113,5 2,23 1.698,5 90,0 5,30
1983/82 5.429,6 13,5 2,09 1.849,5 90,0 4,87
1984/83 5.801,2 113,5 1,96 2.022,9 90,0 4,45
1985/84 6.187,5 113,5 1,83 2.192,9 90,0 4,10
1986/85 6.599,6 113,5 1,72 2.387,9 90,0 3,77
1987/86 7.039,0 113,5 1,61 2.600,2 50,0 3,46
1988/87 7.507,9 113,5 1,51 2.830,2 90,0 3,18
1989/88 8.007,9 113,5 1,42 3.082,9 90,0 2,92

Como vemos, O nROSsSO projéto ira supir apenas uma pe
quena parcela do aumento da demanda verificado ano a ano. A maior
participacao sera de 2,30% em 1980 e a menor de 1,42% em 1989 para
o doce em massa. Com relagdao ao doce em calda, esta percentagem '
aumenta um pouco mais, e de 5,77% em 1981 e de 2,92% em 1989,61
timo ano de vida util do projeto.
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IV. ENGENHARIA DC PROJETO.

A. Introducdo,
0 objetivo da empresa @ a industrializagao da banana,pro
duzindo doce em calda, banana passa e farinha de banana.

A empresa trabalhara 250 dias/ano num regime de 08:00 ho
ras de trabalho/dia.

Apartir do primeiro ano de atividade, a empresa estara '
colocando no mercado, banana passa, doce em calda e farinha de '
banana.

As produgoes estimadas serdo:banana passa 113,5 t/ano ,
doce em calda 90 t/ano e farinha de banana 150 t/ano.

As materias primas a serem utilizadas serao oriundas da
propria regido, ampliandc e garantindo consequentemente o merca-
do das mesmas.

A colocagao dos produtos finais da empresa sera no merca
do Estadual, Regional e Nacional e com amplas perspectivas tam -
bem no mercado internacional.

A m3o de obra n3o qualificada a ser empregada sera requi
sitada na area do projeto e visando ampliar o mercado de traba -
Tho da mesma. O nivel tecnologico a ser adetado na empresa deve-
ra possuir padroes minimos, para industrializagdo dos referidos'
produtos.
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B. Materia-Prima e PrcJlutos.

------------------------

Visto ser a banana um fruto de consumo universal,espe
cialmente para consumo "in natura" e observando-se o nivelide '
producao bastante elevado desta musacea no Brasil e em particu -
lar no Ceara, considerado o mafor produtor da variedade Musa Sa
pientum L, banana prata, que sera o insumo utilizado para a In -
dustrializacgao.

Sabe-se igualmente, que a banana sofre grandes flutua
¢oes de prego durante o ano, sendo que, em certas eépocas, as coO
tagoes do mercado ndo chegam a compensar os custos de sua colhkei
ta e transporte.

A industrializagao, como apoio a agricultura, faz-se'
entdo necessaria para o aproveitamento dos excedentes de produ -
¢a0, n3o exportaveis c ndo comercializaveis no mercado interno.

0 fruto apresenta-se com 10 a 15cm de comprimento, 3
a 4 de grossura, cinco (05) quinas bem visiveis, casca fina e a-
marela quando madura, pclpa perfumada, doce, muito saborosa,bran
ca, lustrosa na periferia e bem clara no centro.

A banana se constitui uma fonte importante na alimen-
tagao humana pelo valor calorifico, energético e contudo univer-
sal e vitaminico que apresenta.

0 valor calorifico e bastante elevade, formando 1 ca-
loria por grama, sendo a necessidade média de um adulto em torno
de 2.400 a 3.000 calorias diarias.

A banana madura apresenta 19% de acgucares e 1% de ami
do, e 0 fruto € basicamente composto de agua 70%; proteina 1,2%;
carboidrato 27%, rico em fosforo, ¢ aprcsentadoc regular teor de
calcio, ferro, cobrc, zinco, iodo, manganes e cobalto, vitemina'
A, tiamina, riboflavina, niacina e vitamina C em dcse apreciavel
- 120 mg/100gr. de polpa.
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Com relagao ao aproveitamento industrial obtcm-se fa-
rinha de banana verde, farinha cu po de banana madura, cremes '
flake, passa, purc, necta, geleia, bananada, balas, vinagre e
vinhos.

2. Banana Passa.

Banana seca ou banana passa e o produto obtido pela '
perda parcial da agua da banana (lusa sp) madura, sem casca, in
teira ou em pedagos, por processos tecnologicos adequados.0 pro
duto devecra ser preparado com frutas maduras, descascadas, sas,
limpas, isentas de materia tcrrosa, de parasitos, de detritos '
animais ou vegetais e de inseticidas e fungicidas.

3. Farinha de Banana.

Produto obtido atraves da moagem de banana verde pre-
viamente desidratada.

0 produto final € apresentado em latas cilindricas ,
com capacidade para 500 g. 1iquidas. L

A farinha de banana @ muito utilizada nas mesas, ser-
vindo-se com leite. Tambem se¢ presta ao preparo de sorvetes, '
mingaus, bolos, biscoitos, paes, em mistura com cacau e outros
produtos dietéticos agradaveis e nutritivos.

Sua utilizagao & bastante variada pois trata-se de um
alimento rico, delicado, de alto teor nutritivo e de facilima'
digestao, sendo mesmo indicado para a alimentagao de criangas,
velhos e pessoas enfermas.

COMPOSI _AO_DA_FARINHA DE _BANANA.

- Unidade a 110°C. ...vvvvvvnnnn.. .. 16,4%
Materia GraXa. ....eeeeecececnenns 2,25%
Materia Proteica. ..oeeveeenenenns 3,49%
Amido. ....cceene ceetscecnnens oo 63,87%
G1icnSEe. sesecccces cereescesnene .o 1,25%
SACAroSe. ceieeecaas ceeesssscecenans 2,06%
Celulose. ceveeeeerscesoconnccnnns 2,12%

Cinza (pr1ncipalmente potassio).. 3,78%
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4. Banana em Calda.

E o produto obtido do cozimento da banana em fatias em
mistura com xarope de agua e acucar, onde se adciona acido cV-
trico.

0 produto sera apresentadc em vidros com tampa de me -
tal contendo 900 gramas l1iquida.

C. Descrigao_do_Processo_Produtivo.

1. Banana_Passa.

a. Colheita.

Esta e uma operagao de grande importancia indepen
dentemente do destino que se pretenda dar a fruta. Para se de -
terminar o estagio de desenvolvimento do cacho usam-se calibres
feitos de chapa de ago inoxidavel, estampados em forma de le -
tras U, com aberturas variadas expressos emmlimetros. Esta me-
dida e recalizada aplicando-se o calibre em bananas localizadas'
na posi¢cao mediana da 2a. penca. Ent3o dependendc do destino ca
ser dado a banana, se para consumo "in natura" ou industrializa
¢ao, procede-se a operacgao de colheita.

Obvio pois & dizer-se que todc o cuidado deve ser
dispensado a colheita devido a mesma ter uma interfecrencia rele
vante na qualidade e apresentagac do produto.

Para a transformagao em banana passa a mesma deve
ra ser colhida na fase de maturagao de 3/4 gorda, frutos nao a-
presentando quinas e as faces s3o arredondadas.

Ao se efetuar o corte do cacho n3ao se deve deixar
que o mesmo caia diretamente ao solo, devendo-se segurar e colpo
car com cuidado para evitar possTveis acidentes.

Tode o contato da epidermo do fruto com superfi -

cie rugosa causarao lesOes que depreciarao o prcduto e torna-se-

ao frutas abertas para diversas infecgoes.
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0 transporte dos cachos do local de produgao para
a industria deve ser feito de modo tal que evite acidentes coms
o fruto.

b. Recepgdo.

As banana verdes sado recebidas, lavadas para remg
¢ao das impurezas, sendo em sequida colocadas na camara de matu
racgao.

c. Pesagem.

A seguir sao os frutos pesados para efeito de con
trole e pagamento.

No processo de maturagdao da fruta, os principais’
fatores a serem considerados sao: temperatura, umidade relativa
e o gas atfvador da maturagao, fatores que em conjunto sao de '
grandec importancia para um amadurecimento uniforme.

As bananas apo0s passarem pelo processo de matura-
¢ao artificial sao processadas para obteng3ao de banana "passa".

A selegao deve ser bastante rigorosa visando prin
cipalmente manter uma uniformidade de maturagao e tamanhos ade-
quados o que ira refletir na qualidade do produto final.

As bananas maduras sao descascadas manualmente '

sendo pesadas as cascas para determinagdao do rendimentc.






41

As bananas s3ao raspadas com facas de ag¢o inoxida-
vel, para a remogao do mesocarpo. Esta operagao & bastante demo
rada mas ¢ de grande importancia para que a desidratagio seja '
facilitada e para uma melhor apresentagao no produto final. Ou-
tra maneira consiste em passar as bananas atraves de um orifi -
cio, que promovera a remog¢ac do mesocarpo.

As bananas preparadas sao colocadas em estrados '
de madeira, e s3o submetidas ao processo de sulfuragdo. Este pro
cesso consiste em submeter o fruto a acao de 50% ccm as finali-
dades de preservar a cor natural, prolongar a armazenagem, re -
tardar as perdas de vitamina C e pro-vitamina A, alem de preve-
nir a deteriorizagdo microbiana. A sulfuragao provoca, .tambem a
rutura das células periféricas contribuindo, para maior evapora
¢ao.

As frutas s3o colocadas na cabine de sulfuragao '
efetuando-se entac a queima do enxofre s0lido para que haja a
produgao de $0, (gasoso).

S30 necessarios aproximadamente 2,0g. de enxofre'
por kg de fruta por 30 minutos.

i. Desidratacdo.

ApGs a sulfuragdo, o material @ colocado em bande
jas de madeira especialmentc construidas e em estufa com circu-
lag3o de ar, aquecimento elétrico, mantendo-se a tcmperatura de
70'C por um perTodo de 18/20 horas

0 material desfdratado deve ser acondicionadr em
sacos plasticos de polietileno.

0 tipo mais comum & o saco de celofane e/ou polie
tileno com capacidade para 250 g a 500 g. Logo apos, ¢ produto’
¢ acondicionado, em caixa de papelao ¢ armazenados até a comer-
cializagao.
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2. Banana em Calda.

mostrado no grafico nas
apresentada a segquir.

o\

0 fluxograma de operagoes
suas diferentes fases. Sua descrigao

(1}

CaminhOes trazem a matéria-prima até a fabrica.Uma
balanga de plataforma situada na entrada permite o controle da '
quantidade de banana que entra na empresa.

Essa mesma balanga vai controlar a saida de produ-
tos acabados.

Apos a recepgdo a banana & colocada em carros espe
ciais para maturagao com capacidade de 600 kg cada um.

b. Amadurecimento.

0s carrinhos sao conduzidos e colocados na estufa'
a vapor e a¥ mantidos a uma temperatura de 60° e, pelo prazo de
24 horas, possibilitando um amadurecimento uniforme com o objeti
vo de proporcionar melhor qualidade do fruto.

c. Repouso.

Apos a permanencia em estufas, os frutos sao trans
portados para locais arejados onde permanecem em repouso pelo '
prazo de 08 (oito) dias antes da passagem a etapa seguinte.

Terminado o repouso, as bananas sao retiradas des
carros e, depecis de destacadas da "mao" e selecionadas, coloca -
das no lavador de esteira.

e. Lavagem.

A esteira faz as bananas passarem sob jatos de
agua sob press3ao e as deposita na esteira de descasque.



- N

2 o




45

Apos o perfodo de lavagem, os frutos s3o descasca
dos, riscados longitudinalmente, evitando-se o contato da faca '
com a polpa, a qual apds a abertura da casca, € expulsa integral
mente com os polegatres.

Uma vez descascados, os frutos s3o dispostos so -
bre a torreia transportadora.

g. Corte em Fatias.

0s frutos lavados sao conduzidos em correia trans
portadora ate um aparelho cortador de fatias que opera automati-
camente.

h. Pre-Cozimento.

As fatias de banana sao recolhidas em tacho trans
portador reversivel e conduzidos a um tacho a vapor onde recebe'
a adigdo do xarope com a seguinte composicdo: 0;88 de - acido citricp
216g de agucar e 216 litros d'agua, para cada 460g de banana em
fatias.

Efetua-se o preé-cozimento durante o prazo de 10 '
minutos.

i. Acondicionamento.

A calda restante nos tachos de pre-cozimento e
drenada e bombeada ao depdsito do enchedor de 1iquido. As fatias
sao acondicionadas em vidro na quantidade correspondente a 50% '
do peso total do doce.

Conduzidos atraves de correias transportadoras os
vidros vao ate a maquina enchedora, onde se adiciona os outros '
50%, em peso de xarope.

1. Fechamento.

Ainda conduzido em correias transportadora os vi-

dros vao a maquina de fechamento cnde s3o colocadas as respecti-
vas tampas.
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m. Tratamento Termico.

0s vidros bem fechados, sao colocados em engrada
dos e conduzidos a um tanque onde, pelo prazo de 25 minutos e
uma temperatura de loo°c, recebem o tratamento termico em banho
maria.

n. Resfriamento.

Apos o tratamento térmico os vidros sao resfria-
dos com 3gua até a temperatura de 35°C.

o. Rotulagem.

Coloca-se fita adesiva em torno da tampa para ga
rantir a vedagac e integridade ao conteudo.

q. Embalagem.

0s vidros s3o dispostos em caixa de papelao cuja
capacidade @ para 12 unidades.

r. Armazenamento.

Local onde sao dispostas as caixas em lotes segun
do a data de fabricagao, contendo ¢ produto acabado ate sua co-
mercializagado.
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3. Farinha de Banana.

0 fluxograma de operagdes e mostrado no grafico nas
seguintes fases. Sua descrig3ao € apresentada a segquir:

A banana e fornecida em palmas a granel, € trans
portada em caminhGes e ap0s a recepgao os frutos s3o dispostos’
em carrinhos especiais, com capacidade de 600 a 900 kg. Faz-se'
a pesagem dos carrinhos e em seguida o registro, controle e pag@
mento da banana de acordo com os critérios de classificagao e
tipo.

b. Armazenamento.

Dos depositos, os carros sao conduzidos e os fru
tos distribuidos aos operarios encarregados de separa-los das '
Waos" , 0os quais tambem efetuam o corte das extremidades.

Os frutos assim decortados, sao colocados no tan
que de imersao, onde permanecem pelo espago de 02:00 horas.

Na agua desse recipiente, coloca-se SO2 sob a
forma de hiposulfito de sodio que, entre outras vantagens, evi-
ta que os exudatos mucilaginosos nos cortes das extremidades dos
frutos interfiram n3o so nessa fase, como quando o fruto tiver'
que ser fragmentado pelo corte.

Apos o periodo de imersao, os frutos sao descas-
cados, riscados longitudinalmente, evitando-se o contato da fa
ca com a polpa, a qual apos a abertura da casca, e expulsa inte
gralmente com os polegares. Uma vez descascados, os frutos sao’
dispostos sobre a correia transportadora



re

3




49

e. Corte.

0s frutos descascados s3o conduzidos atraves de
esteiras transportadoras 3 maquina de corte encarregada de cor-
ta-los em cubos de 1 cm de aresta, aproximadamente.

Essa operagao visa poupar mais tempo na secagem.
A forma cubica evita que os pedagos colem uns aos outros e tam-
bem facilita o reviramento do material.

f. Secagem.

Apos o corte, os frutos sao postos a secar em se
cadores de gaveta, a uma temperatura de mais ou menos 50°C, du-
rante 6 a 10 horas até o teor de umidade reduzir-se a 6%.

Utiliza-se secagem a vacuo.

Uma vez desidratados, os frutos sao conduzidos
e colocados no moinho e transformados em farinha de banana.

h. Enchimento.

A farinha e colocada em maquina apropriada, na
qual se fara o enchimento das latas, cuja capacidade e de 400 gr.

i. Fechamento.

As latas ser3ao conduzidas ate a maquina recrava -
deira onde ser3o colocadas as respectivas tampas.

As latas serao embaladas em caixas, cuja capacida
de sera de 24 latas. )

1. Armazenamento.

Local onde sao dispostas as caixas, em lotes, se-
gundo a data de fabricagdo, contendo o produto acabado, até sua
comercializagao.
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Uma outra fonte alternativa de energia para o proces
s samento da Banana @ encontrada na regido de forma natural e a -
bundante, ainda ndao explorada. Trata-se da energia solar. A ener
gia solar e utilizada em muitos paises para diversas finalida -
des, tais como: aquecimento de agua para uso domestico e indus-
trial transformagdao d'agua em vapor para uso diversos, transfor
macgao em energia eletrica, etc., podera ser uma nova fonte de
energia a ser utilizada no presente projeto.

Recomenda-se a formulagdao de um Projeto Piloto de ex
perimentagao para o seu uso, no processamento da Banana. 0 Pro-
2to Piloto devera apresentar, dentre outros, os seguintes obje-
tivos:

a. Definic3ao dos modulos mais recomendaveis para o
processamento:

1. Modulo para desidratagao da banana atraves de
coletores para aquecimento direto, de vidros com superficie pla
na.

2. Modulo para desidratagdo da banana atraves de
coletores para aquecimento d'agua e transformagao desta em vapr
o qual passaria por estufas com controle automatico de aquecimen
to.

b. Dimensionamento da planta industrial, para as du-
as alternativas de modulos, referidas no Ttem anterior.

c. Deterninagdo da viabilidade economica da planta '
industrial para os dois casos.
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5. Composicao dos Produtos a Elaborar.

0s graficos 05, 06 e 07 nos dao ideia de perdas

e rendimentos dos produtos a serem processados.

GRAFICO M5
DEMONSTRATIVO DE PERDAS E RENDILENTOS ENMN PESO

PRODUTO - BANANA PASSA
BANANA
100
{ REFUGO
7.2
EANANA MADURA
92,8
llh}AOl
4,4

BANANA SELECIONADA
88,4

: CASCA‘

36,0
BAWANA DESCASCADA
52,4
EVAPORACFO
29,7

PRGOUTO ACAE/DO
22,7







GRAF I CO NO 06

DEMONSTRATIVO DE PERDAS E RENDIMENTOS EM PESO.

PRODUTO - DOCE EM CALDA.

XAROPE

BANANA
100

REFUGO |
|

BANANA  MADURA

91,6

8,4

“MAO"

5,2

BANANA SELECIONADA

86,4

CASCA

BANANA DESCASCADA

49,8

36,6

CORTE

BANANA CORTADA

49,3

47,2

PRODUTO ACABADO

96,5

0,5
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GRAFICO NOO7

DEMONSTRATIVO DE PERDAS E RENDIMENTOS EM PESO

PRODUTO - FARINHA DE BANANA.

BANANA

100

5,7

BANANA SELECIONADA

94,3

CASCA

40,0

FRUTO DESCASCADO

54,3
0.6

BANANA CORTADA

53,7
) J EVAPORAGAO

33,7

BANANA SECA

20,0
[ MOAGEM
0.4

PRODUTO ACABADO

19,6
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Visando reduzir os custos de fabricagao e obter
uma otima qualidade do produto, opou-se pela produgdao em linha
contTnua, colocandc-se quando possivel, maquina automatica para
a execugao das operagoes.

A escolha recaiu sobre os equipamentos nacionais,
em vez de estrangeiros, motivados pelas seguintes vantagens:

- Custo menor;

- facilidade de aquisigao;

- facilidade em conseguir equipamentos com qual-
quer capacidade, facilitando o balanceamento '
das linhas;

- facilidade de manutencgao;

- facilidade de operagao.

A listagem des maquinas e equipamentos com 0s
respectivos pregos,apresenta-se a seguir:

VALOR
UNITARIO VALOR
DESCRIMINACZEKDO. QUANTIDADE CR$1,00 CR®1,00
Balanca de plataforma para pesagem
de caminhdes de capacidade 20 t, '
marca TOLEDO ou similar, 1 93.620 93.620

Carros transportadores de banana '
construidos em cantoneiras de fer-
ro batidos com prateleiras de macdei
ra, rodisio de borracha c¢/capacida
de de 500 Kh. 10 1.520 15.200
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DISCRIMINACADO

Camara de Maturacgao de banana construi
da em alvenaria, isolada com polietile-
no expandido de 3" de espessura ou por
outro material equivalente. As paredes'
e o teto serao isolados. A aplicagao do
isolante deverd seguir as orientagoes e
recomendagoes pela firma fabricante do'
material isolante. Capacidade 8 carros.
Dimensao 4 x 47 x 2.5m.

Lavador de esteira provido de rede de
distribuic3o de agua, sob pressao com
0,8m de largura por 2,5m de comprimento
e altura de 0,3m, acionado por motor de
2 HP. Capacidade: 800 Kg/h. montado em
estrutura de cintonciras de ferro. Mar-
ca ICMA ou equivalente.

Correia transportadora para descasque'
e selegao com carteira rolante de borra
cha sanitaria provida de divisdes de ma
deira na parte superior, montado em es-
trutura de cantoneiras de ferro. A ma
quina tem as seguintes dimensOes: 6 X
0,8 x 0,8, acionada por motor de 3 HP .
Marca ICMA ou equivalente. Sendo uma
para calda e outra para passa.

Conjunto de duas (2)correias transporta
doras, providas de fita de ago inox de
25 cm de largura, para o transporte ro
letes especiais de ferrolite, estrutura
reforgada, acionadas por 3 motores ele-
tricos trifasicos, de 3/4 HP, acoplado’
a um redutor de velocidade de 6m/mni. -
Chave e tomada,acabamento pintado. Di -
mensao: 6,0 x 0,30 x 0,80m.
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QUAN  VALOR
TIDA UNITARIO VALOR
DE. _CR$1,00 CR$1,00

1 11.000 11.000
1 35.600 35.600
2 58.520 117.040
1 80.000 80.000
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DISCRIMINACTO.

Desativador enzimatico construido, em
agc inoxidavel c/entrada de vapor. A
maquina possui 3 estagios sendo 2 fi-
xos e 1 movel. Cada estagic. deve per-
mitir capacidade de 100 kg. Marca ICMA
ou equivalente.

Mesa de preparo para retirada do meso
carpo e fatiamento com arrumagao em '
madeira e tampo 3 x 1 e 0,8m de altu-
ra. Marca IMAVIL ou equivalente.

Tacho de pré-cozimento basculante pro
vido de camisa dupla possuindo entra-
da e saida de vapor, possuindo valvu-
la de seguran¢a manometro e purgador,
aco inoxidavel nas partes que entram

em contato com a materia-prima.Capaci
dade de60kg. Marca SULINOCX ou equiva-
lente.

Mesa para acondicionamento. Armagao '
de madeira com tampo em formica com '
0,8 de altura e 2 x 6m de area.

Tanque para xarope em ago inoxidavel,
possuindo serpentina de vapor para a-
quecimento do produto com saida pela
parte inferior elevaco em estrutura de
cantoneira de ferro com capacidade de
1001. Marca IMAVIL ou equivalente.

QUAN VALOR
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TIDE UNITARIO  VALOR

DE. CR$1,00 CR$1,00
1 21.600 21.600
1 12.000 12.000
1 21.000 21.000
1 10.000 10.000
1 8.800 8.800
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DISCRIMINACTHEDO.

Autoclave horizontal cilindrico em Cha
pas de ferro provida de entrada de va-
por e saida de agua concensada, manome
tro, valvula de segurange, purgador de
ar e trilhos internos para suporte de
carrihos. Capacidade de 200 latas em
cacda 30 minutos. Marca TREU ou equival.

Carros transportadores construidos com
cantoneira de ferro com dispositivo pa
ra acondicionamentco das latas nas ope-
ragoes de tratamento térmico e resfria
mento.

Tanque de resfriamento constituido em
alvenaria revestimento interno de azu-
lejo.

Mesa de embalagem em armagao de madeira
e tampo em formica com 0,8m de altura
e 2m x 4m de area.

Balanga - Cap. 200 kg - Marca FILIZOLA
ou equivalente.

Camara de sulfitagao, construida em al
venaria, paredes simples, cobertura de
lage pre-moldada, com suporte para 10
tabuleiros,duas portas de chapa de fer
ro. Dimensdo: 1,00 x 2,00 x 1,50m. Ca-
pacidade: 3000 bananas.

Estufa para secagem.Construgao identi-
ca a da camara de sulfitagdo. Aqueci -
mento por serpentina a vapor. Dimensao
1,00 x 2,00 x 1,50m. Capacidade:3.000
bananas.
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QUAN VALOR
TIDE  UNITARIO VALOR
DE. CR$1,00 CR$1,00
1 40.920 40.920
2 3.000 6.000
1 2.000 2.000
5 8.750 43.750
1 8.750 8.750
1 4.000 4.000
8 4.000 32,000
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DISCRIMINACRAKDO

Maquina para fechar sacos plas
ticos.

Maquina fatiadeira de banana ,
em ago inox, equipada com mo
tor eletrico trifasico de 1 Hp,
marca "IMAVIL" ou similar.

Moinho tipo martelo, em ago
inox, equipado com motor ele
trico trifasico de 1,5 Hp. Ca
pacidade 100 Kg/h., marca
"IMAVIL" ou similar.

Enchedeira de po, em ago inox,
equipada com motor eletrico '
trifasico de 1 Hp., marca
“IMAVIL" modelo VIGA - 2 ou si
milar,.

Recravadeira com Mandril. A 1a
ta permanece fixa durante o fe
chamento. Construida em ferro
fundido e acionado por motor
elétrico trifasico de 1Hp. Pro
dugao: 500 a 600 latas/h., mar
ca GUTMANN ou equivalente.

Deposito de combustivel para a
caldeira, construido em chapa
de ago. Capacidade 12m3. Dimen
soes: 4m de altura e 2,5 m de
diametro. Marca "TECNORTE" ou
similar.

(*) Inversao em 1977.

.

QUAN
TIDR

DE.

VALOR
UNITARIO

CR$1,00

2.600

12.000

10.000

11.000

123.000

19.000
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VALOR

CR$1,00

2.600

12.000

10.000

11.000

123.000

19.000
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QUAN VALOR

TIDA UNITARIO VALOR

DI SCRIMINACRAKDO DE. CR$1,00 CR$1,00
Caldeira automatica - compacta fo
go-tubular-horizontal, sistema de
combustao oleo BPF. Capacidade
2.000 Kg/h de produgao de vapor a

150 psi, marca "ATA" ou similar. 1 300.000 300.000

T 0 T A L 902.680 1.040.880

2. Laboratorio

0s equipamentos especificados a seguir, foram escolhi
dos para satisfazerem os seguintes requisitos:

Controle de qualidade da materia prima;

Controle de qualidade do produto final;

Controle de qualidade dos insumos;

Controle de qualidade durante o processamento;

Testes visando a melhoria dos produtcs e novos langa
mentos.

EQUIPAMENTOS PARA LABORATORIO

DESCRICRERO QUANTIDADE  PRECO UNITARIO PRECO
CR$

Potenciometro marca Metron
ou equivalente. (Modelo 5) 1 34.000 34.000

Refratometro do  laboratd
rio, marca "ABBE" ou equi
valente. 1 60.000 60.000

Balanga Analitica com sen
sibilidade decimo de mili
grama, modelo 424 marca
Sauter ou equivalente. 1 65.000 65.000






DESCRICRHKO

Balanga de braco com sensibi

lidade de dacimo grama, mar
ca "MARTE" ou similar.

Estufa de secagem, modelo 3,

marca "FABRE" ou equivalente.

Destilador de agua com dispo
sitivo, automatico de parti
da, capacidade 5 litros / h,
Marca "FABRE" ou similar.

Geladeira, capacidadgll pejdu
plex), Marca Frigidaire ou
equivalente.

Reativos quimicos para analise

Conjunto de vidraria

Refratometro de laboratorio,
Marca "ZEISS" ocu equivalente
(Manual).

UtensTlios de laboratorio

TOTAL

3. 0ficina Mecanica
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QUANTIDADE PRECO UNITARIO PRECO
CR$

1 4.800 4.800

1 4.000 4.000

1 7.500 7.500

1 7.500 7.500

varios 20.000 20.000

1 20.000 20.000

1 5.000 5.000

varios 6.000 6.000

233.800 233.800

0s equipamentos da oficina mecanica foram calculados
para uma perfeita e total manutengac dos equipamentos da fabrica,

e estao detalhados a sequir.







OFICINA MECANICA

Torno mecanico 60 cm entre pon
tas com motor 1 HP com caixa
Norton marca "SANCHES BLANE' ti
po C.

Equipamento transformador com
pleto para solda eletrica, mar
ca "SIMONEQ" x 250 amperes.

Equipamento completo para sol
da oxi-acetilcno, marca OXIBRAS
ou similar.

Furadeira de bancada 5/8 com
jogos de broca, com motor de

1/2 HP marca NEWTON ou similar.

Esmeril eletrico de bancada 1/
2 HP, marca JOWA ou similar.

Ferramentas (chaves de boca e
combinada, limas, chaves de
fenda e bomba de lubrificar).

TOTAL
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QUANTIDADE P/UNIDADE TOTAL
1 26.000 26.000

1 5.500 5.500

1 17.600 17.600

1 5.000 5.000

1 1.500 1.500

- 6.000 6.000
61.600 61.600
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E. EdificacOes e Instalagoes

1. Terreno

0 terreno para implantacao da industria devera ter
uma area de 3 ha.

2. Obras Preliminares e Complementares

Compreende este item as obras inicfais basicas de
enaoenharia, as quais representam o trabalho de oreparacao para
as edificacOes da unidade industrial, com as especificacoes:

Estudos Preliminares da Locacao

Estudos hidro-qeoloqicos, levantamento topoarafico,
locacgoes.

Instalacao Canteiro de Obras

Construcoes de barragoes em madeira para armazena'
mento dos materiais de construgao, alojamento de operario, ins
talacoes provisorias de aqua e eneraia elétrica.

Nivelamento do Solo

Desnesas com desmatamento, terranlanacem, servicos,
aterros e escavacgoes.

Cercas e Portoes

Despesas com a construcao 4de estacas de concreto e
arame farpado, inclusive portao de ferro.

Arrumamento, Pavimentacao, Ajardinamento

Despesas aerais com pavimentacao das vias de circu
lacao internas e areas de estacionamento.

(€8]

3. EdificagOes Principais e Secundarias.

2 de

As edificacoes da empresa totalizaram 1.176m
area distribuidas em:

Edificios Industriais 876m>

Edificios Socias 20 m2

Edificios Administrativos 180 m2
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Edificios Secundarios ’Reservatdrios D'aaua,ofi

cinas,casa de forca,quarita,casa de caldeira, '

carpintaria e almoxarifado) 142m°
4, Incetalarfes Principais e Secundarias.

0 conjunto de instalacoes dos servigos basicos dada

émpresa ponto de apoio de funcionamento de unidades industrial,
¢ompde os Ttens:

Instalacoes Eletricas

Sub-estacao de alta tensao, redes de distribuicao de
forca, iluminacao interna e externa, posteamento, aparelho de
para-raios e um aruno aerador de 112,5Kwa. Motor diessel de 115
HP com quadro de medicao, e comando.

Instalacao de Vapor

Uma caldeira ATA, modelo ATA, automatica, capacida
de 2.000Kg/h de vapor a 120 p.s.i.

Rede de distribuicao de vaoor, para as edificacoes'
industriais, indusiveis, valvulas, conexdes, linha de retorno ,
isoladores e montaaem.

Ligacao de Caldeira, com linha de alimentacao de
oleo B:P.F., com bombas e filtros.

Dois tanques para armazenamento de 0leo R.P.F e
diesel, com capacidade de 15.000 e 2.500 1 respectivamente.

Instalacoes Hidraulicas

Linhas de abastecimento e distribuicao de aaqua para
os edificios, ramificacoes e nertences.

Instalacdes Contra Incéndio-Fxtintores, linha de pro
tecao, conexoes e manqueiras.

Instalagoes Sanitarias

Esaoto, nara lancamento de aauas nluviais, rede de
captacao com ralos e caixa de inspecdo e instalacoes complemen-
tares.

A sequir apresenta-se a listaaem das instalacoes:
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PRNJETO: BANANA
RESUMO DAS COMSTRUCBDES CIVIS

o DE DESCRICHKDO AREA
O RDEM EM m
01 Administracao ©.ome
02 Portaria e Recepcao . 1.
03 Cantina 20
04 Laboratorio ]
05 Almoxarifado 16
06 Oficina Mecanica 28
07 Carpintaria 28
‘08 Fabrica 876m?
09 Armazens para emb. e insumos 200
10 Armazem para prod. terminados 108
M Armazem de materia nrima 32
12 Deposito de agucar 40
13 Vestuario e banheiros 48m®
14 Casa de forga 6
15 Casa da caldeira 60
16 Guarita 4
17 Reservatorio d'aaua, elevado -

18 Suporte nara tanque de combustivel -

19 Cerca -

20 Vias de circulacao -

21 Ajardinamento -
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RELACRO DAS MRQOUINAS E ENUIPAMENTOS POR PRODUTO FABRICANO.

PRONUTO ESPECIFICACKND OUAMTINDADE
- Balanca de Plataforma 01
- Carros transportadores de ba
nana 10
Todos os - Camara para maturacdo de ba
Produtos nana - 01
- Desativador Enzimatico 01
- Lavador de esteira 01
- Correia transportadora
- Caldeira 01
- Denosito de Combustivel 01
- Correia transportadora 01
- Camara de sulfuracdo 01
Banana - Estufa para secaaem 0a
passa - mesa para embalagem 02
- maquina para fechar sacos
plasticos N

- Fatiadeira 01
- Mesa de Preparo 01
- Tacho Pre-cozimento
- Mesa para acondicionamento 01
Doce em - Tanque para xaraoé 01
calda - Autoclave horizontal 01
- Carro transoortador 02
+ Mesa de embalagem o1
- Tanque de resfriamento o
- Balanga - 0]
- Correia transportadora 01
- Mesa para preparo 01
- Estufa 04
Farinha - Moinho 01
de - Enchedeira em no 01
Banana

- Reservadeira 01
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A seguir apresenta-se a listagem das edificagoOes.

DISCRIMINACRAKO

Fabrica - fundagdo de concreto,
alvenaria de tijolo e revesti
mento de argamassa; piso de con
creto com fundagbes para 2s ma
quinas, coberturas em arco com
telhas de zinco, com forro e
aberturas de ventilagao, pe di
reito de 6m, estacas de ago, in
cluindo, armazens, laboratorio
e oficina mecanica.

Casa de Caldeira - fundagao de
concreto, paredes em alvenaria
de tijolo e abertura de laje de
concreto, com aberturas de manu
tengdo e ventilagdo, pe direito
de 3,Im.

Casa de Forga - Tdem com pe di
reito 2,5m.

Reservatorio de agua - cilindri
co com capacidade de 12n3, ele
vado a 10m de altura.

Suporte do Tanque de Combustivel.

Administragao - fundagao sim
ples, de alvenaria de tijolo com
revestimento de argamassa e aca
bamento em massa fina com pe de
3 m, cobertura de telhas de ci
mento amianto, com armacgao de
madeira. Piso de concreto, re
vestido com carpe. Sanitarios
com piso de ladrilhos e paredes
totaimente revestidas com azule
jos.
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UNI-  QUANTI  CUSTO  CUSTO
DADE DADE. UNITARIO TOTAL

me 876 2.800 2.452.800
me 60 2.000  120.000
me 06 2.000 12.000
um 01 48.000 48.000
um 01 1.800 1.800
me 180 3.500  630.000






DISCRIMINACRAKDO

Guarita - fundagao simples, pa
rede em alvenaria de tijolo,
revestida de argamassa. Piso
de concreto, revestido com ta
cos. Cobertura de cimento-amian
to com armagao e forro de ma
deira.

Instalagdoes Hidrossanitarias
com tubos de BVC, valvulas e
conexoes inclusive instalagao
de deconizador de agua para xa
rope. InstalagOes contra incén
dio constituida por extintores
colocados em locais visiveis e
de facil acesso.

Instalagoes de vapor incluindo
montagem de caldeira e de tu
bos isolados para condugao de
vapor e instalagcao interna da
estufa de maturagao.

Cerca de arame, 10 fios com es
tacas de concreto com espaga
mento de 2m. Port3ao de ferro
com barreira de corrente.

Vias de circulagao externa com
pactadas ccm brita.

Ajardinamento com cinturao de
arvores que isole a fabrica da
rodovia.
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UNI QUANTI  CUSTO CUSTO
DADE  DADE. UNITARIO  TOTAL
m? 04 2.000 8.000
- - - 45.000
- - - 25.000
m 700 30 21.000
- - - 38.000
- - - 15.000
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DISCRIMINACAKO

Instalagoes eletricas - rede
de energia de equipamento,
trifasica, 38v, distribuigdo
aerea com descida vertical
sobre cada equipamento, dis
positivos de auto-protegao e
transformador; rede de ener

gia de iluminagao interna
com luminarias florescentes
com lampadas tipo "1luz do

dia", e externa com postes
de 10m de altura com 4 1lumi
narias, incluindo instala
¢oes especiais para laborato
rio e dispositivos de prote
¢ao.

Carpintaria - fundagao sim
ples, alvenaria de tijolo com
revestimento de argamassa
com pe direito de 3m, com co
bertura de telha de cimento
amianto com armacgao de madei
ra.

Almoxarifado - fundagao sim
ples, alvenaria de tijolo

com revestimento de argamas -

sa com pe direito de 3m, com
cobertura de telha de cimen
to amianto com armagao de ma
deira.
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UNI QUANTI  CUSTO CUSTO
DADE  DADE. UNITARIO  TOTAL
- - - 65.000
m2 28 2.800 78.400
me 16 2.800 44.800
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UNI QUANTI CUSTO CusToO
DISCRIMINACAKD DADE  DADE. UNITARIO TOTAL
Oficina MNccanica - fundagdo sim
ples, alvenaria de tijolo com
revestimento de argamassa com
pe direito de 3m, com cobertura
de telha de cimento amianto com
armagdo de madeira. m? 28 2.800 78.400
TOTAL 3.683.200

F. Moveis e Utensilios

Apresenta-se a seguir a listagem de moveis e utensilios.

VALOR
DISCRIMINACAKDO QUANTIDADE UNITARIO  VALOR TOTAL

(CR$1,00)  (CR$1,00)

Mesa p/escritorio, 6 gavetas, dimen
sao 1.52 x 0,76m ou similar. 1,50 x

75 BAUFAR - Cerejeira. 3 4.860 14.580
Mesa para mequina de escrever. 3 1.460 4,380

Cad 2ira para escritorio, tipo gira
toria, estufadas, GIROFLEX - 200 ou
similar. 3 4.400 13.200

Cadeira para escritorio, tipo comum
modalo TROPICAL CAUYILIAR, ou  simi
lar. 10 1.250 12.500

Maquina de escrever com carro 50 cm,
marca REMIMGTCH ou equivalente. 3 5.700 17.100







DISCRIMINACID

Maquina de somar manual, com fita,
marca OLIVETTI.

Macuina de calcular, simples, marca
SHARP CS-2154 ousimilar.

Arquivo netalico, com 4 gavetas,
marca CONFIANCA, ou similar.

Arquivo metalico para mesa, com 2
gavetas, marca CONFIANGA ou similar.

Cofre Confianza nQ 03 ou similar.

Geladeira 10 p7s marca CONSUL ou si
milar.

Extintor de incendio €0, com 6 Kg
com vaivula ce emergencia.

Relogio de Ponto, marca RODEBEL ou
equivalente.

Sirene de alarme para entrada e sal
da do pessoal, marca ROTAN ou simi
lar.

Condicionador de ar, capacidade de
10.000 BTU, marca ADMIRAL ou simi
lar.

UtensTlics para cafeteira.
Ecuipamento para transporte interno,

composto do cavalete, baldes de
aluminio, carrinho de mao etc.

TOTAL
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VALOR
QUANTIDADE UNITARIO VALOR TOTAL
(CR$1,00) (CR$1,00)
1 3.500 3.500
1 6.600 6.600
2 3.118 6.236
1 740 740
1 5.420 5.420
1 5.520 5.520
5 1.500 7.500
1 11.000 ' 11.000
1 1.000 1.000
1 8.700 8.700
varios - 3.000
varios - 5.000
64.768 125.976






sLANTA OE siTuacko Ny S —

ESCALA: | 7 250

[ 3
o
b
e ®
4 !
+——m
{h
Y e 20m_ L em
+
Im " I, —
]
‘{ ® ® @ |
0o m
wisize d'dyve) 7=Depésite de Combdustivel
epinterie s? Fédrice o Deposite 8-Adm. Contine o lodberetérie
hu;nndo S-Celdeire 9-Cese d¢ Mdquine ( Forpe)
- ; 10-Guerite
Meaa Meecdniee o






-

VNVYNV@ 30 VHNI¥Vi- D

VSSVd YNVYNVE - g
vavd N3 3500 - v

00271 283

400 - AV = VINVW

Bllunive
YIOINUOUIIN VN VNVNVS 20
'ZNVINLSNONI 30 0121084

—

wol

®

#

@ @
3 4 SLE Ly
AHE
% G
1 8 o
69
@ ®
®@
o _® ©)
® | ® ®
m.---;.----.m Q
9 '®
L 0. 1% [e
LITTTTT
© 1 ...

wee

wp

opioy ep oy/80deg-pg

DIIOPOADIOGY-EE

Pd Op DiepeyOUI-2E

oyuIoN- £

J0pDI8S -OFf

20p04200-62

enbsoorseg-g2

opsiew; e o%u!ow.kw

MU OWOUOIIIPUOIY-92

) bJMms3-¢2

op30i14)ns ep oioWODI-p2

oitid orioioW-£2

§/0UIJ §04inposd ep 04180090-22

webojoquz ep i011010p ep oirspdeg- 12
03/Wwie) ojuewvios - ep enbupy-0Z
olvewoysey ep. ouinbow -6
10p080Y enbuos-@/
Os0pDiIIodEUBI) 1041094}
blipituos oqwog-9i

448R0X3-G)

J0pOT0I-p iy 04204-py
40p0ss0d8uDsy OY204-£/
01p9p01404-8 1

onbsosseq e opiejes ep oseN-/1-
20p0ADT1-O)
soJoyuog-6
®/044U0) @p 0}1.404004-8
1941480qwo) ep o4spdeq-y
04/8pj02-9
405n3y op oiepdeg-¢
buouDg ep ..o&n.o&on.v
0p304ni0N ep DIOWYPI-§
ouDULg ep esr0d5W4Y 010D-C

nlnin~ .







JETO DE INDUSTRIALIZACAO DE BANANA NA MICRORREGIAO DE

BATURITE
N
10,00 .
% ' ¢
o *.
°
<
1
E
i
O
° ESCRITORIO
o Az 12,20n"
DIRE TOR!
At 10,00
!
E
i L 4
S o
o
3
"""'"" Az10,00m"
m 1, lldmm“
. il o
MINISTRACAO , CANTINA €& [EULULSEEE <
LABORATERIO Wlu
ANTA. BAIXA mmm m

ICALA: 1 7100




twwa Rt a L e

I LT B SRS, RS e s b

v e e e meres

—

s~




)]

CRONOGRAMA

1979

ANO

N
—
r—
—
o
—
v
(<]
w o)
I~
v
(Ve )
w
n
=
Q-:.t
o
o~
e
[72]
o w
| =]
(&
1S9 <€
|
<C
(& ) [ od
(7]
=
—
<<
w
- (7]
P
(%] =
— w —
o =
(=« (=4
[+ 4 = | Y
- =
Q <L =
— — w w
Q - w Q
= d | =)
(7] [ F¥) [+ 4 (& ] =
[~ 4 Q. < w
ol (& (L w
o (7] — << w
— (&) <C L. - | and
= [ 4 — = w
o Q o o w
o (&) o [¥V] = | and
=
L
(VY]
Q w
— N o < wn
[=] o Q (&) (] ()
{ e
L -
' = <







73
V. INVESTINENTCS.

A. Sintese Descritiva

0 montante do investimento global estimado oara implan
tar e assegurar o funcionamento normal do presente projeto esta
dimensionado em Cr$ 8.457.443,00. Deste total o valor de Crs
6.560.606,00 corresponde aos investimentos em imobilizagbes téc
nicas e a parcela correspondente as inversoes financeiras esta
orcada em Cr$ 1.896.837,00 representando 77,57% e 22,43% resnec
tivamente, do total dos investimentos.

Nos investimentos fixos os componentes de maiores vul
tos sao as edificagoes e instalacdes com um total de Crs$
3.683.200,00 correspondendo a 56,14% daqueles. Enquanto nas in
versoes técnicas o maior destaque foi para a rubrica credito em
carteira com um valor de Cr$ 1.064.160,00 representando 56,10 %
do capital de trabalho.

Deve-se ressaltar, ainda, a inexistencia de inversoes
estrangeiras, sendo todo capital necessario para imnlantagao da
unidade industrial de oriaem nacional.

QUADRO NO 16

.o - =X

INVESTIMENTO.
) OUANTIDADF
DISCRIMINAGAO VALOR CR® 1,00 pp™y 5 cus
1. CAPITAL FIXO 6.560.606 26.095,246
Terreno* -
Obras Preliminares e Comple
mentares o 160.000 596,635
Edificacoes e Instalagoes 3.683,200 14,650,173
Maquinas, Aparelhos e Equi
pamentos - 1.336.280 5.315,142
Veiculos £35.100 2.128,396
Moveis e Utensilios 125.976 501,078
Gastos de Implantacgao 730.050 2.903,82°
2. CAPITAL CIRCULANTE 1.896.837 7.544,796
Estoques minimos 526.419 2.093.867
Titulos em carteira 1.064.160 4,222,767
Adiantamento a fornecedores 253,059 1.006,523
Disponibilidades minimas 52.208% 211,639
3. INVESTIHMENTO TOTAL £.457.443 33.640,042

* 0 terreno necessario @ instalacao da agroindustria sera doado
por proprietarios da area. _
**0) valor dos M.P.C em mais de 1972 é de Cr$ 251,M
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B. Inversaes Fixas

0 capital fixo necessario para a imnlantacao do nroje
to apresentou um valor de €"$ 6.560,606,00, cuias rubricas nrin
cipais sdo Edificacoes e Instalac6es Jjuntamente com Maauinas, Apa
relhos e Equipamentos, com um total de Cr$ 5.019.4%0,00 corres
pondendo a um percentual de 76,51% desse capital.

A seauir apresenta-se um detalhamento dos nbnrincinais
itens componentes do canital fixo.

1. Terreno

A area dimensionada nara a imnlantagao da  acroindus
tria foi estimada em 30.000m2. Mao houve anasto com aquisicao, en
virtude da mesma ter sido doada nela Prefeitura Municinal de Ba
turite.

2. Obras Preliminares e Complemantares

Este item, compnreende as obras inicfais basicas de en
genharia, constando de: Estradas Preliminares dalocagao, Instala
cao, Canteiro de Obras, Mivelamento do Solo, Cercas e Portdes e
Arruamento, Pavimentacao. Ajardamimamento , totalizando a quantia de
Cr$ 150.000,00.

3. Edificacoes e Instalagoes

As edificagoes estao constituidas de Edificios Indus
triais, Sociais, Administrativas e Secundarios, totalizando uma
area de 1.218m2 com valor aproximado de Cr$ 2.682,200.

4. Maquinas, Aparelhos e Equipamentos

Esta rubrica anresenta um volume de investimento esti
mado em Cr$ 1.336.280 mil, que serao utilizados na compra de
Equipamentos para laboratorio e oficina mecanica, bem como, no
maquinario necessario a anroindustria.

5. Moveis e Utensilios

Grande parte dos elementos desta rubrica, serao desti
nados a parte de Administracao do projeto, os aquais se comnoem
de mesas, cadeiras, arquivos, cofre, geladeira, etc, cujo montan
te @ da ordem de Cr$ 125.976,00.
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6. Gastos de Imolantacio

0s gastos de implantacdo, envolvem os itens de orna
nizagao e Administracao, fastos Preliminares de Implantacao, Gas
tos Financeiros e Eventuais, 0s quais se destinam a cobrir as
despesas necessarias a imnlantacao do projeto, estando os mes
mos dimensionados em Cr$ 730.059,00.

0 detalhamento dos itens componentes desta rubrica
estao reporesentados no Ouadro n"17

7. Veiculos
Serao adequeridos dois veiculos utilitarios sendo um
Caminhao Mercedes Benz - 1113 - com capacidade de carga para
6.000Ka e uma Kombi - Marca Volkswagem, tipo Standart com valor

total aproximadamente de Cr$ 535.100 mil.

AUADRO N° 17

GASTOS DE IMPLANTAGRO

N° DE D SCRIMINACTKDO VALOR EY
ORDEM CR$ 1,00
01 - Organizacao e Administracao 191.000

1.1 - Honorario da Diretoria

Gratificagao para 03 diretores da Coopera
tiva encarregados de acompanhar a fase de implantacao
da Agroindustria, por um periodo de 12 meses, a ra
zao média mensal de Cr 3,667,00 Para cada diretor ,
num total de . . . . . i et e e e e e e e e e e e 132.010

1.2 - Treinamento de Pessoal

Para o aperfeicoamento tedrico e pratico
pssoal especializado e semi-especializado, assim des
crimidado: 01 Chefe da Divisao de Producao, 01 1labo
ratorista e mais 05 emnrecnados semi-esnecializado, a
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N> DE DISCRIMIMNACGEKDO VALOR EN
ORNEM cRS 1,00
um valor médio de Cr$ 2.000,70 por treinamento, num
periodo de 30 dias, num total de . . . . . . . . 14,000
1.3 - Assessoria Empresarial
Consultores técnicos-economico-financei
ro, durante a fase de imnlantacao comnreendendo uma
despesa média no valor do . . . . 30.000
1.4 - Despesas Diversas
Despesas com publicagoes reqistro de
marca e patentes, livros fiscais, taxas, etc . . 15.000
-2 - Rastos Preliminares de Operagao . . . . . . . 70.000
2.1 - Teste de Funcionamento
Sastos de ooeracoes envolvendo testes
dos equipamentos, orcanizacao da nroduciao e despe
sas de Posta emmarcha . . . . . . . ¢« ¢« ¢« ¢« ¢ & 70.900
03 - Gastos Financeiros 393.636
Juros e Nespesas _om Financiamento par
cela referente aos juros durante o neriodo de im
plantar®o calculados a 6% a.a. sobre o valor de
5.560.606 num total de . . . . . . « ¢« « ¢ « .+ . 293.636
04.- Eventuais
Recursos emnrecados nara ressarciar ne
quenas despesas aue nao estejam contemnladas ne e
correr da implantagao do projeto. Representandon !
1,299 do montante das Inversoes Fixas, totalizando 75.414
TOTAL 730.050
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C. Capital de Trabalho.

0 capital de trabalho necessario nara atender as
oneracoes de producao e comercializagao, esta orcado om Crs$
1.896.837,00, cujo componente principal @ o elemento Titulos em
Carteira, com um valor de Cr$ 1.064.160,00 renresentando um per
centual de 56,10% das inversoes financeiras. " fim de se ter
uma visao da maanitude de cada comnonente do capital de traba
lho, @ que se anresenta a seouir um detalhe dos mesmos, no aque
concerne a estoques medios necessarios e o resnectivo valor do
capital imobilizado.

1. Materia Prima

Visando atender o processo de pro-dugao de Ranana
Passa, Doce em Calda e Farinha de Ranana, devera ser feita a
aquisicao de 16,195 ton de frutas "in natura" de modo a ser for
mado um estoque meédio de 23 dias cujo valor estia dimensionado em
Cr$ 30.366,00 de canital imobilizado.

2. Insumos

0s insumos estao renresentados nelo acucar, o enxo
fre e o acido citrico, cujos estoques médios e resnactivos va
lores estao estimados segundo o quadro a seauir:

CUADRO N0 18
PERTODO NDE ESTNCAGEM DOS IMSUMOS

PERTODO DNE UMIDADE VALOR CR$ 1,00

ESPECIFICACTO | corocnaEM £
(DIASY | ouaNTIDADE UNITIRIN | TOTAL
Enxofre 30 53,24 Kq 4,50 240
Agucar 15 1.128 Kq 5,00 5.620
Feido Citrico 30 10,8 Kg 152,90 2,89
TOTAL l 10.7N
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3. Materiais Diretos
0s materiais diretos renresentados nor elementos de em
balagem e acondionamento, t3m s=2us estoques constituidos de
acordo com o quadro a sequir:

NUADRO Yo 19

PERTODO DE ESTOCAGEM DE MATERIZIS DIRETOS

ESPECIFICACTn  PERTODO DE  UNIDADE VALOR EM CR$ 1,00
ESTOCAGEM E

(DIAS)  nuanTIpang  UMITARIN TOTAL
Saco Plastico 30 36,090 Unid 0,40 11,400
Caixa de Papelao 40 ?2.630 Unid 5,00 12,150
Fita Adesiva 60 11.093 Unid 0,72 9,454
Vidro 50 20.160 Unid 3,00 60,480
Rotulos 60 24,192 Ynid 0,210 4,838
L. 30 36,000 Unid 3,82 137.520
TOTAL 239.842

4. Combustiveis e Lubrificantes

0s estoques médios de combustivel e lubrificantes ne
cessarios a um continuo funcionamento da industria, esta esti
mado em Cr% 11.956,00 seaundo o quadro abaixo:
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QUADRO N~ 20
ESTONUES DE COMBUSTIVEL E LUBRIFICANTES

ESPECIFICACRO PE:IODO DE UMIDADE E VALOR EM CR$ 1,00
ESTOCAGE! ”
(DIAS) NUANTIDADE UNITTRIO TOTAL
Oleo Combus
tivel 15 184 1 4,00 736
Oleo B.P.F 15 2.805 Ka 4,00 11.220
TOTAL 11.956

5. Pecas e Acessorios

Projetou-se a quantidade média dos estoques de ve
¢as e acessorios, numa pronorcao de 2% sobre o valor das ma
quinas aparelhos e equipamentos, o que corresponde a uma imo
bilizagao de Cr$ 26.726,00.

6. Produtos em Elaboracao

0 ciclo de nroducao a ser observado na industria es
ta estimada em torno de 2 dias. A custo direto de producdo em
elaboracao representam um valor de Cr$ 12,232,000 de capital
imobflizado.

7. Produtos Elaborados

Visando atender os pedidos de venda e facilitar a
distribui¢dao a industria devera possuir um estoque de produ
tos para pronta disponibilidade corresnondente a 10 dias de
trabalho. A custo direto esses estoques correspondem a um va
lor total de Cr$ 194,526,00.
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8 8. Titulos em Carteira

A comercializacdao dos nrodutos se processard nmma ra
zao de 10% a vista e 90% a nrazo, sendo este em torno de 69 di
as.

A parcela dos titulos retida em carteira @ estimada
em torno de 50%, sendo os demais titulos descontados em rede
bancaria.

Portanto o capital imobilizado em titulos em carteira
representa um valor de Cr$ 1.064.160,00,

9 . Adiantameto a Fornecedores

A fim de facilitar e garantir o suprimento continuo
de matéria prima sera destinada uma parcela de 10% dons cystos
anuais com a aquisicao de frutas "in natura"” correspondente ao
valor de Cr$ 253,050,00 como adiantamento aos fornecedores.

10. Disponibilidades Minimas

0 capital imobilizado em caixa e em bancos nara anli
cacao em despesas mensais de pronto nacamento e atender as exi
gencias de "saldo médio” bancario, esta estimada em Cr$
53.208,07 que corresnonde a um nercentual de 10% sobre o fatu
ramento mensal ou 10% da carteira de titulos mantidos nermanen
temente em descontos.

A sequir apresentamos um resumo do capital de  traha
1ho permanente da Agroindustria de Paturite.
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NUADRO N~ 21

CAPITAL DE TRABALHO - RESUMN

PERTONO DE

VALOR EM
< L)} n
DISCRIMINAGKO REFEREMCIA Crs 1,00
(DIAS)

1 - Estoques Minimos - 526.419
Materia Prima 2 30,366
Insumos 15/30 10.771
Materiais direto 30/69 239,242
Combustivel e Lubri
ficante 15 11.056
Pegcas e accessorios ‘a) : 26.726
Produtos em elabora.
cao 2 12.222
Produtos elaborados 19 194,526

2 - Titulos em Carteira (b) 1.064.160

3 - Ndiantamento a for
necedores fc) 253,050

4 - Disponibilidades mi
nimas [d) 53.208

TOTAL 1.896.837

NOTA: (a) 2% dp valor das inversoes em maquinas, anarelhos e
Equinamentos;
(b) Utilizou-se um faturamento de 90% a nrazo, com mé
dia de 60 dias e descontando-se 5N% dos titulos emitidos
(¢) 10% do custo anual com aquisicao de hanana "in natu
ra“;
(d) 10% dos titulns mantidos em Adasconton.
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VI. CUSTO E RECEITAS.

Resumo da projegao das Receitas e Custos totais e lucro
operacional dos produtos banana passa, banana em calda e fa-

rinha de banana em CR$1,00:

Receita Total. ....cceeveens 11.824.000

CUSTO TOTALO ® © 0 06 0 0 0 0 0 s 00 0 00 l'coga'gkz

LUCRO OPERACIONAL. ......... 725.058

Resumo das despesas e receitas totais por Produto:







Q@ U ADRO Ne22

DESPESAS E RECEITAS TOTAIS POR PRODUTO.
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( em cR$L,00 )
ITENMN VALOR

RECEITA

- Banana Passa 2.724,000
- Banana em Calda 1,900,000
-~ Farinha de Banana 7,200,000
DESPESA

- Banana Passa 2.612,799
- Banana em Calda 1,887.278
- Farinha de Banana 6.598.885
LUCRO OPERACIONAL

- Banana Passa . .111,221
- Banana em Calda 12,722

- Farinha de Banana 601,115~
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A. Receita Total Anual.

0 projeto de industrializagao de banana a ser implanta
do na micro-regiao de Baturité, tem no seu programa de produgao
estabelecido a elaboragao de: 454.000 cartuchos de 250 gramas '
de banana passa (banana seca) produg¢ao de 100.000 vidros de do-
ce de banana em calda, tendo cada vidro a capacidade para S00ml
e 300.000 latas de 500 gramas de farinha de banana.

A estimativa dos pregos de venda dos produtos a serem'
fabricados foi efetivada mediante a confrontagao com os custos'
de fabricagao e os pregos vigentes no mercado de produtos flguais

e similares.

A comercializagao destes produtos na regiao nordestina
oferecera uma receita de CR$2.724.000,00 para banana passa, uma
receita de CR$1.900.000,00 referente a banana em calda e uma re
ceita de CR$7.200.000, para farinha de banana.

Q comportamento da receita total obedecera aos seguin-
tes percentuais: bana passa 23,03%; banana em calda 16,07% e
farinha de banana 60,90%.

Discriminamos no Quadro n? 23a Receita total a ser ob-
tida, especificando cada linha de produgao.






85

Q U A D R O N2 23

RECEITA TOTAL (DIARIA E ANUAL) DO PROJETO
(CR$I¢00)

UNI - VALOR QUANTI- VALOR QUAN- VALOR
PRODUTOS DA UNI - DADE TOTAL T1DQQE TOTAL

DE. TARIO DIARIA DIARIA ANUAL ANUAL
BANANA PASSA Cartucho 6 1.816 10.896 454,000 2.740.000
DOCE DE BANANA

EM CALDA Vidro 19 4oo 7.600 100,000 1.900.000
FARINHA DE
BANANA. Lata 24 1.200 28.800 300.000 7.200.000
TOTAL 11.824,000
B. Custos Totais.

0s custos totais da produgao orgam em CR$11.098.942,00
sendo CR$2.912.729,00 referente a produgao de banana passa R
CR$1.827.278,00 para produzir banana em calda e CR$6.,298.885,00
para produzir farinha de Banana. Correspondendo aos custos fixos
totais a importancia de CR$3.498.553,00 e aos custos variaveis '
a soma de CR$7.600.389,00.
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C. Custo Fixo.

Os gastos com os custos fixos atingiram o valor de CR$...
3.498,553,00 correspondentes a remuneragao da mao-de-obra fixa,comple -
mentacao salarial da diretoria, encargos sociais e trabdhistas, manu -
tencao e conservagao do imobilizado,seguros depreciagoes, juros sobre o
financiamento e eventuais,

Para o célculo do custo fixo anual por linha de produgao
adotou-se a eplicagao do percentual de 14,46' ; 16,07; e 69,47, em rela-
¢80 & receita a total, que importa em CR$505.717,00; CR$562.217,00 ;
e CR$2.430.619,00 ‘para produgao de Banana Passa, doce de banena e fari-

nha de banana respectivamente,

1., Mao—-de-Obra-Fixa.

Composta por 43 funcionarios, sendo 7 especializados,
21 semi-especializados e 15 nao especializados. Os custos desta mao-de-
obra orgam em CR$1.228.552,00.

2. Diretoria.

Para compor a Administragéo superior da Empresa utili
zou—se 0 quadro diretdrio da cooperativa, integrado por trés membross
Oiretor Presidente, Diretor Industrial e Diretor Administratiwo, caben
do a cada um o valor correspondente a CR$60,000,00 ; CR$36.000,00 e
CR$36,000,00 , respectivamente, sob a forma de complementagao salarial
totalizendo a importancia de CR$132,000,00.

3. Encargos Sociais e Trabalhistasi

Os encargos sociais e trabalhistas aplicados sobre a
meo~de-obra, fixa, atingem a uma taxa de 45,85% dos salérios efetiva =
mente pagos e 8% sobre a complementagao da Diretoria, conforme legisla
gao em vigor. Totaliza um recolhimento de CR$558.084,00,assim distri -

buido: CR$547.524,00 com mao-de-obra fixa e CR$10.560,00 decorrentes da
complementacao salarial de Diretoria.

4, Manutengao e conservacao do imobilizado.
0 valor desta rubrica foi calculado aplicando-se uma
taxa fixa anual sobre o valor das inversoes técnicas: Edificagoes 1%,
instalagOes, maquinas e equipamentos, mowveis e utens{lios 2% e veicu =
los de 10%. Atingindo um valor total de CR$138,003,00
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5. Seguros.

Na determinagao dos premios em seguros utilizou-
se uma taxa de 2% sobre as inversoes em edificagoes e estoques '
minimos, 3% sobre instalagoes, maquinas, equipamentos e moveis e
utensilios. Perfaz um total de CR$163.823,00 (S '

6 .Depreciagdo.

Para o cadlculo da depreciagao utilizou-se o pro
cesso linear com a aplicagao de 2% sobre edificagoes, 10% sobre
as instalagoes, maquinas, equipamentos e moveis e utensflios e
20% sobre o imobilizado em velculos, totalizando um custo de
CR$326.910,00 [ ) et

Com um financiamento na ordem de CR$6.057.443,00
com juros de 6% ao ano, com um ano de caréncia, teremos um valor
de CR$823.812,00.

8. Eventuais.

Para cobrdir a outras despesas oriundas do proces-
so administrativo que nao foram especificadas, como correspondég
cias, material de expediente, viagens, hospedagem, impostos fi -
xos, calculou-se uma quantia obtida aplicando-se 5% sobre os cus
tos fixos anuais, excluindo destes, juros e amortizagao, equiva-
lente a: CR$127.369,00.
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D. Custo Variavel.

0s custos vadaveis totais atingem um despendio global
de CR$7.600.389,00 , correspondendo a CR$2.107.062,00 ,
CR$1.325.061,00 e CR$4.108.266 aos custos variaveis para pro -
dugdao de banana passa, dece em calda e farinha de banana res -
pectivamente, oriundos dos seguintes ftens:

1. Mao-de-Obra Variavel.

A mao-de-obra variavel ocupada diretamente na pro-
dugao totaliza em 30 servidores, sendo 3 especializados, 15 se
mi-especializados e 12 nao especializados, que perceberdo sala
totals anuais de CR$592.014,00, ’

P

2. Encargos_Sociais_e_Trabalhistas.

Para determinagao dessa rubrica, adotou-se o mesmo
procedimento utilizado para o calculo dos encargos sociais e
trabalhistas da mao-de-obra fixa. Atingiram um dispendio de
CR$263.833,00 , correspondendo a 45,85% dos salarios pagos a
m3o-de-obra variavel.

3. Insumos Basicos.

Considerou-se como insumos basicos a matéria-prima
os materiais secundarios e os materiais de embalagens que or -
¢am em CR$4.537.838,00 anualmente, sendo CR$2.530.500,00 ,
CR$132.764,00 e CR$1.864.554,00 correspondendo respectivamen-
te aos gastos dos materiais supra citados.

4, Qutros Insumos.

Para o calculo deste Ttem,. considerou-se os mate-
riais e servigos que n3o entraram diretamente no produto, ou
seja, energia elétrica, combustivel etc., que totalizam um cus
to anual de CR$208.612,00, correspondendo a CR$9.372,00 ,
CR$12,240,00, CR$187.000,00 a gastos com energia elétrica, o -
leo diesel e oleo BPF, respectivamente.
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5. Descontos_de Duplicata.

As politicas de venda e financeira que serdo adotadas
pela empresa, fixam em 90% o faturamento das vendas a prazo ,
sendo este perlodo médio de 2 meses. 0s tltulos emitidos para'
desconto na rede bancaria ser3o de 50%, ficando o restante pa-
ra serem enviados para simples cobranga. Para o calculo deste'
Ttem, tomou-se como base a taxa de juros de 2,5% ao més inclu-
indo Impostos sobre operagao financeira (isof), importando os
juros em CR$266.040,00.

50% dos titulos emitidos serao levados para cobranga'
simples, cujos servigos foram claculados com uma taxa de 1% nu
ma despesa de 53.208 anualmente.

7. lmpostos_Indiretos.

Como o decreto 70.435/72 isent o IPl sobre a fabrica
¢ao desses produtos, calculou-se somente o ICM, que atingiu um
valor de recolhimento 1Tquido de CR$702.035,00 apos obter o
crédito no valor de CR$665.545,00 do debito bruto no valor de
CR$1.361.578,00.

Estimou-se um percentual de 3,5% sobre o faturamento'
para custear as despesas de comissoes de vendas, orgando em um
custo CR$413.840,00,

9. Programa

De acordo com a legislacao em vigor, a empresa reco =
lhera 0,75% do seu faturamento a esse programa que contara com
um dispendio de CR$32.322,00 anual.
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As despesas para esses ltens, foram calculados em 1%
do faturamento previsto, perfazendo um custo de CR$118.240,00

11. Eventuals.
Estabeleceu-se 5% dos demais custos variaveis, para
cobrir despesas nao previstas, correspondendo a um custo anual
de CR$361.923,00,.

A Seguir, mostraremos os quadros pertencentes a estru
tura dos custos totals gerais e por produto, quando a empresa’
tiver em pleno funcionamento.






QUADRO No 24

ESTRUTURA DOS CUSTOS TOTAIS ANUAIS

VALOR CRS$ 1,00

REFERENCIA VALOR
ESPECIFICACARO QUADROS NOs TOTAL

1. Custos Fixos 2.498.553
Mao-de-Obra Fixa 26 1.228.552
CONBlementacio salarfal

iretoria 132.000
Encargos Sociais e Trab. 27 558.084
Manutengcao e Conservagao 28 138.003
Seguros 29 163.823
Depreciagao 30 326.910
Juros s/Financiamento e
Amortizacoes 26 823.812
Eventuais 27 127.369
2. Custos Variaveis 7.600.389
Mao-de-Obra variavel 3 592.014
Encargos Sociais e Trab. 32 263.833
Materia-Prima 33 2.530.500
Material Secundario 33 132.764
Material de Embalagem 33 1.874 .554
Outros Insumos 34 208.612
Desconto de Duplicata 35 266.040
Servigo Bancario 28 53.208
Impostos Indiretos 36 702.039
Comissoes s/ venda 29 413.840
Programa de Integracao
Social 30 82.822
Propaganda e Publicidade 31 118.240
Eventuais 32 361.923
3. Custos Totais (1+2) 11.098.942

91

Nota: é z Financiamento prazo 10 anos,juros 6% a.a, sendo
RC= 0,136. (2) 5% sobre os custos fixos,excluindo’
juros e amortizacoes.(3) 1% sobre duplicatas nao de

contadas.(4)3,5% sobre o faturamento.(

5)0,75% sobre

0 faturamento.ls) 1% sobre o faturamento.(7)5%sobre

0s custos variaveis.
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QUADRO No 27

ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS-MAO-DE-0BRA FIXA
( VALOR EM CRS$ 1,00 )

ESPECIFICACAO PERCENTAGEM VALOR
SOBRE 0 SALARIO TOTAL
1. Contribuicoes 17,80 211.925
INPS 8,00 98.284
Salario Familia 4,30 52.828
INPS s/ 130 Salario 0,60 614
SESI 1,50 18.428
SENAI 1,00 12.286
FUNRURAL 2,40 29,485
2. Encargos 28,05 335.559
Seguro de Acid.do Trab. 2,50 30.714
139 Salario 8,33 102.338
FGETS 8,00 98.284
FGTS s/ 130 Salario 0,80 819
Aviso Previo 0,42 5.160
Ferias 8,00 98.284
Total (1+2) 45,85 547.524
Complementacao Salarial
da Diretoria 8,00 10.560
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QUADRO No 28

CISTO ANUAL DE MANUTENCRO E CONSERVAGRO
( VALOR EM CR$ 1,00 )

ESPECIFICACAO TAXA DE VALOR DA CUSTO ANUAL
INCIDENCIA INVERSKO

Edificagoes 1,5 3.683.200 55.248

Maquinas, Equipamentos 2,0 1.462.256 29.245

Moveis e Utencilios

Veiculos 10,0 535.100 53.510

Total - - 138.003

QUADRO NO 29

CUSTO ANUAL DE SEGUROS
(VALOR EN CR$ 1,00)

ESPECIFICAGARO PREMIO ME- VALOR DA CUSTO ANUAL
DIO ANUAL INVERSAO DE SEGUROS
Edificagoes 2,0 3.683.200 73.664
Maquinas,Equipamentos,
Moveis e Utencilios 3,0 1.462.256 43.868
Veiculos 7,0 535.100 37.457
Estoques Minimos ‘ 2,0 441.720 8.834

Total - - 163.823
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QUADRO No 30

CALCULO DE DEPRECIAGAO DAS INVERSOES
( VALOR EM CRS$ 1,00 )

TAXA ANUAL VIDA| VALOR DA| cusTo
ESPECIFICAGRO DE DEPRECIACRO | OTIL| INVERSAO| ANUAL DE
DEPRECIA
cRO
Edificagoes 2,0 50 | 3.683.200] 73.664
Maquinas,Equipamentos
lioveis e Utencilios 10,0 10 | 1.462.256|146.226
Veiculos 20,0° 05 535.100]107.020
Total - - - 1326.910
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QUADRO Ne 32
ENCARGOS SOCIAIS E TRABALHISTAS-MAO-DE-OBRA VARIAVEL

( VALOR EM CR$ 1,00 )

100

PERCENTUAL VALOR
ESPECIFICACKO Egg?g 0 SA TOTAL
1. Contribuicoes 17,80 102.121
INPS 8,00 47.361
Salario Familia - 4,30 25.456
INPS S/,139 Salario 0,60 297
SESI 1,50 8.880
SENAI 1,00 5.919
FUNRURAL 2,40 14.208
2. Encargos 28,05 161.712
Sequros de acidentes
do Trabalho 2,50 14.800
13¢ Salario 8,33 49.310
FGTS 8,00 47.361
FGTS s/ 139 Salario 0,80 394
Aviso Previo 0,42 2.486
Ferias 8,00 47.361
Total (1+2) 45,85 263.833

N L.
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Q U A D R 0 Ne935

CUSTO COM JUROS SOBRE DESCONTO DE DUPLICATA.

( EM CR$1,00 )

ESPECIFI1CA ¢ Ko VALOR TOTAL.
Faturamento Total 11.824.000
Faturamento a Prazo (90%) 10.641.600

Percentagem de tftulo descontado (50%) -
Valor dos Titulos Descontados Atualmente 5.320.800
Prazo Médio de Vendas (2 meses)

Taxa mensal de Juros

Inclusive ISOF (2,5%) -
Juros Devidos. 266.040
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Q UA D RO NS 36

CUSTO ANUAIS COM IMPOSTOS IMDIRETOS ICM,

ALICOTA VALOR

DISCRIMINACGEKO. 3 TOTAL
1. DEBITO 1.371.584
- Vendas no Estado do Ceara (15%) 15 266.040
Vendas fora do Estado (85%) 11 1.105.544
2. CREDITO. 669,545
- Materias-®rimas 15 379.500
Materiais Secundarios 11 14,604
Materials de Embalagem - Ceara 15 258,001
Materiais de Embalagem -Fora Ceara 11 17.440

3. Liquido & Recolher (1-2) - 702.039
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CUSTO ANUAL DE MAO-DE-OBRA VARIAVEL E ENCARGOS
SOCIAIS POR FRADUTO.

EM (CR$1,00)

g

- BANANA PASSA
ESPECIFICAGRO. SALARIO vrion
MENSAL. QUANTIDADE TOTAL
- MRO DE OBRA VARIAVEL
- Especializada 3.000 2 72.000
Semi-Especializada 1.800 ] 86.400
Nao Especializada 1.111,20 1R 146.679
Sub - Total (1) - 305.079
CONTRIBUICDES E ENCARGOS Percent.s/sal.

INPS 8,00 - 24 .406
Salario Famflia 4,30 - 13.115
INPS S/132 Salario 0,60 - 153

<ESI 1,50 - L.576

SENAI 1,00 - 3.050
FUNRURAL 2,40 - 7.322
Seg.Acidente Trabalho 2,50 - 7.627
132 SALARIO 8,33 - 25.413
Fundo de Garantia 8,00 - 24 . 406
fundo de Garant./13? Sal. 0,80 - 203
Aviso Previo Q,42 - 1.280
Ferias 8,00 - 24 406
Sub Total - (2) 45,85 - 135.961
TOTAL (1 +2) - - Ly, 040

— R

Continua



————— ———— —  —
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CUSTO ANUAL DE MAO-DE-OBRA VARIAVEL E ENCARGOS
SOCIAIS POR PRODUTO.
(EM CR$1,00)

(Continuagao)
%o SALARIO BANANA EM CALDA
ESPECIFICAG
MENS/L. VALOR
QUANT I DADE TOTEL
MAO DE OBRA VARIAVEL
- Especiallizada 3.000 ] 36.000
Semi-Especializada 1.800 5 108.000
N3o Especializada 111,20 1 13.335
Sub Total (1) - - 157.335
Contribulgoes e Encargos Percent.s/sal.

INPS 8,00 - 12.587
Salario Famflia 4,30 - 6.765
INPS s/13¢ salario 0,60 - 79

SESI 1,50 - 2.360
SENAI 1,00 - 1.573
FUNRURAL 2,40 - 3.776

Seg. Acidente Trabalho 2,50 - 3.933
139 salario 8,33 - 13.106
Fundo de Garantia 8,00 - 12.587
F.Garantia/139 salario 0,80 - 105
Aviso Prévio 0,42 - 661
Ferias 8,00 - 12.587

Sub Total (2) 45,85 - 70.119
TOTAL (1 +2) - - 227 .454

Continua
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QUADRO N2 37

CUSTO ANUAL DE MAO-DE-OBRA VARIAVEL E ENCARGOS
SOCIAIS  POR  PRODUTOS.

(EM CR$1,00)

(Continuag3o) .

FARINHA DE BANANA

A SALARIO
ESPECIFICACAO., VALOR
QUANT IDADE.
MENSAL. TOTAL
- MAO DE OBRA VARIAVEL
- Especializada 3.000 - -
Semi Especializada 1.800 6 129.600
Nao Especializada 1.111,20 -
Sub. Total (1) - 129.600
Contribuicoes e Encargos Percent.s/Sal.
INPS 8,00 - 10.368
Salario Famflia 4,30 - 5.578
INPS S/132 Salario 0,60 - 65
SES| 1,50 - 1.944
SENAI 1,00 - 1.296
FUNRURAL 2,40 - 3.110
Seg.Acidente Trabalho 2,50 - 3.240
132 Salario 8,33 - 10.791
Fundo de Garantia 8,00 - 10.368
Fundo de Garant./139 Sal. 0,80 - 86
Aviso Previo 0,42 - 544
Férias 8,00 - 10.368
Sub Total (2) 45,85 - 57.753

TOTAL (1 +2) 187.353







QUADRO NO 38
CUSTOS COM AQUISICAO DE MATERIA-PRIMA, MATERIAIS SECUNDARIOS
MATERIAIS DE EMBALAGEM E OUTROS INSUMOS, POR PRODUTO

(VALOR EM CR$ 1,00)

108

BANANA PASSA

ESPECIFICACARO UNID. VALOR
UNITARIO QUANTIDADE VALOR
TOTAL

1. Materia-Prima - - 937.500
Banana t 1.875,00 500 937.500

2. Materiais Secundarios - - 2.003
Enxofre kg 4,50 A45 2.003
Agucar kg 5,00 - -
Acido Citrico kg 452,90 - -

3. Hateriais de Embalagem - - 187.900
Saco Plastico p/250g UM 0,40 300.000 120.000
Cx.de Papelao p/40 sac. UMA 4,00 7.500 30.000
Fita Adesiva 32mmx55m M 0,82 46.220 37.900
Vdo.Completo p/1000m1 UM 3,00 - -
Cx.Papelao p/12 vidros UMA 5,00 - -
Rotulos UK 0,20 - -
Lata p/500g UMA 3,82 . -
Cx.Papelao p/24 latas UMA 5,50 - -

4. Outros Insumos - - 78.679
Energia Eletrica kw/ h 0,1858 6.668 1.239
Oleo Diesel 1 4,0 1.110 4.440
Oleo B P F t 4.000,00 18,25 73.000
Rgua m> - - -

Total (1+42+43+4)

- 1.206.082

Continua.






QUADRO No 38
CUSTOS COM AQUISIGAO DE MATERIA-PRIMA, MATERIAIS SECUNDARIOS
MATERIAIS DE EMBALAGEM E OUTROS INSUMOS, POR PRODUTO
(VALOR EM CR$ 1,00)

109

BANANA ENM CALDA

ESPECIFICAGAO UNID. VALOR
QUANTIDADE VALOR
UNITARIO TOTAL

1. Materia-Prima - - 175.500
Banana t 1.875,00 93,6 175.500

2. Materiais Secundarios - - 130.761
Enxofre kg 4,50 - -
Agucar kg 5,00 18.000 90.000
Rciso Citrico kg 452,90 90 40.761

3. Materiais de Embalagem - - 393.354
Saco Plastico p/250g UM 0,40 - -
Cx.Papelao p/40 sacos UMA 4,00 - -
Fita Adesiva 32mmx55m m 0,82 34.200 28.044
Vdo.Completo p/1000 m) UM 3,00 100.800 302.400
Cx.Papelao p/12 vidros UMA 5,00 8.550 42.750
Rotulos UM 0,20 100.800 20.1€0
Lata p/500g UMA 3,82 - -
Cx.Papeldo p/24 latas UMA 5,50 - -

4. Outros Insumos - - 62.121
Energia Eletrica kw/h 0,1858 24,020 6.321
Oleo Diesel 1 4,00 450 1.800
Dlco B P F t 4.000,00 13,5 54 .000

" Rgua propria m3 - - -
Yotal (1+2+43+4) - - - 761.736

Continua






QUADRDO No 38
CUSTOS COM AQUISIGAO DE MATERIA-PRIMA,MATERIAIS SECUNDARIOS,
MATERIAIS DE EMBALAGEM E OUTROS INSUMOS, POR PRODUTO
(VALOR EM CR$ 1,00)
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FARINHA DE BANANA

ESPECIFICAGAO UNID. VALOR
UNITARIO QUANTIDADE VALOR
TOTAL

1. Materia-Prima _ _ 1.417.500
Banana t 1.875,00 756 1.417.500

2. Materiais Secundarios - - -
Enxofre kg 4,50 - -
Agucar kg 5,00 - -
Rcido Citrico kg 452,90 - -

3. Materiais de Embalagem - - 1.293.300
Saco Plastico p/250g UM 0,40 - -
Cx.Papelao p/40 sacos UMA 4,00 - -

Fita Adesiva 32mmx55m m 0,82 75.000 61.500
Vdo.Completo p/1000 ml UM 3,00 - -
Cx.Papelao p/12 vidros UMA 5,00 - -
Rotulos UM 0,20 - -
Lata p/500g UMA 3,82 300.000 1.146.000
Cx.Papelao p/24 latas UMA 5,50 15.600 85.800

4. Outros Insumos - - 67.812
Energia Eletrica kw/h 0,1858 9.750 1.812
Oleo Diesel 1 4,00 1.500 6.000
Oleo BPF t 4.000,00 15 60.000
Rgua m - - -

Total (1+2+3+4) - - - 2.778.612
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VII - FINANCIAMENTO

0 projeto devera ser financiado’ pelo Procrama de Assis
tencia Intesrrado as Cooperativas e com recursos nronrios dos
cooperados.

0 citado nroarama & decorrente do convénio celebra
do entre a SUDEME/BID/BVB.

0 investimento total do projeto sera de Cr$
8:457.443,00 (33.640.042 U.P.C) sendo Cr$% 6.560.606,00 de ca
pital fixo e Cr$ 1.896.837,00 de canital de trabalho.

0 proarama de Assistancia Integrado as Cooperativas
financiaraa importancia de Cr$ 6.057.443,00, correspondente a
71,62% do investimento total e que deverd ser liberado no ini
cio do ano de 1979.

0s cooperados entrarao com capital proorio no valor
de Cr$ 2.400.000,00, corresnondente a 28,28% do 1investimento
total.

Serao vendidas quotas no valor de Cr$ 6.000,00 a
400 cooperados. Estas quotas ser@o pacas em 12 prestacoes men
sais, a partir de janeiro de 1979, no valor de Cr$ 500,00,

0 prazo de amortizacao sera de 1 ano e juros de 6%
ao ano. 0 empnrestimo comecara a ser resgatado a nartir de 1980
Para o calculo do valor da anuidade, foi utilfzado o coefici
ente de Recuperagao de capital ‘C.R.C‘, com juros de 6%a.a ,
durante 10 anos, equivalente a 0,136.

A seguir apresenta-se a capacidade anual de nagamen
to do projeto, Ja que os custos e receitas sao 0s mesmos para
os 10 anos de vida util do empreendimento.
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1 - Receitas Totais (a‘ 11.824,1000,00
2 - Custos totais (b) 10,275.130,00

- Denreciacao 326.919

- Nutros Custos* 9.248.220
3 - Resultados totais ‘c = a - b) 1.548.37n,00
4 - Imposto de Renda ** (d) 217.517,00
5 - Saldo Positivo e = ¢ - d) 1.331,253,00
6 - Remuneracao de 10% sobre 0

saldo positivo p/os cotistas (f) 133.135,00
7 - Saldo Disponivel (g=e-f 1.198.218,00

* Foram retirados de outros custos a imnortancia de Crt
823.812,00, referentes as amortizagoes e juros do canital de
emprestimo.

** 0 imposto de renda foi calculado na base de 30% sobre o
lucro de Cr$ 725.058,00. Este lucro @ obtido aquando incluimos
nos custos totais o valor de Cr$ 823.812,00, referente ao nana
mento de juros e amortizagoes.

A capacidade d2 nagamento sera iaual an saldo disnoni
vel mais o valor das despreciagoes.

C.P = 1.198.218,00 + 325.910,00
C.P = 1.525.123,00

Como vemos o projeto tem condicdes de pagar amorti
zagao e juros anuais de Cr$ 223.812,00 sem maiores oroblemas.

Convém ressaltar, que neste tipo de analise estamosabs
traindo o problema da inflacdo, que tera influéncias nositivas
sobre a capacidade de pacamento do nrojeto.

Nuan©o levantamos um empréstimo a juros de 6% ao ano,
para resgata-lo no prazo de 10 anos, estamos assumindo um custo fixo que
independera da jnflagdo. .

.

v -
Ora, vivemos num processo inflacionario bastante inten
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so. Vamos supor que nos 10 anos de vida util do projeto havera
uma inflagao anual de 10%, hipotese demasiadamente conservadora
e que a capacidade de pagamento do nrojeto sera reajustada nor
este valor.

0 quadro abaixo mostra a capacidade de pagamento do
projeto reajustado 10% anualmente, 0 valor das amortizacoes e
juros e a percentagem deste sobre a cavacidade de pagamento.

OUADRO

Capacidade de “Imortizacoes e
Anos p E + 100

agamento (a) Juros /b) a
1980 1.525.128 823.812 54,02
1981 1.677.641 823.812 49,11
1982 1.845.405 823.812 44,64
1983 2.029,945 823.812 40,58
1984 2.232.940 823.812 36,89
1985 2.456.237 823.812 33,54
1986 2.701.857 823.812 30,49
1987 2.972.042 823.812 27,72
1988 .269.247 823.812 25,20
1989 3.596.171 823.812 22,90

No ano de 1980, as amortizacoes e juros representam
54,02% de capacidade de pagamento do nrojeto. Esta percentagem
vai caindo gradualmente com o passar dos anos até atinair 22,90%

em 1989, ultimo ano de vida util do projeto.
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VIII. AVALIACAO.

0 Capitulo de avaliagao sera dividido em tres partes:
1) 0 valor 13quido atual; 2) A Relagdo beneficio/Custo e
3) A taxa interna de retorno financeiro.

0 projeto comegara a produzir em 1980. Desde o seu primei
ro ano de funcionamento ate o ultimo, ele tera lucros.

Os Custos e receitas foram calculados a pregos constantes
portanto o problema da inflagao foi abstraido.

Para o calculo do valor 17quido atual, utilizou-se a taxa
de juros de 6% ao ano.

As cadernetas de poupanga que captam grande quantidade de poupanga '
de classe media, pagam por seus depositos juros de 6% ao ano mais corregao mo
netaria. Como no presente projeto, os calculos foram feitos a pregos constan-
tes, desprezou-se a inflagdo e portanto, no calculo do valor 17quido nao foi.
considerado a correcao monetaria. Dai a razao porque escolheu-se a taxa de
6% ao ano.

0 calculo do valor 1iquido atual se refere ao ano de 1978.

Q U ADR O NO43

Valor 1iquido a pregos constantes, coeficiente de valor atual e va-
Tor 17quido atualizado (1978) a juros de 6% ao ano no periodo de 1980 a 1989.

( EM CR$1,00).

ANOS VALOR LTQUIDO A COEFICIENTE DE VALOR VALOR LIQUIDO
PRECOS CONSTANTES ATUAL (6% a.a. ). ATUALIZADO (1978)
1980 725.058 0,890 645.302
1981 725.058 0,840 609.049
1982 725.058 0,792 574.246
1983 725.058 0,747 541.618
1984 725.058 0,705 511.166
1985 725.058 0,665 482.164
1986 725.058 0,627 454.611
1987 725.058 0,592 429.234
1988 725.058 0,558 404.582
1989 725.058 0,527 382.106

5.034.078
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0 projeto durante os 10 anos de vida util vai qerar

valor 17quido atual de Cr$ 5.034.078,00.

2. A relacgao beneficio/custo
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No calculo da relagao beneficio/custo atualizou-se as
receitas e custos no periodo de 1980 a 1989, a juros de 6% ao
ano.

A relagao beneficio/custo nos 10 anos de vida atual

projeto foi. constante e maior que um ou seja, icual a 1,07,

Q U A D RO

NO 44

-

"Receita a P}ecos constante, receitas atualizadas,

custo a'pregos constantes, custo atualizado, relagao benefi-
cio/Custo, no perfodo-de 1980 a 1989.

COEFICIENTE|RECEITAS A \ cusTos A I' RECEITA  A|CUSTO ATUA | RELACKD

DE VALOR PRECOS CONS | PRECOS CONS|TUALIZADAS [LIZADO RENEFICI
ANOS| atuaL TANTES. TANTES. | 11978) 1978\ | 0S/ CUS

(6% A0 AN T0S.
1980 0,890 11.824.000 | 11.098.942/10.523,360 9.878.058 1,07
1981 0,840 11.824.000 | 11.0°8.942] 9.932.160 9.323.1M 1,07
1982, 0,792 11.824.000 | 11.098.942] 9.364.60%2 8.790.362 1,07
1983} 0,747 11.824.000 | 11.098.942| 8.832.528 8.290.910 1,07
1984 0,705 11.824.000 | 11.098.942| 8.335.920 7.824,754 1,07
1985] 0,665 11.8224.000 | 11.098.942| 7.862.960 7.380.796 1,07
1986] 0,627 11.824.000 | 11.098.942| 7.213.648 6.959.037 1,07
19871 0,592 11.824.000 | 11.098,942| 6.999.808 6.570.577 1,07
1998, 0,558 11.824.000 | 11.098.922| 6.597.792 6.193.210 1,07
1989 0,527 11.824.000 | 11.098.942| 6.231.248 5.849.,142 1,07

3. A Taxa Interna de Retorno Financeiro

0 projeto ira necessitar de um investimento total de Cr$

8.45.443,00. 0 capital proprio sera de anenas Cr$ 2.100,000,00, sendo o






restante financiado
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restante financiado.

0 capital proprio corresponde a 28,38% do inves
timento total; este fato concorre para que a taxa interna de
retorno financeiro seja muito superior a 50%.

No entanto calculou-se uma outra taxa interna de
retorno financeiro, supondo que o capital do projeto, seja to
do de recursos proprios.

Para o calculo desta T.I.R.F, subtraiu-se dos
custos totais de Cr$ 11.098.942,00, o valor da depreciacao de
Cr$ 326.910,00 e dos juros e amortizacoes de Cr$ 823.812,00 .
Desta forma, o custo total passa a ser de Cr$ 9.948,220,00.

No ano de 1979 sera nasta a imoortancia de Cr$
6.560.606 referente ao capital fixo e o projeto nao tera recei
ta. No ano de 1980, o projeto apresentara um saldo positivo de
Cr$ 1.875,780,00 e tera que ser investido a importancia de Cr$
1.896.837,00 em capital circulante. MNos anos de 1981 a 1989, o
saldo positivo anual sera de Cr$ 1.875.780,00

OUADRO M°

ANOS RENDIMENTO SE A TIRF FOR SE A TIRF FOR
LIQuIDO IGUAL A 18% IGUAL A 19%
1979 | 6.560.000,00 - 5,556,320 - 5,510,400
1980 21.057,00 - 15,119 - 14.866
1981 1.875.780,00 1.142.350 1.112.337
1982 | 1.875.780,00 967.902 936.01%
1983 | 1.875.780,00 819.716 785,952
1°24 1 1.875.780,00 694.039 660.275
1 35| 1.875,780,00 588.995 555,231
1986 | 1.875.780,00 498.957 167.069
1987 | 1.875.780,00 422.050 392.038
1988 | 1.875.780,00 358.274 330.137
1989 | 1.875.780,00 303.876 277.615
221,720 8.598

A taxa interna de retorno financeiro do projeto, com re
cursos proprios sera da ordem de 18,96%.
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LISTAGEM DE EMPRESAS ESTRANGEIRAS IMPORTADORAS
DE PRODUTOS ELABORADOS.






AN E X OS

U. §. A, BANANA SECA

- Union Trading Co. Inc.
13 36 - Union St.
Schnectady - N4 - 12038

COMESTIVEIS.

ALEMANHA OCIDENTAL - MILUPA - Paul G. m.b.h.
6382 - Fredrichsdorf/Taunus

- HUMANA - Milch - Werke
49 - Herford/Westt.
Bielle Feleer - Str. 66

- Vereinigte Kafee - Und. Genusmittel AG
8 - Muenchen 23
Leopoldstrasse 6

Nestle S/A
- Carlos Pellegaimi, 887
Buenos Aires

PARA FORRAGE!

ALEMANHA OCIDENTAL - E. Kampfmeyer
Z. Hamburg 36
Alsterufer 34

- Georg Boch
Export - Import - Agentur
Z. Hamburg 20

- Peter Gremer
Z - Hamburg 1
Burchardtstr, 8






U. s. A. - PUERE DE BANANA

- United Foods, Inc.
3135 14 th St
Brownville - Texas 78520

U. S. A. - CHIQUITA BRANDS, Inc.

- Presidential Center
Boston Mass. 02199

. - FLOCOS DE BANANA

U. S. A. - Kaunengrisser e Co. Inc.
76 Ninth Ave
New - York - N.Y - 10011

- American Frade Co.
5112 West Bluemond Road
Milwaukee, Wisconsin 53208

- FARINHA DE BANANA

PORTUGUAL - CADOL
‘Av. Almirante Reis, 74
Lisboa

- MAPRICO S/A
Culuca 750
Bueno Aires

- Bastam S/A
Av. Juan B. Justo 1480
Buenos Aires






Supermercado Disco S/A
Gangalo 1671
Buenos Aires

Minimax Supermercados
Av. Mitre
Buenos Aires

Importeco S/A
Florida, 621
Bueno Aires

Bona fide S.A.I.C.
Gavilan, 1056
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