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APRESENTACAO

O Instituto Interamericano de Cooperacao para a Agricultura
(IICA), através da Area de Competitividade Agroempresarial, procura ajudar os
paises na identificacdo e aproveitamento das oportunidades oferecidas pelo
mercado, assim como no apoio as instituicdes publicas e privadas que beneficiam
o desenvolvimento competitivo dos agronegécios.

Em janeiro de 2004, o IICA deu inicio ao Programa Interamericano para a
Promocao do Comércio, Negocios Agricolas e Inocuidade dos Alimentos, com
sede na cidade de Miami, Flérida, EUA. Esta iniciativa surgiu com o objetivo de
oferecer uma maior cooperacao técnica para fortalecer a capacidade empresarial
das pequenas e médias agroempresas dos paises membros do IICA, ajudar a
identificar oportunidades comerciais e proporcionar informacao que, ao facilitar
a tomada de decisdes, servisse também para promover o comércio.

As atividades desenvolvidas pelo programa até a presente data permitiram
identificar um conjunto de necessidades que parecem ser comuns entre
0s pequenos e médios agroempresarios americanos. Estas necessidades se
agruparam em “temas prioritarios” e sua analise é publicada agora sob o nome
Séries de Agronegécios, publicacdo que tem como objetivo, justamente, ajudar a
fortalecer a competitividade das pequenas e médias agroempresas do hemisfério.
Umas das secOes, Cadernos para Exportacao, tem como finalidade compartilhar
conceitos e nogdes que possam auxiliar na tomada de decisdes a todos os que
desejam penetrar com éxito no mercado internacional.

O presente documento foi elaborado a fim de oferecer orientacées gerais sobre
as “Boas praticas agricolas” (BPA) e sobre como implementa-las. Agradecemos
a Alejandra Dias Rodriguez, Especialista Regional em Sanidade Agropecuaria e
Inocuidade de Alimentos para a Regido Central do IICA por redigir este valioso
guia. Da mesma forma, agradecemos ao Comité Técnico de Normalizacao
de Aspargos-Subcomité de Aspargos Frescos do Peru pelo apoio ao revisar e
legitimar este documento. Conflamos que este guia sera um instrumento de
consulta permanente para os pequenos e médios agroempresarios. Esperamos
contribuir para com o fortalecimento de sua competitividade e a melhora de suas
condicdes de vida.
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INTRODUCAO

As novas tendéncias no consumo mundial de alimentos uestao
orientadas a demanda de produtos que sigam, cada vez mais, regras estritas de
sanidade, inocuidade e qualidade. Este panorama é produto de um contexto
mercantil que dia a dia se torna mais exigente e competitivo devido a globalizagao
dos mercados e a interdependéncia econémica.

As muitas crises alimenticias da ultima década - como a contaminagao microbiana
de frutas e hortalicas frescas, a Encefalopatia espongiforme bovina (doenca da
“vaca louca”) e a gripe avidria, entre outras —, assim como a preocupacgao que
geram os residuos de praguicidas e os alimentos geneticamente modificados,
sensibilizaram ainda mais os consumidores no que diz respeito as condi¢des em
que se produzem e comercializam os alimentos, principalmente por causa da
grande exigéncia quanto a garantia de que o consumo de alimentos nao acarrete
nenhum risco a saude.

Por esta razdo, muitos paises estabeleceram diretrizes, normas, requlamentacoes
e sistemas que garantam a provisao de alimentos in6cuos e aptos para o
consumo, sob um enfoque em cadeia no qual a producéo primaria recebe atencao
privilegiada para minimizar o risco de contaminacao fisica, quimica e bioldgica
desde as primeiras etapas da cadeia alimentar.

E importante destacar que, assim como existem prescricbes oficiais para entrar
nos mercados, os agroempresarios devem, também, prestar atencdo a um
grande numero de normas e padrdes privados cuja natureza, geralmente, é
muito mais exigente, compreendendo obriga¢des que vao além da inocuidade
alimentar. As normas privadas, ainda que nao sejam formalmente obrigatorias,
na pratica costumam ser, afetando a capacidade de cumprimento principalmente
dos pequenos agroempresdrios, no que diz respeito aos termos de custos de
implementacao de certificacdo e de manutencao, entre outros.

Atualmente, o Comité de Medidas Sanitarias e Fitossanitarias (MSF) da Organizacao
Mundial do Comércio (OMC) aborda a inquietacao apresentada por varios
paises em relacdo as normas comerciais e privadas, cuja proliferacao, afirmam,
estaria causando confusdo e falta de transparéncia, além da marginalizacdo dos
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pequenos agricultores e 0 aumento da pobreza rural, segundo o que afirmam
alguns estudos.

Em matéria de boas préticas agricolas, sao destacadas por seu alcance mundial
as iniciativas de Inocuidade Agroalimentar dos Estados Unidos, que oferece
orientacdes gerais a indUstria de frutas e hortalicas frescas, e a Norma EurepGAP,
iniciativa privada que surge de diversas cadeias de distribuicdo de alimentos na
Europa. Existem, ainda, diversas diretrizes e c6digos internacionais relacionados
com as boas praticas na producao primaria.

Ante este contexto, o IICA decide colocar a disposicao dos pequenos e médios
agroempresarios americanos o presente guia, elaborado com base nas ultimas
iniciativas e normativas nacionais e internacionais, publicas e privadas, com a
finalidade de oferecer orienta¢des gerais sobre as boas praticas agricolas, facilitar
a compreensao dos fatores de risco mais comuns nas diferentes atividades
da producdo agricola e do atendimento que devem prestar os produtores,
independente de a producdo estar orientada a exportacdo ou ao comércio local.

Desta forma, recomenda-se aos pequenos e médios agroempresarios
a implementacdo das prescricoes oficiais, assim como das diretrizes,
recomendacgdes e normas bdsicas que garantem a inocuidade e a aptidao dos
alimentos como ponto de partida para a aplicacdo progressiva de sistemas mais
complexos. Os esquemas de certificacao privada podem, mais adiante, favorecer
seu reconhecimento nos diferentes mercados para fortalecer, desta forma, a
competitividade, sob estratégias de promocdo comercial que promovam a
qualidade superior dos produtos, através de selos de certificacao que impliquem
valor.

O presente documento foi estruturado de forma a facilitar ao leitora compreensao
dos objetivos sobre as boas praticas agricolas. As recomendagdes dadas serdo
acompanhadas de indicadores tipicamente utilizados para a verificacdo do
cumprimento das boas praticas agricolas.

O guia também proporciona alguns exemplos de documentacao, identificada
como uma das principais debilidades na implementacgao de sistemas de gestao
de seguranca e qualidade, com o propdsito de facilitar um marco de referéncia
para um trabalho que deve ser realizado sob medida para cada empresa.
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A revisao e validacao do documento foram realizadas pelo Comité Técnico de
Normalizacao de Aspargos — Subcomité de Aspargos Frescos do Peru’.

1 Comité Técnico de Normalizacdo de Aspargos — Subcomité de Aspargos Frescos, constituido em nivel do
Orgéo Nacional de Normalizagio do Peru, em 1998. Tem por missdo estabelecer as especificacdes de qualidade de
aspargos baseado nas legislagoes internacionais, para sua difusao e aplicagédo na produgao, que permitam afacilidade
de sua comercializagao interna e externa, além de resultar efetivamente em qualidade e competitividade do aspargo
peruano. O Comité elaborou normas técnicas para aspargos e para boas préticas agricolas. Constitui-se de entidades
dos setores publico e privado, envolvidos com a normalizacdo do aspargo: Instituto Peruano do Aspargo e Hortalicas
(IPEH), Frio Aéreo Associacao Civil, Agricola Athos S.A., Agroparacas S.A., Proagro S.A., Complexo Agroindustrial Beta
S.A., Composol S.A., Danper Trujillo S.A.C., Agroinversiones Chavin S.A.C., Servi¢o Nacional de Sanidade Agropecudria
(SENASA) - Ministério da Agricultura, Direcdo Geral de Saude Ambiental (DIGESA) - Ministério da Saude, Ministério de
Producdo (PRODUCE), Comité para Protecdo de Plantagdes (PROTEC), Sociedade de Assessoria Técnica S.A., SGS Peru,
Instituto Interamericano de Cooperacdo para a Agricultura (IICA) e Sociedade Entomoldgica do Peru.
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. INSTRUCOES PARA O USO
DO GUIA

Este é um guia dirigido a pequenos e médios agroempresarios
e tem como intuito propiciar a implementacdo efetiva de normas e sistemas de
gestao de inocuidade dos alimentos, independente do tamanho da empresa e
dos alimentos que ela produza.

Em cada secao do guia, sdo mencionados os objetivos que se pretende alcancar
com as préticas recomendadas. E importante que as recomendacdes sejam
compreendidas e aplicadas com um amplo sentido de flexibilidade. Deve-se
entender que a aplicagao pratica das recomendacdes dependera principalmente
da natureza do plantio e do sistema de producdo. Por esta razao, é importante
complementar a leitura com diretrizes especificas para cada produto e avaliar se
convém aplicar tais recomendacdes baseando-se numa andlise de riscos.

10
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Os exemplos de documentacao utilizados tém a intencdo de ser apenas um ponto
de referéncia e foram facilitados pelo Instituto Peruano do Aspargo e Hortalicas
(IPEH), com o propésito de compartilhar experiéncias num campo novo para a
maioria dos pequenos e médios agroempresarios.

11
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I. BOAS PRATICAS
AGRICOLAS (BPA)

ENFOQUE CONCEITUAL

As boas praticas agricolas constituem um conjunto de principios, normas e
recomendacgoes técnicas aplicadas as diversas etapas da produgao agricola com
o fim de garantir a producdo de alimentos saudaveis e indcuos. De acordo com
as legislacdes internacionais, as boas praticas agricolas sao dirigidas, sobretudo,
ao controle dos perigos microbianos, quimicos e fisicos, que poderiam surgir em
qualquer etapa da producéo primaria.

Apartirdoenfoque danormativa privada,as boas praticasagricolascompreendem,
além dos principios de inocuidade alimentar, outros principios, tais como a
protecdo ambiental, a salde, a seguranca e o bem-estar dos trabalhadores
agricolas, assim como o bem-estar dos animais.

12
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As boas praticas agricolas abordadas no presente guia estao relacionadas as frutas
e hortalicas frescas, em particular no que se refere a inocuidade. Contudo, faz-se
referéncia também a protecdo ambiental e ao bem-estar do trabalhador, para que
os pequenos e médios empresdrios sejam informados sobre as Ultimas exigéncias
neste campo, mesmo que geralmente estes requisitos sejam tratados no ambito
de normativas vinculadas a protecao ambiental e ao bem-estar profissional dos
trabalhadores.

A combinacédo de exigéncias relacionadas a inocuidade dos alimentos, a protecdo
ambiental e a saude, seguranca e bem-estar dos trabalhadores tem por objetivo
orientar os agroempresarios a buscar a qualidade dos produtos objetivando o
desenvolvimento sustentdvel do campo.

BOAS PRATICAS AGRICOLAS EM FRUTAS
E HORTALICAS FRESCAS

A redescoberta do valor dietético das frutas e hortalicas frescas,
assim como sua maior disponibilidade em qualquer época do ano gracas ao
comércio internacional, contribuiu ndao apenas para um maior consumo, mas
também a geracao de importantes oportunidades para os agroempresario
americanos.

Mas o consumo de frutas e hortalicas frescas ndo esta associado apenas aos seus
beneficios, mas também a diversas doencas transmitidas por seu consumo, o
gue ocasionou perdas econémicas, fechamento de mercados e a deterioracao da
imagem das empresas e paises fornecedores envolvidos.

Por esta razdo, a possibilidade de aproveitar as oportunidades atuais dependera
de uma melhoria em termos tanto quantitativos quanto qualitativos da
capacidade produtiva e comercial dos agroempresérios e, também, de uma
melhoria da capacidade de cumprimento dos requerimentos e exigéncias
sanitarias e fitossanitarias dos mercados internacionais, de ordem regulamentaria
e de cardter privado.

13
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PRINCIPAIS INICIATIVAS RELACIONADAS AS
BOAS PRATICAS AGRICOLAS

“Guia para minimizar o risco microbiano nos alimentos, no caso de
frutas e vegetais frescos.” Este documento surgiu como parte da “Iniciativa
para a inocuidade agroalimentar’, criada pelos Estados Unidos. Nele sdo
estabelecidas diretrizes que se referem a indUstria das frutas e hortalicas frescas.

Tais diretrizes trazem orientacdes gerais e ndo sao imposicdes regulamentdrias,
mas um marco de referéncia na identificacdo e aplicacdo de medidas apropriadas
que oferecam maior probabilidade de minimizar o risco microbiano nas
propriedades, centros de embalagem e durante o transporte.

As principais observa¢des deste guia consistem em: i) minimizar o risco microbiano
em frutas e hortalicas, sem abordar outras 4reas que causam preocupacao
no fornecimento de alimentos e que afetam o ambiente (como, por exemplo,
residuos de praguicidas e contaminantes de origem quimica); ii) minimizar o
risco, ndo elimina-lo; iii) observar os principios de organiza¢ao geral baseados em
conhecimentos cientificos.

EurepGAP. A iniciativa surge em 1997, entre os varejistas do Grupo EUREP (Euro-
Retailer Produce Working Group). A norma EurepGAP compreende principios de
inocuidade alimentar, protecao ambiental e principios relacionados com a saude
e o0 bem-estar dos trabalhadores. Desde entao, cresceu e se converteu numa
norma privada de grande cobertura, da que participam tanto os produtores
agricolas quanto seus clientes varejistas.

As mudancas experimentadas revelam, de uma forma ou de outra, uma maior
transparéncia do processo de elaboracdo de normas. Contudo, os paises em
desenvolvimento continuam passando por dificuldades no momento de
participar efetivamente deste processo.

Aproveitando a realizacdo de sua VIl Conferéncia Anual, a EUREPGAP anunciou,
no dia 7 de setembro de 2007, em Bancoc, a mudanca de seu nome e logomarca
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para GLOBALGAP. Esta decisao constata seu papel na expansao das boas praticas
agricolas e, também, a adocao de critérios idénticos em lugares tao diferentes,
como América Central, América do Sul, Africa, Australia, Japdo e Tailandia. Varios
paises desenvolveram esquemas equivalentes: ChileGAP, ChinaGAP, KenyaGAP,
MexicoGAP, JGAP (Japao) e, recentemente, ThaiGAP.

A GLOBALGAP é uma norma Unica que integra num formato modular diferentes

grupos de produtos, que vao desde a producdo de plantas, gado e aquicultura ao
material de producao vegetal e a fabricacao de alimentos compostos.

ORIENTACOES GERAIS

1. RASTREABILIDADE

De acordo com o Codex Alimentarius, a rastreabilidade é a capacidade de seguir o
deslocamento de um alimento através de uma ou varias etapas especificadas em
sua producao, transformacao e distribuicao.

A rastreabilidade é cada vez mais requerida, ndo apenas como parte essencial das
normas de gestdo de qualidade e inocuidade dos alimentos, mas também como
uma ferramenta que pode ser aplicada, se necessario, nos sistemas de inspecéao e
certificacao, com o objetivo de contribuir com a protecao do consumidor contra
os perigos transmitidos pelos alimentos e as praticas comerciais enganosas, além
de facilitar o comércio através da identificacdo correta dos produtos.

Objetivo
Identificar a origem do produto e todas as atividades realizadas para alcancar sua
obtencdo até a etapa em que o produto é entregue.

Recomendacoes gerais:

¢ ldentificar claramente os lotes ou divisées do campo de plantio, de forma
a facilitar a rastreabilidade.

15
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%

Registrar todas as atividades realizadas, assim como as condicbes
de producdo em cada um dos lotes ou divisdes do campo. Estes
registros formarao o histérico de cada lote e servirdo para identifica-los
corretamente.

Recomenda-se que todo produtor tenha um “Caderno de Registros de Campo”.
Esta € uma ferramenta fundamental para rastrear ou dar seguimento as
condicdes de producao. O caderno deve ser mantido organizado e em dia, sendo
conveniente, assim, designar um responsavel devidamente capacitado para
exercer esta atividade, cujo nome deverd ser anotado no caderno assim como o
de seus colaboradores.

Importante
“O que ndo estd escrito, nGo existe”

%

Se os lotes sdao conduzidos de maneiras similares, o produtor pode
considera-los apenas como um Unico lote e anota-los num mesmo
registro.

Estabelecer um sistema de codigos para o produto: podem ser utilizados
numeros, letras ou qualquer combinacao que sirva para identificar cada
lote ou divisao de campo.

Implementar um “Registro de producao e entregas” que inclua, no
minimo: o cédigo do produto, a quantidade produzida, a data de
colheita, o nome do transportador e o nome do comprador ou da fabrica
processadora a qual o produto foi entregue.

Elaborar um procedimento que indique claramente como deve atuar o
produtor no caso de o produto ser retirado.

Indicadores de cumprimento

<

16

Sistema de identificacdo ou referéncia visual para cada lote ou divisao
de campo: pode ser um nimero, uma letra ou um cédigo. Utiliza-se esta
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identificacao para documentar todas as atividades agricolas.

K3
23

Sistema de rastreabilidade documentado que permita marcar o produto,
considerando os seguintes elementos: caderno de campo, identificacdo
dos lotes ou divisdes de campo, identificacdo das caixas ou remessas
de produto colhido (de acordo com a data e o lote), data de entrega e
identificacdo do comprador ou empresa embaladora a qual se entrega
o produto. Estas informacdes ordenadas e descritas conformam um
planejamento basico de rastreabilidade.

“ Caderno de registros de campo.

“ Procedimento para o recolhimento de produtos no qual sejam
identificadas as causas do recolhimento, as pessoas responsaveis na
tomada de decisdes e o processo de comunicacao.

2. MATERIAL DE PROPAGACAO E PLANTIO
@ Os produtores devem escolher o material de propagacao baseados em critérios, @
como: variedades que resistam as pragas, sementes certificadas, procedentes
de viveiros ou canteiros autorizados e cuja confiabilidade esteja apoiada num
certificado reconhecido. Desta forma, é possivel garantir a aquisicdo de resultados
favoraveis e evitar recorrer a aplicacdo de produtos fitossanitarios ou fertilizantes.

Se a propagacao de material é realizada para uso proprio, é importante, também,
que o produtor considere alguns controles de qualidade e assegure-se de que o

material seja de boa qualidade e esteja livre de pragas e doencas.

Objetivo
Minimizar o uso de produtos fitossanitdrios e fertilizantes nas plantagées.

Recomendacoes gerais:
« Utilizar sementes, plantulas ou plantdes devidamente certificados para

assegurar-se sobre sua sanidade, pureza varietal e seu estado geral. E
importante registrar a procedéncia do material de propagacao.

17
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O produtor deve ter o cuidado de solicitar os documentos que
demonstrem a qualidade e as caracteristicas do material que esta
adquirindo.

Se o produtor tem seu préprio viveiro, deve elaborar e colocar em pratica
um procedimento de controle de qualidade para assim garantir o estado
do material de propagacdo e manejar adequadamente os tratamentos
fitossanitarios necessarios.

O controle de qualidade compreenderd a amostragem dos indicios de
pragas e doengas com seus correspondentes registros, assim como o
registro de todas as aplicagdes de produtos fitossanitarios.

Qualquer tratamento sofrido pelo material de propagacdo deve ser
registrado: devem ser anotados o nome dos produtos utilizados, a dose,
a quantidade de sementes tratadas, a justificativa e a data de tratamento.

No caso de serem utilizadas variedades geneticamente modificadas, é
importante cumprir com todas as normas vigentes no pais. Deve haver
um planejamento documentado de manipulacdo e armazenamento. Os
compradores devem ser mantidos informados pelo produtor.

Com relagdo ao plantio ou transplantacao, eles devem ser realizados
a densidades adequadas ao meio, a espécie, a variedade e ao sistema
de conducdo escolhido. Dessa forma, é possivel evitar a aplicacdo
desnecessdria de produtos fitossanitarios para nutrir ou proteger a
plantacéo de pragas e doencas.

Indicadores de cumprimento:

18
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*

Informacdo técnica sobre a resisténcia a pragas e doencas do material de
propagacao adquirido.

Documentos que atestem a qualidade ou a producdo do material
de propagacao. Certificados de qualidade ou cartas de garantia do
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fornecedor do material.
4 Registro de aplicacdo de produtos fitossanitérios, quando corresponda.
% Registros de métodos aplicados, densidade e datas de plantio.

3. HISTORICO DE CONDUGAO DA PROPRIEDADE

Os produtores devem ter certeza de que estdo cultivando em terrenos aptos para
a producdo agricola e apresentar provas da avaliacdo realizada para identificar
riscos e fontes potenciais de contaminacédo do terreno de cultivo.

Se a avaliagdo mostrar um risco nao controlavel ou indicar que as probabilidades
de contaminacdo sao altas, o terreno nao podera ser utilizado para as atividades

agricolas.

Objetivo
Certificar-se de que o lugar de cultivo é apto para a produg¢do agricola.

Recomendacoes gerais:

%

Conhecer o uso dado anteriormente ao terreno no qual se pensa cultivar.

% Fazer uma avaliagdo prévia dos riscos para determinar se o terreno é
adequado para a producao, sobretudo no que concerne a seguranca.

% |dentificar e avaliar as possiveis fontes de contaminacao procedentes do
entorno, como, por exemplo, exploragdes mineiras, fazendas, granjas,
fauna silvestre, fabricas e moradias das imediacdes.

% A avaliacdo dos riscos deve considerar o uso anterior da propriedade,
tipo de solo, erosdo, qualidade e disponibilidade de d4gua, assim como o

impacto ambiental nas areas vizinhas, entre outros.

“ A partir das informacdes obtidas na avaliacdo do terreno, elaborar um
planejamento de a¢des corretivas para minimizar os riscos.
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Sempre que necessario, devem ser realizadas as andlises
correspondentes para estabelecer agcdes corretivas.

Colocar em préatica um planejamento de monitoramento e controle,
sempre que sejam detectados riscos em propriedades vizinhas.

No caso de a avaliacdo identificar um perigo nao controlavel critico para
a saude, a melhor solucdo é descartar a idéia de utilizacdo do terreno
para a producéo agricola.

No caso de cultivos anuais ou de periodos de campo limpo, recomenda-
se que seja feita uma rotacdo dos cultivos e a utilizagao de espécies com
necessidades nutricionais diferentes e, de preferéncia, sem problemas
fitossanitarios comuns.

Indicadores de cumprimento:

20

L 4

Titulo de propriedade ou outro documento legal que demonstre que o
terreno néo foi utilizado para fins ndo-agricolas.

Comunicado de andlise de riscos realizado.

Resultados das analises que confirmam que o terreno selecionado esta
apto para os fins propostos.

Plano de acdo que estabeleca as estratégias a serem seguidas para
minimizar os riscos identificados.

Registros de todas as atividades agricolas realizadas na propriedade.

Placas nos lotes ou divisbes de campo que indiguem nome ou
identificacdo destes.

Documentos que amparem a rotacdo de cultivos realizados ou, caso
corresponda, que justifiquem o contrario.
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4. GESTAO DE SOLO E DE OUTROS SUBSTRATOS
Os produtores devem aplicar técnicas de manipulacdo e conservacao de solos
que contribuam com a reducao da contaminacéo e erosao.

Objetivo

Garantir uma adequada manipulag¢do e conservacdo de solos, para evitar
contaminacdo e erosdo.

Recomendacées gerais:

@
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Elaborar mapas de solos para a propriedade, identificando o tipo de solo
e baseando-se num estudo de perfil de solo, andlise fisica e quimica ou
um mapa cartografico local do tipo de solo.

Utilizar técnicas de cultivo e de irrigagcdo que reduzam a possibilidade de
erosao do solo, como, por exemplo, drenagens, plantagdes em curva de
nivel, uso de quantidades apropriadas de fertilizantes, cobertura vegetal,
plantio de arvores e arbustos nas bordas do campo, entre outros.

Selecionar praticas culturais adequadas com o fim de manter a fertilidade
natural do solo.

No caso de o solo ser fumigado, justificar esta acao e fazer o registro
correspondente, o qual deve contar com, pelo menos, as seguintes
informacoes: objetivo e data de fumigacao e identificacdo do setor
fumigado, do produto utilizado e da equipe encarregada da fumigacao.

Caso sejam utilizados substratos inertes, contar com documentos

que apoiem e garantam que sdo aptos para a plantacao. No

caso de substratos ndo-inertes, basta possuir as especificacdes técnicas
do substrato emitidas pelo fornecedor.

No caso de se utilizar substratos inertes, recomenda-se participar de
programas de reciclagem.
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Se os substratos sdo esterilizados com produtos quimicos, deve-se
manter um registro de tais operacdes. Se a desinfeccdo é realizada por
terceiros, fora da propriedade, é necessario anotar o nome da empresa
responsavel e onde esta localizada.

Indicadores de cumprimento:

K
<

K3
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®
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*

Evidéncia visual de que ndo ha erosao e de que o produtor utiliza os
métodos apropriados.

Documento que justifique a fumigacao do solo, incluindo pelo menos:
informacdes sobre o lugar onde é realizada, a data de fumigacao, os
ingredientes ativos, a dose, o método de aplicacdo, as mdaquinas e
equipamentos utilizados, além do nome do operador.

Registros de fumigacdo de solos.

Documentos e especificagbes técnicas dos substratos utilizados,
emitidos pelo fornecedor.

Registros das atividades de reciclagem dos substratos inertes.

Registro da esterilizacdo dos substratos.

5. FERTILIZACAO

Os produtores devem certificar-se de que a administracdo nutricional responda
as necessidades reais da plantacdo, ou seja, é necessério considerar a quantidade
de nutrientes disponiveis no solo e a quantidade de nutrientes extraida pela
plantacao.

Deve-se prestar atencdo aos nutrientes desde a manipulacao de fertilizantes nos
armazéns até a calibragcao dos equipamentos para as aplicagoes.

Objetivo
Evitar a aplicacdo de fertilizantes em quantidades superiores as que a planta¢édo
requer para, assim, impedir a contaminagdo do solo e da dgua.

22
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Recomendacoes gerais:

K
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Elaborar e implementar um programa de fertilizacdo que considere
os resultados das andlises foliares e da analise de solo, a dosagem de
nutrientes e as datas de aplicacdo. A quantidade aplicada deve ajustar-se
as necessidades da plantacgao, as caracteristicas do solo e ao sistema de
aplicagao.

Deve-se prestar atencdo especial a aplicacdo de nitrogénio. A quantidade
de nitrogénio aplicada ndo deve exceder a estipulada pela legislacao
nacional. No caso de agricultores que produzem para o mercado
europeu, considera-se o limite de 170 unidades de nitrogénio ao ano por
hectare. Dependendo da natureza do solo, poderia ser necessario o uso
de quantidades superiores, mas este deve ser devidamente justificado.

O programa de fertilizacdo deve estar a cargo de equipe capacitada ou
avalizada por um assessor qualificado.

O equipamento utilizado para a fertilizacdo deve estar bem calibrado
e manter-se em bom estado, com o objetivo de evitar fugas e perdas,
garantindo uma aplicacdo homogénea.

Todas as aplicagdes de fertilizantes devem ser registradas. O registro
deve incluir: identificacdo do campo ou lote, data de aplicacdo, nome
da variedade e espécie, formulas, dosagem, equipamentos utilizados,
método de aplicagao, justificativa sobre a aplicacdo, autorizagao técnica
para a aplicacdo, nome comercial do fertilizante e nome de quem aplica.

Deve-se possuir uma lista de fornecedores de fertilizantes e exigir que, no
momento da compra, oferecam documentos ou atestados de qualidade
que garantam o emprego de ditos produtos em planta¢des destinadas
ao consumo humano.
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% Sobre a armazenagem dos fertilizantes, é necessario considerar o
seguinte:

%

Os fertilizantes devem ser conservados num armazém ou
estrutura que os proteja das adversidades climaticas.

O armazém deve manter-se limpo, ordenado e ventilado.

O armazém deve estar localizado longe de qualquer fonte
de agua, de forma a prevenir contaminacbes em caso de
vazamento. Os vazamentos de fertilizantes devem ser sanados
imediatamente.

Os fertilizantes devem ser mantidos sobre estrados para evitar o
dano pela umidade.

O armazém dos fertilizantes nao deve ser utilizado para
armazenar o produto colhido, sementes ou material de
propagacao.

Os fertilizantes devem ser armazenados separados de produtos
fitossanitarios. No caso de haver apenas um armazém, os
produtos podem ser armazenados no mesmo lugar, desde que
de maneira separada, indicando nitidamente qual a drea que
corresponde a cada um.

O produtor ou a pessoa responsavel pelo armazém deve possuir
um inventario dos produtos e das quantidades armazenadas.
Cada vez que um produto for retirado, deve ser feito um registro
correspondente e identificar, também, a pessoa que efetuou a
retirada.

% Nao se deve utilizar o lodo proveniente de esgotos para a fertilizacéo, a
menos que este tenha sido previamente tratado, seguindo estritamente
a legislacdo nacional.

% Quando for utilizado guano para a fertilizacdo, deve-se realizar a
compostagem e o tratamento adequado, por ser uma fonte de
contaminacdo microbiana.
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O guano deve ser armazenado longe das areas onde sdao guardados
o produto colhido e os materiais ou utensilios utilizados na colheita.
Deve também estar protegido, com o fim de evitar escorrimentos nas
imediagobes.

Indicadores de cumprimento:

L 4

<

@

<

@

Programa de fertilizacao.
Resultados de andlises foliares e de analises do solo.

Certificados de estudos ou algum tipo de documento que garanta a
competéncia dos técnicos responsaveis pelo programa de fertilizacao.

Registro de calibracdo e de manutencdo do equipamento, no qual
sejam registradas as reposicoes utilizadas, notas fiscais de compra ou
reparagdes efetuadas.

Caderno de registros de campo.

Certificados de qualidade de fornecedores de fertilizantes.

Inventarios do armazém de fertilizantes.

Estrutura para armazenar os fertilizantes.

6. IRRIGACAO

A utilizacdo de dgua de baixa qualidade pode constituir uma fonte direta de
contaminacdo e um meio para a disseminagao da contaminacéo localizada no
campo. Por esta razdo, é importante aplicar boas praticas agricolas, para minimizar
os riscos de contaminacao no produto cultivado.

Objetivo
Prevenir a contaminacéo fisica, quimica e microbioldgica do produto por utiliza¢do
de dguas de md qualidade.
25
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Recomendacoes gerais:
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Avaliar os riscos potenciais das fontes de dgua do sistema de distribuicao
da dgua usada na irrigacao.

Colocar filtros ou barreiras nos canais de entrada da propriedade, com o
fim de impedir a contaminac¢ao da agua.

Proteger e limpar periodicamente os canais, pocos, dreas, equipamentos
de bombeio e os canais de distribuicdo de dgua de irrigacdo, com o
objetivo de evitar sua contaminacao.

Utilizar métodos de progndsticos para as necessidades de agua da
plantacdo, com a finalidade de evitar excessos e deficiéncias que possam
afetar o produto cultivado.

Optar por técnicas de irrigacdo que minimizem as perdas de dgua e a
erosao.

A agua da irrigacdo deve ser analisada por um laboratério adequado,
com frequéncia comprovada numa andlise de riscos. Sugere-se que a
mostra seja recolhida na época de maior uso da agua de irrigacdo na
plantacdo, por causa de sua representatividade.

Se os resultados das andlises de agua forem adversos, devem ser
adotadas medidas corretivas.

Possuir um registro do uso da dgua de irrigacdo. Anotar, pelo menos, a
data e o volume.

Tentar otimizar o uso da agua de irrigacdo e deduzir as perdas,
empregando técnicas como sistemas de reutilizacdo da agua, irrigacdo
noturna, manutencado dos equipamentos de irrigacdo, entre outras.
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Ter o cuidado de nao lancar restos de praguicidas ou suas embalagens
nos canais de irrigacao.

As 4guas residuais ndo devem ser utilizadas para a irrigacdo, a menos
que tenham sido tratadas segundo as regulamentacdes estabelecidas.

Indicadores de cumprimento:

L 4

<

<

L 4

<

Relatério que comunique sobre os célculos realizados e registros de
dados que respaldem as necessidades de dgua das plantacdes.

Registros da agua utilizada.
Registros das atividades de limpeza de canais, valas e pocos.

Resultados de analises de dgua de irrigacao provenientes de laboratérios
adequados (com competéncia reconhecida).

Registro de agdes corretivas, no caso de os resultados da analise da dgua
tenham sido insatisfatérios.

Documentagao que comprove que o produtor tem direitos sobre a dgua.

Permissdes vigentes para a extracdo da dgua de irrigacao.

7.PROTECAO DAS PLANTAGOES

O uso de produtos fitossanitarios para a protecdo das plantacdes é de grande
importancia para que sejam garantidas a sanidade e a qualidade dos produtos,
mas devem ser aplicados de maneira que nao contaminem os produtos, o
ambiente e ndo coloquem em risco a saude dos trabalhadores.

Objetivo
Prevenir a contaminagdo do produto cultivado e do ambiente e proteger a saude dos
trabalhadores.
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Recomendacoes gerais:
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Os produtores devem priorizar a aplicacdo do Manejo Integrado de
Pragas na protecdo fitossanitaria.

Todas as aplicagdes de produtos fitossanitarios devem ser justificadas
e é importante que sejam feitas em quantidades minimas. As
recomendag¢des devem ser dadas por pessoal capacitado (o que deve ser
demonstrado) ou pelo préprio produtor, sempre que seja demonstrada
sua competéncia técnica.

E importante realizar avaliacdes periddicas de pragas no campo e
registra-las com o fim de justificar as aplicagdes. O responsavel por tais
avaliagdes deve ser devidamente capacitado, sobretudo em matéria de
identificacdo de pragas, doencas e de organismos benéficos.

Devem ser utilizados nas aplicacbes apenas produtos permitidos
pela legislagdo nacional e recomendados para a espécie em questao.
Recomenda-se verificar tais dados no rétulo.

No caso dos produtos de exportacdo, é importante conhecer a legislacdo
do mercado de destino. Esta informacdo pode ser proporcionada pelo
comprador ou empresa embaladora/exportadora para a qual o agricultor
presta fornecimento.

Deve-se manter um catdlogo atualizado de todos os produtos
fitossanitdrios utilizados na propriedade, assim como anotar o nome
comercial dos produtos, nome do fabricante e qualquer mudanca na
legislacdo em relacdo a estes produtos.

Os produtos fitossanitarios devem ser adquiridos em entidades
autorizadas e com registro vigente, ndo em qualquer loja ou fornecedor
nao autorizado.
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O caldo ou mistura para a aplicacdo deve ser preparado baseado em
calculos precisos, que considerem a velocidade e a area de aplicacao,
assim como a pressdo do equipamento. Devem ser seguidos os
procedimentos indicados no rétulo.

Ao preparar o caldo, deve-se considerar a qualidade da dgua para evitar
alteracoes na efetividade dos produtos fitossanitarios ou evitar que o
caldo se torne uma fonte de contaminacao para a plantacao.

Sobre o armazenamento de produtos fitossanitarios:

<
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O ideal é separar um armazém exclusivamente para este fim. Deve se
habilitar uma area especifica como armazém de produtos fitossanitarios
e manté-la isolada. Se a propriedade possui um armazém central ou de
distribuicdo e for preciso armazenar os produtos proximos aos lugares de
aplicagao, o produtor deve habilitar um pequeno armazém de transito e
certificar-se de cumprir com os mesmos requisitos do armazém principal.

O armazém deve estar localizado longe das moradias e das areas de
armazenamento de alimentos, num lugar sem riscos de inundacao.

A construcdo deve ser sélida, resistente ao fogo, com piso de material
impermedvel e em bom estado. Deve ser mantido limpo, organizado e
estar devidamente identificado com adesivos informativos, indicando
que se trata de um “Armazém de produtos fitossanitarios” e que “E
permitida apenas a entrada de pessoal autorizado”.

A ventilacio é importante para evitar o acimulo de vapores nocivos. E
preciso certificar-se de que ndo sera invadido por animais e que estara

resguardado de chuva. Uma boa iluminacéo facilita a leitura dos rétulos.

O desenho do armazém deve prever medidas que ajudem a conter
possiveis vazamentos, por exemplo, canaletas ou rebordos de retencao

Deve conter extintor e pessoal capacitado para o uso.
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O armazém ndo deve ser utilizado para armazenar outros materiais,
mesmo que seja de maneira provisional, como, por exemplo, produtos
veterinarios, fertilizantes ou maquinas de aplicacao.

O armazém deve ser mantido trancado com chave e ter acesso restrito. A
chave deve estar sob a responsabilidade de funcionarios autorizados.

No interior, devem ser colocados letreiros de seguranca com as
mensagens: “Proibido comer’, “Proibido beber’, “Proibido fumar” e “Por
favor, use equipamento de protecao’, com o fim de garantir a seguranca
dos usudrios.

Os produtos devem ser mantidos em estantes, organizados e
devidamente identificados. Os produtos ensacados ou em caixas devem
estar sobre estrados, nunca no chéo. Os produtos liquidos devem ocupar
a parte baixa das estantes.

As estantes devem ser compostas de material ndo-inflamavel e nao-
absorvente. Nao se deve utilizar madeira.

Os produtos fitossanitarios devem ser armazenados sempre em sua
embalagem original e conservar os rétulos, ja que eles oferecem toda
a informacdo necessdria sobre as condi¢cdes de armazenamento e sobre
como proceder em caso de intoxicagao.

Os produtos vencidos ou sem identificacdo devem ser mantidos
separados, fechados com chave e devidamente identificados como
“Produtos vencidos”.

O produtor ou o responsavel pelo armazém deve possuir um inventério
dos produtos e da quantidade armazenada de cada um. Cada vez que
um produto for retirado, a informacao deve ser anotada juntamente com
o0 nome de quem o retirou.
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Sobre a area de preparacao do caldo ou mistura (area de dosagem):

%

A propriedade deve contar com uma area destinada a este propésito,
na qual seja realizada a pesagem ou a medicao dos produtos e cumprir
com todos os padrdées mencionados para o armazém de produtos
fitossanitarios.

A area de preparacdo pode estar localizada no armazém de produtos
fitossanitarios, num lugar adaptado a esse propésito.

Deve-se dispor de todos os elementos para efetivar a pesagem e a
medicao (balancas, jarras medidoras, etc.) e utiliza-los apenas para esse
fim.

No caso de serem guardados produtos dosados, eles devem ser mantidos
devidamente identificados.

O armazém de produtos fitossanitarios e as areas de dosagem devem
estar equipados para atender qualquer emergéncia relacionada a
contaminacao de pessoas: deve dispor de dgua limpa, kits de primeiros
socorros, algum dispositivo para higiene dos olhos, um procedimento
estabelecido para casos de acidente e ter em lugar de facil acesso os
numeros telefénicos de emergéncia ou outro meio de comunicacao para
situacdes de urgéncia.

O procedimento em caso de emergéncias deve indicar claramente
como proceder em caso de vazamentos, incéndios ou em casos em que
o produto entre em contato com a pele, os olhos, etc. Devem estar em
evidéncia os numeros telefonicos de emergéncia em caso de incéndio,
vazamento e intoxicagdes ou forma de contato ou comunicagao no caso
de propriedades que se encontrem muito distantes da cidade.

Importante
Os numeros telefonicos de emergéncia dever ser verificados e atualizados
constantemente
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O armazém de produtos fitossanitarios e as areas de dosagem devem
dispor de materiais para a contencao de qualquer vazamento, como, por
exemplo, baldes de areia ou de terra identificados e colocados em um
lugar visivel.

O equipamento de aplicagao deve estar em bom estado e devidamente
calibrado para evitar perdas e fugas do produto fitossanitario e assegurar
uma distribuicao uniforme. Caso haja varios equipamentos, todos devem
estar devidamente identificados.

A equipe de trabalho responséavel pela manipulagdo dos produtos
fitossanitarios, desde o armazenamento até a aplicacdo, deve contar
com o0s elementos necessarios para sua protecao. Os equipamentos de
protecao devem ser utilizados segundo as indicac¢des do rétulo.

Os artigos de protecdo deverdo ser lavados na propriedade depois
de cada aplicacao e ser guardados num lugar separado dos produtos
fitossanitarios, de preferéncia pendurados e em lugar ventilado. Nunca
se deve permitir que os trabalhadores levem tais artigos para suas casas.

Deve-se dispor de chuveiros com dgua e sabdo para uso dos funcionarios
ao término do trabalho de dosagem e aplicacao.

Durante a aplicagao de produtos fitossanitarios, € necessario certificar-se
de que nédo haja pessoas presentes nas areas que estao sendo tratadas.

E fundamental que o periodo de retorno aos campos ou lotes tratados
seja respeitado. Para tal, é preciso verificar a informacdo no rétulo do
produto e, no caso de serem utilizadas misturas de produtos, devera ser
respeitado o periodo mais alto. E necessario manter um registro de tais
atividades.
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Os campos ou lotes tratados devem estar visivelmente identificados,
sendo necessdrio certificar-se de que eles sejam reconhecidos pelos
trabalhadores.

Sobre as “sobras” de produtos fitossanitarios:

@

As “sobras” do tratamento ou os remanentes que provém da lavagem
dos tanques ou maquinas devem ser descartados cuidadosamente,
seguindo as normas da legislacdo nacional. Quando ndo haja acesso as
normas nacionais, as sobras poderao ser aplicadas sobre uma parte da
plantacdo nao tratada ou em campos sem cultivo, sempre e quando a
dose ndo exceda o recomendado. Deve-se sempre manter um registro
destas praticas.

Registros de aplicacao:

<

<

Toda aplicacdo de produtos fitossanitarios, reguladores de crescimento,
macro e microelementos, devera ser registrada.

Esta informacgao deve constar nos lotes ou divisdes de campo, incluindo
nitidamente sua identidade.

Ao realizar cada aplicacdo, o nome da variedade e espécie tratada deve
ser registrado, assim como a data e hora em que foi realizada a aplicacao,
o objetivo, 0 nome comercial e o ingrediente ativo do produto utilizado,
a férmula e concentracdo, a dose utilizada, o tipo de equipamento
utilizado, o estado fenolégico do cultivo, a data da ultima aplicacéo, o
cumprimento do periodo de retorno, o nome de todas as pessoas que
participaram da dosagem e aplicacdo e o nome da pessoa que realizou a
recomendacao técnica.

Ao realizar cada aplicacao, deve-se calcular também a possivel data de
colheita, informacao que deve ser igualmente registrada.
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Sobre a manipula¢ao das embalagens vazias de produtos fitossanitarios:

K3
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As embalagens vazias devem ser submetidas imediatamente a lavagem
tripla. Com esta técnica, garante-se a eliminacdo de 99% do produto
contido na embalagem.

< A lavagem tripla consiste em enxaguar trés vezes a embalagem,
enchendo-a de agua até % de sua capacidade e agitando-a por 60
segundos cada vez. A 4gua do enxague é depositada no tanque de
aplicacdo ou pulverizadora.

< As embalagens nunca devem ser lavadas em canais ou cursos de agua,
com o fim de ndo contaminar essas fontes.

K3
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Uma vez lavadas, as embalagens devem ser perfuradas (se forem de
plastico) ou inutilizadas (se forem de vidro ou papel), e guardadas
temporariamente na propriedade para que logo sejam eliminadas de
@ acordo com a legislagao nacional. @

@

Em nenhum caso deve-se permitir o uso de embalagens vazias de
produtos fitossanitarios para outros fins.

Analise de residuos de praguicidas:

© Eimportante analisar os residuos de praguicidas nos produtos cultivados.
As mostras devem ser representativas e devem ser tomadas no momento
da colheita. Devem-se considerar os procedimentos de amostragem e os
métodos de analise.

< As andlises devem ser realizadas em laboratérios reconhecidos e
devidamente credenciados.

« Se as andlises sdo realizadas pela empresa embaladora, empresa

exportadora ou associacdo de produtores, o produtor deve guardar uma
copia dos resultados.
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L 4

Os residuos de praguicidas ndao devem exceder os limites estabelecidos
na legislagdo nacional, regional ou internacional.

No caso de atividades de exportacédo, deve-se ter uma lista atualizada dos limites
maximos de residuos de praguicidas dos paises de destino.

E possivel que alguns paises ndo possuam limites maximos de residuos de
praguicidas para o produto transportado. Neste caso, pode-se considerar
tolerancia zero. Se esta informacédo nao é considerada durante o cultivo e envio
do produto, existe a possibilidade de ocorrerem varios contratempos no processo
de exportacao. Isto é especialmente importante para produtos autdctones dos
paises americanos.

Indicadores de cumprimento:

<

<

<

<

<

<

Caderno de registro de campo.

Recomendacodes de aplicacoes provenientes de funcionarios capacitados.
Resultados das avaliacdes de campo.

Certificados de estudo ou documentacao que comprove a capacidade
dos técnicos responsaveis pelas recomendagdes de aplicacdao e das
avaliagdes de campo.

Lista atualizada dos produtos fitossanitarios utilizados na propriedade.

Notas fiscais de compra que comprovem que os produtos fitossanitarios
foram adquiridos em locais autorizados.

Calculos realizados para preparar os caldos ou misturas.

Registros de calibracdo e de manutencdo dos equipamentos de
aplicacdo, nos quais constem as pecas de reposicoes utilizadas, notas
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fiscais de compra ou reparacoes realizadas.
Inventario dos produtos fitossanitarios que sdo guardados no armazém.

Procedimento em caso de emergéncia e de vazamento de produtos
fitossanitarios.

Procedimentos de lavagem e disposicao de embalagens vazias.

Procedimento para a gestdao de sobras de produtos fitossanitarios e
registros.

Procedimento ou instrucdo sobre o respeito ao periodo de retorno aos
lotes tratados.

Procedimentos de amostragem estabelecidos (quando esta atividade for
realizada por funcionarios da propriedade).

Registros de aplicacgao.
Anuncios e identificacao visual no armazém de produtos fitossanitarios e
na area de preparagdo de misturas ou dosagem, assim como nos campos

tratados.

Infraestrutura adequada para o armazém de fertilizantes e para a area de
preparacdo e dosagem.

Equipamentos de protecao para os aplicadores devidamente mantidos e
em bom estado.

Para os casos de exportacdo, lista atualizada dos limites maximos de
residuos permitidos no pais e mercados de destino.

Resultados das analises de residuos de praguicidas.
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8. COLHEITA ETRANSPORTE

O produto pode ser contaminado durante a colheita, principalmente se nao ha
respeito dos trabalhadores em relacdo a higiene ou se o equipamento utilizado
para a colheita encontra-se sujo ou em mas condi¢des. A contaminacdo pode
ocorrer, também, durante a armazenagem e o transporte do produto colhido. Por
tal motivo, é importante adotar boas praticas, com o fim de minimizar os fatores

de risco.

Recomendacoes gerais:

<

K3
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<

Recomenda-se que seja estabelecido e aplicado um procedimento
de higiene para as atividades de colheita e transporte, baseado numa
avaliacao de riscos.

O procedimento deve incluir no minimo aspectos relacionados a equipe
de trabalho, aos equipamentos e materiais utilizados na colheita, a
manipulacdo do produto, a armazenagem, ao transporte e as instalagcdes
sanitarias no campo, entre outros.

Deve-se contar com um programa de capacitacdo escrito e em
funcionamento, mantendo-se os devidos registros de tais atividades.

A equipe de trabalho que realiza a colheita deve estar em bom estado
de saude, sem lesbes ou feridas abertas que possam afetar a inocuidade
dos produtos colhidos.

Devem ser emitidas instrucoes claras de higiene e disp6-las de maneira
visivel aos trabalhadores e visitantes.
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A aplicacdo de procedimentos e instru¢cdes de higiene por parte dos
trabalhadores deve ser evidente.

Higiene da equipe de trabalho

K3
23

A equipe que trabalha na colheita (incluindo seus supervisores), sendo
esta tempordria ou permanente, que trabalhe em horério parcial ou
periodo integral, deve conhecer os principios basicos de higiene, como
uso de roupa de protecao ou de indumentaria adequada, asseio pessoal
(por exemplo, lavagem de maos, uso de joias, corte de unhas, limpeza
geral, etc.), assim como principios relacionados ao comportamento
pessoal (por exemplo, ndo fumar, ndo cuspir, etc.).

K3
23

A equipe de trabalho deve contar com indumentaria apropriada para o
trabalho que realiza, a qual deve estar limpa e proporcionar protecao
aos produtos contra qualquer contaminagao.

Atividades como comer, tomar qualquer tipo de bebida e fumar devem @
ser limitadas a areas especificas, separadas dos produtos, distantes das
areas de cultivo, colheita, manipulacdo, armazenamento e transporte.

Instalacdes sanitdrias

“  Ostrabalhadores devem ter acesso a servicos sanitdrios e aequipamentos
para asseio das maos com todos os acessorios necessarios para tal
(sabonete sem perfume, papel toalha, etc.).

¢ Devem ser dispostas mensagens de facil compreensdo (como
pictogramas) em lugares visiveis que incitem os trabalhadores a realizar
corretamente o asseio das maos antes de manipularem os produtos,
sobretudo depois de haver utilizado os servicos sanitarios.

¢  Os trabalhadores devem contar com vestidrios adequados para a troca
de roupas.
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Higiene dos equipamentos e dos materiais utilizados na colheita

<

<

<

<

<

Os equipamentos e materiais para a colheita do produto (facas,
recipientes, mesas, cestos, materiais para embalagem, tesouras, escovas,
etc.) devem ser utilizados de maneira adequada e mantidos sempre
limpos, com o fim de impedir a contaminacao indireta dos produtos
colhidos.

Tais equipamentos e materiais devem ser lavados com dgua potével e
nao com agua proveniente de canais ou rios.

As embalagens utilizadas para transportar produtos frescos devem ser
limpas antes de ser usadas e estar nitidamente identificadas para nao
serem confundidas com embalagens de outro uso.

As embalagens danificadas que nao possam ser limpas devem ser
descartadas, com afinalidade de reduzir a possibilidade de contaminacgao
microbiana.

Os equipamentos e materiais utilizados para a remogao de lixo, esterco
e outros residuos nao devem ser utilizados para carregar ou transportar
produtos colhidos.

As embalagens utilizadas varias vezes durante a colheita devem ser
limpas a cada nova utilizacdo. No caso de serem armazenadas ao ar livre,
devem ser limpas e desinfetadas antes de sua utilizacdo.

Recomenda-se designar uma pessoa responsavel pelo controle do uso
dos equipamentos e materiais para colheita. Essa pessoa deve certificar-
se de que tudo funcione corretamente e tomar as medidas cabiveis para
a devida limpeza e, caso seja necessario, para a correta desinfeccao.
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Produtos embalados na zona de colheita

40
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Caso as frutas e hortalicas sejam acondicionadas diretamente no campo
(por exemplo, lavagem, resfriamento e embalagem), é necessério
certificar-se de que nao sejam contaminadas no processo.

O contato com esterco, d4gua de baixa qualidade, trabalhadores
insatisfatoriamente limpos e caixas ou materiais de embalagem em
condicdes ndo sanitdrias aumentam o risco de contaminacao por
microrganismos patogénicos.

As instalagdes e equipamentos de manipulacdao devem ser mantidos
limpos e em bom estado para prevenir a contaminagao.

Sempre que utilizados dgua ou gelo na manipulacdo do produto na
zona da colheita, a 4gua - inclusive a utilizada para a fabricacao do gelo
- deve ser potavel e manipulada sob condi¢ées sanitarias, para prevenir
a contaminagao do produto.

Os produtos de limpeza devem ser guardados numa area especifica,
separada da zona de manipulacdo, embalagem e transporte de produtos.

Os produtos quimicos (produtos de limpeza, ceras, etc.) que entram em
contato com o produto devem contar com documento que autorize seu
uso na industria alimentar.

O procedimento de higiene deve ser considerado na colheita e na
manipulacdo dos produtos diretamente no campo.

O material de embalagem utilizado para embalar outros produtos
no campo deve ser guardado em local que o proteja de qualquer
contaminacao.

Os produtos colhidos e embalados no campo devem ser protegidos de
qualquer contaminacgao.
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Armazenamento e transporte do produto colhido

L 4

Os produtos colhidos devem ser mantidos sempre a sombra e
devidamente protegidos. E necessario que o carregamento dos
caminhdes seja realizado em locais com sombra.

As instalacoes onde se armazenam os produtos frescos devem ser limpas
e, se necessario, desinfetadas antes da colheita. Eimportante inspecionar
com regularidade os armazéns e suas zonas exteriores para ver se ha
sinais de algum tipo de praga (roedores, passaros ou insetos). Em caso
de presenca positiva, munir a zona com armadilhas e barreiras e tracar
um mapa que indique onde se localizam. Evitar uso de chamariz téxico
dentro dos armazéns, de forma a impedir o cruzamento de qualquer
contaminacao.

Os veiculos de transporte devem ser revisados antes do carregamento
do produto com o objetivo de constatar sua limpeza. A inspecdo deve
considerar a limpeza geral e a presenca de odores estranhos.

Deve-se contar com instrucdes escritas que direcionem a limpeza e a
inspecao dos veiculos.

Os veiculos de transporte devem ser utilizados exclusivamente para os
produtos colhidos, pelo menos durante a época de colheita. Nao devem
ser utilizados para transportar praguicidas, animais, alimento para
animais ou outros materiais que nao sejam frutas, hortalicas e materiais
de colheita.

Recomenda-se proteger os produtos durante o transporte. Se os
caminhodes nao sao fechados, poderao ser cobertos com redes, de forma
a proteger o produto.

Indicadores de cumprimento:

*

Informacdo sobre a avaliacdo de riscos.
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Procedimentos de higiene documentados.

Instrucdes escritas ou ilustracdes que promovam a prevencdo da
contaminacdo fisica, quimica e microbioldgica dos produtos na colheita.

Plano de limpeza e desinfeccdo para instalagbes, equipamentos,
ferramentas, etc. Registros correspondentes.

Planejamento para manutencdo de equipamentos. Registros
correspondentes.

Registros de verificacao de higiene.

Registro do estado de limpeza dos banheiros e locais para asseio de
maos dos trabalhadores.

Procedimento sobre como atuar em caso de sangramento: deve-
se especificar como proceder caso o produto ou as ferramentas de
colheita sejam contaminados.

Registro sobre higiene e saude dos trabalhadores.

Programa de capacitacdo. Registros correspondentes.

Registros de controle da agua utilizada para lavagem dos materiais
usados na colheita.

Documentacao (rétulos, folhas onde constem informacdes técnicas,
especificacbes, etc.) que autorize o uso de produtos quimicos (como
agentes de limpeza, etc.) nos produtos colhidos.

Registros de controle de agua ou gelo sempre que utilizados na
manipulacdo do produto.
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% Instrugdes escritas para limpeza e controle dos veiculos de transporte de
produtos colhidos.

< Registros de limpeza e controle dos veiculos de transporte.

9. SAUDE, SEGURANCA E BEM-ESTAR PROFISSIONAL

Os funcionarios, temporarios ou permanentes, que cumpram horario parcial
ou trabalhem em periodo integral, sdo um elemento chave para a obtencao da
inocuidade e boa qualidade dos produtos. Devem ser educados e formados a fim
de que obtenham as competéncias necessarias para desenvolver seu trabalho. Da
mesma maneira, faz-se necessario proporcionar-lhes o equipamento adequado
para que realizem seu trabalho de forma segura. Ambas as praticas estdo
orientadas a obtencao de uma maior sustentabilidade no campo.

Objetivo
Alcancar a inocuidade e a qualidade do produto, fundamentados numa produgéo
responsdvel, que garanta condi¢ées prdticas e seguras no ambiente de trabalho.

Recomendacoes gerais:

“  Devemserasseguradascondicdessegurasdetrabalhoque correspondam
a atividade empresarial agricola e as leis trabalhistas vigentes.

+ Devem-se estabelecer procedimentos para casos de acidentes e
emergéncias, procedimentos de higiene e procedimentos para atender
os riscos identificados no trabalho.

K3
23

Todos os empregados, incluindo supervisores, funciondrios temporarios,
trabalhadores que cumprem horarios parciais e trabalhadores de periodo
integral, devem receber capacitagao escrita ou verbal no que diz respeito
aos termos de saude, higiene e seguranca. A capacitacdo deve ser dada
por profissionais qualificados.
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A intensidade da capacitacdo (o grau de conhecimento) dependerd do
tipo de operacao, da tarefa realizada e das responsabilidades designadas.

O trabalhador que demonstre sintomas de doencas ou tenha lesdes
abertas que ndo possam ser cobertas devidamente devera ser afastado
das atividades que impliquem contato direto ou indireto com os
produtos.

Eimportante instruir os trabalhadores a notificarem seu supervisor sobre
qualquer sintoma de doenca.

Os supervisores devem estar familiarizados com os sintomas das
doencas infecciosas para que possam tomar as medidas necessarias no
caso de havé-los notado.

Quanto a utilizacdo de luvas, deve-se ter certeza de que o trabalhador as
utilizara de maneira correta para que elas nao se tornem outro meio de
disseminacao de organismos patogénicos.

Importante
O uso de luvas ndo reduz a necessidade de lavar as méos nem de adotar bons hdbitos
de higiene

a4

K
<
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Recomenda-se contar com uma equipe de trabalho que possua formacao
em primeiros socorros, a fim de que possa atuar de maneira oportuna em
caso de acidentes.

Deve-se contar com instrucdes claras relacionadas a higiene, para
garantir que toda a equipe de trabalho as compreenda.

Deve-se informar aos visitantes sobre os procedimentos de higiene e
seguranca instituidos na propriedade.

A equipe de trabalho que manipule ou administre produtos quimicos,
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desinfetantes, praguicidas ou outras substancias perigosas, assim
como os trabalhadores que operem equipamentos complexos ou
perigosos, devem possuir atestados ou certificados que demonstrem
sua competéncia para a realizacdo de tais atividades.

Devem ser nitidamente identificados todos os riscos e perigos com
placas ou letreiros de adverténcia nos locais pertinentes (zonas de
dejetos, tanques de petréleo, armazém de praguicidas, areas de cultivo
tratadas, etc.).

Deve-se dispor de kits de primeiros socorros bem equipados e acessiveis
a equipe de trabalho (préximos a zona de colheita e a locais onde sejam
manipuladas substancias cuidadosas ou manejadas maquinas que
oferecam perigo).

Os trabalhadores, incluindo a equipe subcontratada, devem contar com
indumentaria de protecao adequada segundo as instru¢des do rétulo ou
as exigéncias indicadas pela autoridade competente.

A roupa e o equipamento de protecdo devem estar em boas condi¢des
e ter todos os elementos completos, segundo o indicado nas instrucdes
dos rotulos dos produtos e praguicidas aplicados. Devem ser limpos
depois de utilizados e armazenados em local ventilado, separados dos
praguicidas e de outros produtos quimicos que possam contamina-los.

Deve-se contar com uma pessoa da Direcdo, que seja responsavel pela
saude, seguranca e bem-estar dos trabalhadores. Todos os trabalhadores
deverao ser comunicados sobre quem é o responsavel.

Os trabalhadores devem ter acesso a uma zona limpa para guardar seus
alimentos, um lugar designado para comer, assim como instalacées onde

possam tomar agua e lavar as maos.

Os trabalhadores devem ter acesso a servicos higiénicos.
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No caso de haver moradia para trabalhadores dentro da propriedade,
estas terao que contar com agua e servigos sanitarios ou tanque séptico
hermético.

Indicadores de cumprimento:

46

+ Procedimentos estabelecidos para casos de acidentes ou emergéncias,

procedimentos de higiene e procedimentos para atender riscos
identificados no trabalho.

Programa de capacitacdo da equipe. Registros correspondentes.

Instrucdes sobre higiene, seguranca e sobre o que fazer no caso de
acidentes e emergéncias.

Indicacdes visiveis (avisos, pictogramas, etc.) que informem a equipe de
trabalho e aos visitantes sobre os aspectos de higiene, saude e seguranca
a serem cumpridas no trabalho.

Registros das reunides entre os trabalhadores e o responsdavel pela
saude, seguranca e bem-estar da empresa, que demonstrem que as
preocupacdes dos trabalhadores estdo sendo atendidas.

Equipamentos de protecdo em bom estado, completos e com devida
manutencao.

Infraestrutura e instalagdes necessarias (lugar para comer, servicos
sanitarios, etc.) para a equipe de trabalho.

Registros completos da equipe de trabalho, sejam trabalhadores
permanentes ou temporarios, que cumpram horario parcial ou trabalhem

em periodo integral.

Registros de controle de indumentaria e equipamento de protecao.
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Registros de higiene da equipe de trabalho.

Registros de satide e de assisténcia da equipe de trabalho.

10. GESTAO DE RESIDUOS E AGENTES CONTAMINANTES
Compreende atividades para evitar, reduzir, reutilizar e reciclar os residuos
derivados da produc¢do no campo.

Objetivo

Administrar de maneira conveniente os dejetos e agentes contaminantes derivados
da atividade na propriedade.

Recomendacoes gerais:

L 4

Identificar todos os possiveis residuos e fontes de contaminacdo na
propriedade (papel, embalagens, residuos de colheita, efluentes, etc.).

Baseando-se no item anterior, elaborar e por em funcionamento um
planejamento de gestao de residuos e agentes contaminantes que inclua
a reducdo de dejetos e a reciclagem de residuos, quando corresponda,
de forma a evitar o uso de desaguadouros e incineracao.

A propriedade e todas as suas instalacdes devem ser mantidas livres de
qualquer lixo ou desperdicios, a fim de evitar a proliferacdo de pragas e
doencas.

Devem ser identificadas as areas especificas para lixo e desperdicios
gerados durante o dia de trabalho. Estes devem ser removidos
periodicamente.

Os residuos devem ser identificados e armazenados separadamente
(organico, vidro, plastico).
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Indicadores de cumprimento:

@ Lista de possiveis residuos e fontes de contaminacédo identificadas.

¢ Planejamento escrito sobre gestdo de residuos e contaminantes.

@ Acoes visiveis que demonstrem a implementacao do planejamento.

% Sinalizagcdo de campos livres de lixo e desperdicios.

¢ Sinalizacao de areas especificas para lixo e desperdicios.

# Contéineres devidamente rotulados para residuos, objetivando a
disposicdo de lixo e desperdicios de forma separada (organicos, vidro,
plastico).

11. PROTECAO AMBIENTAL
@ Os produtores devem conhecer os aspectos que geram impacto ambiental e @
promover a melhoria e preservacao do meio onde se realizam suas atividades

agricolas.

Objetivo
Minimizar o impacto da agricultura no ambiente e na biodiversidade.

Recomendacoes gerais:

% Elaborar e implementar um plano de gestdo de conservacdo do
ambiente, com base no impacto das atividades agricolas.

@ Transformar as areas improdutivas (locais de umidade, bosques ou areas

de solo empobrecido) em areas de conservagao para o desenvolvimento
da flora e da fauna natural.
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@ Controlar o uso de energia na propriedade propiciando a eficiéncia
energética (escolher e oferecer manutencdo as maquinas de forma a
garantir um consumo de energia otimizado, por exemplo).

Indicadores de cumprimento:

Existéncia de um planejamento de gestao ambiental que considere a conservagao
da flora e da fauna (o planejamento pode incluir praticas de manejo integrado
de pragas, dreas prioritarias de conservacdo, acbes para recuperar os habitats
danificados ou afetados pela atividade agricola, etc.).

¢ Registros do uso de energia.

# Osequipamentos e maquinas recebem manutencdo e se encontram em
bom estado, a fim de garantir um consumo otimizado de energia.

¢ Sao utilizadas fontes de energia alternativa em vez de fontes nao
renovaveis.

12. GESTAO DE RECLAMACOES
A gestdo de reclamacgbes é importante para melhorar o sistema de gestdo de

seguranca dos alimentos e garantir o cumprimento dos requerimentos.

Objetivo
Melhoria continua na gestdo da inocuidade dos alimentos no campo.

Recomendacoes gerais:
% Elaborar um procedimento para atender as reclamacdes relacionadas
com a inocuidade dos produtos e o cumprimento das boas praticas

agricolas.

@ Pesquisar sobre a origem das reclamacdes e aplicar as agdes corretivas
para evitar a reincidéncia.

« Realizar o seguimento das a¢des tomadas para atender as reclamacoes.
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Indicadores de cumprimento:
4 Procedimento de atendimento a reclamagdes.

# Registros das agdes que se tomam como resposta as reclamagoes.
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lll. ANEXOS

EXEMPLOS DE REGISTRO
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1. REGISTRO DE ATIVIDADES NA PROPRIEDADE

REGISTRO DE ATIVIDADES Cdédigo/versao:
Nome/logomarca DIARIAS Data: dd/mm/aa
(o LYoy o TC=E- T (OO SO
Reviséo: Aprovacao:
Nome / Codigo de lote: Area/densidade:

Cultivo:

Variedade / cultivar:

Data estimada de colheita:

Ne

Data | gegistro

Ativi-
dade

No
Diarias

Ne Area
horas/ | Total Tra- | Observa-
Maqui- | balhada coes

nas

Nome e
assina-
turado
respon-
savel
pela
ativi-
dade

Encarregado do campo
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2. REGISTRO DE APLICACAO DE FERTILIZANTES

Nome / Codigo de lote:

REGISTRO DE APLICACAO DE Cédigo/versao:
FERTILIZANTES
Nome/logomarca (irrigagao por gravidade) Data: dd/mm/aa
(o LYoy o TC=E- T (OO SO
Reviséo: Aprovacao:
Area/densidade:

Variedade/cultivar:

Data estimada de colheita:

Micronutri-
?05? Nitrogénio | Fesforo | Potassio | Célcio | Magnesio | Enofre s
o (N) (P205) (K20) (Ca) (Mg) ©) (especifi
car)
Dias FONTE Di.s-. . ; Método Nome e
apésa | (Nome | Ponibili- Q(;Jagtu- > Equipa. | assina.
Data planta- _ | dade por ade )
50 Comer nutri. | (Kg/ha) | @plica- | mento | tura do
¢ cial) ente cao operario

Responsével pelo programa de

fertilizacdo

Encarregado do campo
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3. REGISTRO DE APLICACAO DE FERTILIZANTES (FERTIRRIGACAO)

REGISTRO DE APLICAGAO DE Cdédigo/versao:
FERTILIZANTES

Nome/IOgomarca (Fertirrigacao) Data: dd/mm/aa

daempresa |
Reviséo: Aprovacao:
Nome / Codigo de lote: Area/densidade:
Cultivo: Data de cultivo:
Variedade/cultivar: Data estimada de colheita:

T / A
FONTES | '€MPO Tempo/ | Metros Area Metros | Operério

Data (Litros |rrlge;- Injec/ | cubicos/ TotalTra- | e s/ Respon-
ha) Gao balhada .
por ordem | ordem lote ha savel

Responsével pelo programa de
fertilizacao

Encarregado do campo
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4. REGISTRO DE CALIBRACAO DE EQUIPAMENTOS

Nome/logomarca
da empresa

REGISTRO DE CALIBRACAO DE
EQUIPAMENTOS DE APLICACAO
Pulverizadora manual (mochila)

Revisao:

Cdédigo/versao:

Data: dd/mm/aa

Aprovacao:

Ne de inventario:

Pressdo de trabalho:

Tipo de injetor:

Data de compra:

Uso registrado ( ) Herbicidas
() Fertilizagcao

( ) Outros:

() Inseticidas () Fungicidas

Ne Volume inicial | Volume final Gasto do Area Gasto em
Repeticao equipamento litros por
(V1) (VF) (VI - VF) Litros coberta |\ ive)
Litros Litros (ha) x| ha/Area
coberta
1
2
3
4
5
6
Média
Observacgoes:
Responsével pelo programa de
fertilizacao
Encarregado do campo
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5. REGISTRO DE MANUTENCAO DE EQUIPAMENTOS

REGISTRO DIARIO DE MANUTENGAO DE Cdédigo/versao:
N A EQUIPAMENTOS
ome/logomarca Data: dd/mm/aa
daempresa |
Reviséo: Aprovacao:
Ne de inventario: Equipamento:
Marca/modelo: Data de compra:
Pecas
trocadas
Técnico
Estado/ | Tipodema- | Pega/Re- | Necompro- [ - ° | Observacoes
Danifica- [ nutencio posicio vantede | (e eas-
cdes realizada pagamento sinatura)

Responsavel pela manutencao e
calibracao

Encarregado do campo
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6. REGISTRO DE APLICACAO DE PRAGUICIDAS

REGISTRO DE APLICACAO DE Codigo/verséao:
Nome/logomarca PRAGUICIDAS Data: dd/mm/aa
(o LYoy o TC=E- T (OO SO
Reviséo: Aprovacao:
Nome/Cédigo de lote: Area/densidade:
Cultivo: Data de cultivo:
Variedade/cultivar: Data estimada de colheita:
Data | Diaapésa| Informagéo Objetivo | Dose | Datade | Periodo de LMR Equipa- |Operério | Obser- | V°B°
plantagéo sobre o de controle retorno | caréncia (PPM) mento vacdo | Resp.
praguicida aarea de Apli-
tratada aplica- cagao
cao

LouKg/ : LouKg/
cilindro ¢ ha

Observacoes
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7. REGISTRO DE CAPACITACOES DA EQUIPE DE TRABALHO

REGISTRO DE CAPACITACOES DA EQUIPE Cdédigo/versao:
N A DE TRABALHO
ome/logomarca Data: dd/mm/aa
daempresa |
Reviséo: Aprovacao:
Tema do Curso: Data
Expositor: Total de horas:
Sobre- | Sobre- Docu- | setor de
nome N mento trabalho Observa- .
No nome ome de Iden- cbes |Assinatura
paterno | materno -
tidade
Responsavel pela capacitacdo
58
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8. FICHAS KARDEX DE PRAGUICIDAS

FICHAS KARDEX DE Cédigo/\/erséo;
N | PRAGUICIDAS
ome/ ogomarca (devera ser elaborado um por produto comercial) Data: dd/mm/aa
daempresa |
Reviséo: Aprovacao:
Nome comercial do produto:
Ingrediente ativo:
Periodo de caréncia:
Periodo de retorno a area tratada
LMR/pais:
Lote a ser
Data Unidade Entrada Saida aplicado Saldo Motivo
Dbservacoes

Encarregado da propriedade ou
armazém
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9. FICHAS KARDEX DE FERTILIZANTES

FICHAS KARDEX DE Cédigo/\/erséo;
PRAGUICIDAS
Nome/logomarca (devera ser elaborado um por produto comercial) Data: dd/mm/aa
daempresa [
Reviséo: Aprovacao:
Nome comercial do fertilizante:
Nutrientes que contém:
ti-
Data Unidade Q;:(;]el Entrada Saida Saldo Motivo

Dbservacoes

Encarregado da propriedade ou
armazém
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10. REGISTRO DE RECLAMAGOES E INCONFORMIDADES DOS CLIENTES

Registro de reclamacbes e Codigo/verséo:
Nome/logomarca incoformidades Data: dd/mm/aa
dAaeMPresa | e
Revisao: Aprovacao:

INFORMAGCAO A SER PREENCHIDA PELO CLIENTE
Dados do produto:

Produto:

Cédigo do lote do produto:

Data de recepcao:

Procedéncia:

Motivo da reclamacao/inconformidade/problema:

Assinatura do cliente:

INFORMACAO A SER PREENCHIDA PELO PRODUTOR
Data de recepcdo da reclamacao:

Data de atendimento a reclamacéo:

Causas que originaram o problema:

Acado corretiva:

Comentarios:

Encarregado da propriedade ou
armazém
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Fonte: Instituto Peruano do Aspargo e Hortalicas. Norma BPA local para
Capsicum. Lima, Peru. 2007.
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