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INTRODUCCION

El presente informe es producto de la accidn de cooperacién
entre el INIDEP y el IICA, para la preparacién del componente de
pesca del "Proyecto de Exportaciones no Tradicionales" del sector
agropecuario argentino.

A tales efectos se completd el trabajo que venia realizando
el INIDEP desde 1987 y se visitaron las plantas no relevadas,
especialmente las correspondientes a las provincias de Chubut y
Santa Cruz, asi como las instaladas en el Territorio Nacional de
Tierra del Fuego e I.A.S.






Comuparando ‘estcs resultados con los del relevamiento
anterior (afio 1982) se observa si bien durante 1987 no operaron 9
plantas que si lo hicieron durante 1982, la capacidad global de
las plantas en operacién aumentd, y el promedio de ocupacién
también, ya que durante 1982 fue del 35% para el potencial de
materia prima y del 23% para el personal ocupado.

Desde 1982 se produjo una baja definitiva de la empresa con
el cédigo 17.

En la tabla 1 se observan los datos de personal ocupado y
personal potencial por empresa, del afo 1987.

En la tabla 2 se observan los datos de produccién por
temporada, potencial y real para la temporada 1987.

En la tabla 3 se presentan los datos de produccién por
temporada, potencial y real para la temporada 1982.

Muchas empress medianas y pequefias, trabajaron durante 1987
para empresas mas grandes (702 y 704) ubicadas en Quequén.

TABLA 1
RUBRO SALADO HUMEDO
Personal Ocupado 1987

Planta Prom. Pot. %

1 65 100 65.0
3 32 T 120 26.7
5 . 25.. 36 69.4
6 28 38 93.3
7 33 ’ 48 82.5
8 22 26 84.6
9 73 120 68.8
11 25 120 20.8
13 31 35 88.6
14 4 5 80.0
15 162 250 64.8
16 154 200 77.0
123-9 173 200 86.5
149 34 - 60 56.7
701 188 350 53.7
702 108 180 60.0
704 82 350 23.4

TOTALES

Cant. de plantas: 17
P.promedio 1987: 1.239
Pers. potencial: 2.222
% total ocup.: 55.8
% total cap. oc.: 35.7






TABLA 2
RUBRO SALADO HUMEDO

Toneladas Temporada 1987

Produccién

Planta Real Pot. - Porc.
1 542.0 600 90.33
3 302.8 320 94.63
5 94.2 280 33.64
6 216.7 250 86.68
7 310.4 320 97.00
8 360.6 400 - 90.15
9 304.2 350 86.91
11 310.6 340 91.35
13 163.1 1600 10.19
14 10.1 70 14.43
15 512.5 800 . 64.06
16 1455.0 1500 97.00
123-9 1608.0 1800 89.33
149 158.9 200 79.45
701 1260.9 2600 48.50
702 657.5 2500 26.30
704 50.2 1000 5.02

TOTALES

Cant. de plantas: 17

Produccioén real: 8.317.7

Produccién potencial: 14.930.0

% total ocup.: 55.71

% total cap. oc.: 33.29

% prom. ocup.: 65.00

% prom. cap. oc.: 35.00






Planta

VWONALIE WM M

10
11
12
13
14
15
16
149

53-9

119-9
123-9
125-9
126-9

120-3
701
702
704

TOTALES

Cant. de plantas:
Producc. real:
Prod. potencial:
% total ocup.:
% total cap.oc.:
% prom. ocup.:

% prom. cap.

ocC.:

TABLA 3

SALADO HUMEDO
INIDEP 1982

tn/temporada
"anchoita"
PRODUCCION

Real

348.0

12.0

180.0

72.0

80.0

68.0

240.0

48.0

80.0

0.0

160.0

38.5

80.0

24.0

112.0
286.8 . !
81.2 '

80.0
43.9
78.5
52.0
5.4

0.0
664.1
28.4
429.2

26
3284.1
15916.0
20.63
79.37
35.43
64.57 .

Pot.

360
50

320
200
280
100
320

200

200
1200
200
120
1600
78
800
1200
100

150
100
246
240
60

300

2600
2500
2400

Porc.

94.44
24.00
56.25
36.00
28.57
68.00
75.00
24.00
40.00
0.00

80.00
32.07
5.00

34.29
14.00
23.90
81.20

53.33
43.92
31.90
21.67
9.07

0.00
25.54
1.14
17.88






Rubro Conservas y Semiconservas.

En este rubro se analizan los diferentes tipos de procesos'
para obtener productos enlatados y estirilizados que varian segun
las especies analizadas.

Las empresas ubicadas en Mar del Plata, procesas anchoita,
caballa y atunes, la empresa ubicada en Pto. San Julidn procesa
con preferencia salmones y realiza ademas proceso de ahumado.

Durante 1987 operaron en todo el pais 16 plantas de
conservas y semiconservas. (se excluyen las plantas envasadoras
de filet de anchoa, analizadas en el rubro correspondiente, a
pesar de tratarse también de semiconservas).

La capacidad potencial para producir anchoita es de 11.340
toneladas de materia prima, la capacidad potencial para salmén es
de 330 toneladas.

El personal potencial de este rubro es de 3220 operarios. -

Durante 1la temporada 1987 se trabajé a un 22% de 1la
capacidad de procesamiento y a un 65% del potencial de ocupacién.
Respecto del relevamiento 1981/2 el sector se redujo en una
empresa, dejaron de operar dos empresas y operaron durante 1987
otras dos que no lo habian hecho durante 1982.

Para calcular el porcentaje de operacién respecto del
personal potencial se promedié el personal ocupado por mes de los
meses de la temporada de anchoita.

En la tabla 4 se observan el personal ocupado promedio, el
personal potencial y el porcentaje de ocupacién de cada planta
para 1987. .

En la tabla 5 se presentan los datos de produccién real y
potencial expresados en toneladas de 1la materia prima més
representativa.

Las empresas cuyo cdédigos son 56-1, 120 y 126, por
diferentes causas no contestaron adecuadamente la encuesta, para
calcular su produccién real se analizaron las compras de anchoita
a través de datos suministrados por 1la Céamara Marplatense de
Industriales del Pescado, pero no reflejan adecuadamente su
ingreso real de materia prima.






TABLA 4

PERSONAL OCUPADO 1987

Planta Tenmp. Pot. %

20-1 .160 250 64.0
43-2 49 120 40.8
53-2 61 180 33.9
56-1 80 . 90 88.9
115-1 318 400 79.5
116 450 650 69.2
118 152 250 60.8
119 102 120 85.0
120-1 197 200 98.5
121 187 220 85.0
123-1 217 320 67.8
124 9 20 - 45,0
125-1 14 20 70.0
126-1 50 80 62.5
141-9 58 250 23.2
952 . 34 50 68.0

TOTALES

Cant. de planfas: 16
P. promedio 1987: 2138

Pers. potencial: 3220
% total ocup.: 66.4
% total cap.oc.: 33.6
% prom. ocup.: 65.1

% prom. cap.oc.: 34.9






TABLA 5

PRODUCCION
Planta Real Pot. Porc.
20-1 338.9 600 56.48
43-2 6.5 150 4.33
53-2 43.2 800 5.40
56-1 8.4 600 1.40
115-1 850.0 1600 53.13
116 310.8 2560 12.14
118 238.0 600 39.67
119 192.0 960 20.00
120-1 7.1 640 1.11
121 1852.7 1900 97.51
123-1 74.2 300 24.73
- 124 75.0. 160 46.88

125-1 39.0 240 16.25
126-1 8.4 240 3.50
141-9 61.2 320 : 19.13
952 102.0 330 30.91

TOTALES

!

Cant. de blantas: 16

Produccioén real: 4287.4

Prod. potencial: 12000.0

% total ocup.: 35.06

% total cap.oc.: 64.94

% prom. ocup.: 27.04

% prom. cap.oc.: 72.96






Rubro Procesado y Fileteado de Pescados y Mariscos.

En este rubo se incluyen las plantas pesqueras que realizan
el manipuleo y procesado (limpieza, eviscerado, descabezado,
fileteado, pelado, trozado, escaldado y desvaldo) enfriado y
envasado.

Totalizan este rubro 63 plantas en operacién y 11 que no
operaron durante el afno 1987. En general este rubro agrupa a las
plantas que realizan el trabajo de fason.

Durante el afo 1982 operaron 55 plantas en este rubro y
estaban inactivas 22.

Este rubro presenta la mayor movilidad, por los ingresos,
por los egresos y por los cambios de firma.

Cuando del relevamiento se desprendié la permanencia de una
de estas plantas en un grupo econdémico especifico, se 1la incluyé
en el mismo.

Las capacidades potenciales de produccién se analizan por
tres métodos: Capacidad potencial declarada de procesamiento
expresada en toneladas de materia prima,

-capacidad de fileteado, calculada por la cantidad de puestos de
fileros, multiplicada por el rendimiento minimo de un filetero
(40 Xg / hora) por doce horas de trabajo,

—capa¢idad de mantenimiento de materia prima en camara de fresco.

La capacidad potencial de procesamiento por dia segun
respuesta de la encuesta 1987, fue de 937 toneladas, la capacidad
de fileteado de 788,2 toneladas y la capacidad de mantenimiento
de 1las cémaras de mantenimiento de materia prima a 1.159
toneladas que incluyen 91 toneladas para mantenimiento de filet
fresco.

La capacidad potencial de empleo de este rubro para 1987 fue
de 2527 operarios, el promedio de ocupacién para este periodo fue
65,9% calculado teniendo en cuenta el promedio de ocupacidén de
enero a diciembre de 1987, que fue de 1721 operarios.

Respecto del relevamiento 1982 la capacidad de fileteado se
incrementé en un 14,3%, la capacidad de cdmara de mantenimiento
en un 18,2% y la capacidad de absorcién de operarios en un 8,7%.






RUBRO, PROCESADO Y FILETEADO (Continuacién)

Planta
85 :
87
88
89
92
93
94
95
96
97
98
99
103
104
110
111
112
©113
114
136
143
148
162
164
165
167
171
172
173
175
177
180
182
184
186
193

706
932

TOTALES

M.P.Pot.

26
8

8

17
20
10
7

32
12
8

10
3

10
32
12
20
17
11
5

12
16
12
9

48
11
1l

14
17
10
10
5

9

20
20
18
13

24

10

Cant.de plantas:

Materia prima:

Fileteado:
Camara Fresco:

63

937
788.2
1159

Capacidades Toneladas

Fileteado
17,8
8,6
13,4
12.0
16,3
10,6
4,8
19,2
11,5
5,8
8,6
13,4
9,6
18,2
8,2
13,9
12,0
12,0
7,2
11,5
16,8
12,0
8,6
25,0
11,5
2,4
13,4
15,8
12,0
9,6
7,2
14,4
12,5
16,8
12,0
13,9

16,8

9,6

Céamara F.
16
10
25
16
18
15
2
18
15
10
12
12
10
28
12
13
20
16
24
15
34
18
20 .
40
8
6
10
9
40
10

10

10
5
6
10
10

25

4






.TABLA 7
RUBRO PROCESADO Y FILETEADO

Personal Ocupado 1987

Planta Prom. Pot. 3

24-2 53 70 75.7
25 13 22 59.1
27 10 15 66.7
31 23 29 79.3
35 15 20 75.0
40-2 81 85 95.3
42-1 70 75 93.3
46 30 45 66.7
48 21 30 70.0
49 18 29 62.1
51 3 vi 42.9
52 15 20 75.0
54 27 39 69.2
55 25 34 73.5
61 42 65 64.6
64 14 25 56.0
65 42 58 72.4
66 47 70 67.1
68 7 .. 30 23.3
70 67 71 | 94.4
71 27 37 . 73.0
73 20 : 30 ' 66.7
74 20 38 52.6
83-1 99 107 92.5
84 20 30 66.7
85 30 . 50 60.0
87 23 25 92.0
88 13 35 37.1
89 18 30 60.0
92 22 40 55.0
93 20 .30 66.7
94 12 13 - 92.3
95 48 70 68.6
96 20 35 57.1
97 14 27 51.9
98 277 30 90.0
99 10 30 33.3
103 24 30 80.0
104 45 73 61.6
110 28 30 93.3
111 32 . 52 61.5

112 30 35 85.7






RUBRO PROCESADO Y FILETEADO (Continuacién)

Personal Ocupado 1987

Planta Prom. Pot.
113 25 . 34 73.5
114 7 15 46.7
136 - 30-- 35 85.7
143 49 53 92.5
148 32 35 91.4
162 20 ' 40 50.0
164 57 100 57.8
165 32 35 91.4
167 10 16 62.5
171 14 30 46.7
172 25 45 55.6
173 20 - 40 50.0
175 11 . 26 42.3
177 18 25 72.0
180 22 45 48.9
182 15 40 37.5
184 22 50 44.0
186 17 . 34 50.0
193 19 36 52.8
706 40 52 76.9
932 11 25 44.0

TOTALES

Cant. de plantas: 63

P.promedio 1987: 1721

Pers.potencial: 2527

% total ocup.: . 68.1

% total cap.oc.: 31.9

% prom.ocup.: 65.9

% prom. cap.oc.: 34.1






Rubro Procesado, Fileteado y Congelado de Pescados y Mariscos.

En este rubro se incluyen las empresas que realizan el
procesado Yy congelado de mariscos, denominadas generlmente
frigorificos pesqueros, integran la etapa de captura y exportan
en forma directa, formando grupos de importancia econémica.

Los resultados por planta pesquera se presentan en el anexo
1. Los resultados globales se detallan a continuacién:

TABLA 8

RESULTADOS DE LAS PRINCIPALES VARIABLES DEL RUBRO

Resultados

Encuesta

1987 1982 Incr.

L

Cantidad de empresas en operacién 79 61
Metros cuadrados cubiertos totales 182.732
Sector procesamiento ’ 80.447,6
Camaras de mantenimiento de fresco 6.191,4
Camaras de congelado 35.791,5
Depésito de envases 19.032,2
Sector Administracién y Personal 25.611,8
Personal potencial 11.426 8.510 34,3%
Personal ocupado diciembre 1987 7.859 5.361 46,6%
Puestos de fileteado + 1.937 1.603 20,8%
Capacidad de fileteado en toneladas 930 769,4 20,5%
Capacidad diaria en toneladas de ma-
teria prima. 3.032
Capacidad de cédmaras de fresco (to-
neladas) : 3.641,3 4.139
Capacidad de cdmaras doble propdsito
(tn) 1.100,6 1.846
Capacidad de cémaras de congelado (tn) 53.485 37.662 42,0%
Capacidad de tuneles de congelado (tn) 1.213,2
Capacidad tiuneles de congelado en 12
horas : 915,2 649,6 40,9%
Capacidad tiuneles de congelado en 24
horas 2.451,1 1.652,0 48,4%

Capacidad de congelado en placas (tn) 192,05
Capacidad de congelado en placas 12
horas (tn) : 766,69 526,2 45,7%






RESULTADOS DE LAS PRINCIPALES VARIABLES DEL RUBRO

(Continuacién)

Capacidad de congelado en placas 24

horas (tn)

Capacidad total de congelado en 12

horas

Capacidad total de congelado en 24

horas

Equipamiento.

Descabezadoras evisceradoras

Cantidad

Cap.en toneladas 8 horas

Cap.en toneladas 12 horas

Descabezadoras en linea de fileteado

Cantidad
Filetesadoras
Cantidad

Cap.en toneladas 8 horas
Cap.en toneladas 12 horas -
Desolladoras en linea de fileteado

Cantidad

Separadoras de hueso y carne (minced)

Cantidad

Cap.en toneladas 8 horas

Cap.en toneladas 12 horas

Peladoras de calamar
Clasificadoras de langostino
Mdquinas de hielo en escamas

Cantidad

Cap.en toneladas dia

Resultados
Encuesta

1987 1982

1.957,97 1.124,3

l1.681,89 1.175,8

4.049,07 2.776,3

49
277
415

49
51

580, 2
870,7

50
462,3
693,5

59

25
119,2
178,8
37

2

82
987

Incr.

74,2%
43.0

45,8

25,5%
25,6%
!

Las empresas sin operar durante 1987 fueron 13, de las

cuales solamente tres permanecerian inactivas,

operar a mediados de 1988.

el resto podria

La cantidad de empresas sin operar durante 1982 fue de 17.

La apertura
patagénica.

de

nuevas

plantas

se produjo en

la

zona






Rubro Harina y Aceite de Pescado.

Este rubro agrupa las plantas que producen harina y aceite
de pescado fundmentalmente a partir de residuos de pescado.

Las plantas en actividad al afio 1987 fueron 5 con una
capacidad diaria potencial de produccién de harina de pescado de
126 toneladas para un personal maximo de 117.

En la tabla 9 se indican el personal potencial y 1la
capacidad potencial de produccién de harina por dia.

TABLA 9

CAPACIDADES POTENCIALES DEL RUBRO HARINA

Empresa Personal Capacidad potencial
- : potencial de produccién de harina
toneladas por dia.
20-2 20 25
129-1 25 36
130 20 25
131 32 15
906-9 | 20 ; 25
TOTALES.
5 plantas 117 operarios 126 tn de harina por dia

En este rubro no opearon 4 plantas durante el afio 1987 de
las cuales solamente una lo haria en forma definitiva.

Dos empresas prevén para 1988 montar plantas compactas (de
barcos) en sus frigorificos.

Durante 1982 en este rubro operaron 10 plantas de las cuales
una cerré definitivamente.






METROS CUADRADOS CUBIERTOS
Y
CAPACIDADES DE FILETEADO

EMPRESA "~ | METROS CUBIERTOS t PERSONAL t FILETEADO L CAPACIDAD
t t CAMARAS t t t " U DIARIA DE
| TOTALES PROCESA- | FRESCO CONGELADO | DEPOSITO ADMINIS- | POTENCIAL OCUPADO | PUESTOS CAPACIDAD | MATERIA
t MIENTO | l TRACION DIC/87 L L PRIMA

18 L 3594.2 1648.9 |  138.4 367.0 |  403.7 1035.2 1 340 173 20 9.6 1 80
19 L 3333.2 1631.3 72.3 3935 | 4349 S01.2 200 169 32 15.6 70
21 L 10493.9 3809.0 | 375.0 2824.1 | 2475.0 1009.9 410 19 1 78 37.4 | 57
26 L 2535.5  969.8 | 81.2 594.6 | 490.2 39%9.7 | 180 160 10 4.8 | 75
26 L 839.0 258.0 1 48.0 168.0 |  153.0 212.0 | 80 6 | 20 9.6 | 15
29 L 1419.9 6883 | 35.3  221.0 472.3 | 110 38 t 20
30 L 4280.7 2402.8 1 69.2 823.6 | 328.9 656.2 | .20 220 | 50 2.0 1 76
33 L 758.6 391.4 1 23.6 91.0 1 91.7 160.0 1 1M . 70 29 13.9 1 1%
34 L 9514 500.5 I 2.1 126.6 | 302.2 | 50 30 3 11.0 12
36 L 3515.6 1325.7 | 41.5 273.0 | 1349.6 525.8 | 250 77 0 30 1%.6 | 35
37 L 1155.4  600.8 1 47.8 9.0 L 115.0 285.8 | [£] 50 3 1.0 6
38 L 2360.1 1247.6 | 37.6 363.9 | 400.0 291.0 | 115 83 | 42 20.2 15
39 L 1977.2 575.3 67.2  906.0 1 9.6 399.2 | 140 62 | 30 1%.6 30
40 L 6293.6 328.4 | 108.0 1443.0 L 751.0 707.2 | 320 297 22 10.6 150
41 L 2905.0 1315.0 1 35.0  1445.0 | 110.0 1 260 236 | 7% 35.5 n
42 L 3347.5 1550.0 1 48.9 686.7 L 301.5 760.5 | 150 132 9 6.3 1 68
43 L 26%52.6 1122.8 | . 21.4  407.2 | 631.7 . 469.5 | 9 62 | 42 20.2 1 37
44 L 1735.7 706.8 | 241.9 478.0 L  200.0 108.0 U 75 6 t 50
45 L 800.0 665.4 | 34.6 50.0 50.0 1 80 50 1 25 12.0 | 37
53 L 213164 923.0 50.0 460.0 |  256.9  441.5 | 120 8 | 30 %6 75
57 L 179%6.6 S512.2 65.8 488.5 |  420.0 308.1 | 180 7% 0 40 19.2 57
58 L 387.0 198.0 1 20.0 10.0 L 132.0 27.0 | 40 18 17 8.2 8
59 U 2472.7 1535.3 | 76.0 197.2 | 9.7  569.6 | 200 1% 16 7.7 75
60 L 1409.5 510.0 1 58.0 70.0 L 168.0 603.5 | 60 47 30 1%.4 L 50
63 L 2400.0 1410.0 U 100.0 500.0 L  200.0 190.0 70 57 1 21 10.1 1 60
69 L 963.6 362.7 | 14.0 95.0 | 202.1 289.8 | 110 106 2 1.5 12
72 U 1225.2 379.1 1 2.6 2715.2 | 136.8  4N1.7 L 100 721 22 10.6 18
76 L 487.5 108.9 | 11.8 47.5 L 181,22 138.1 L 50 40 33 15.8 1 16
77 L 1406.5  450.2 2.6 186.7 | 70.0  603.0 120 67 22 10.6 38
78 t t l t 200 167 52 25.0 27
80 L 17067  749.4 45.5  395.7 | 267.4  246.7 | 90 83 | 51 2.5 42
81 L 2235.9 710.0 | 203.8 922.5 L 200.0 198.8 | 200 146 40 19.2 1 30
82 L 472.0 260.0 1 28.0 56.0 148.0 1 85 42 1 16 7.7 35
83 L 4167.7 1922.2 | $0.0 1025.0 |  410.0  760.5 220 200 t 50
86 U 1396.0  661.6 50.6 234.0 | " 126.0 326.0 | 60 42 28 13.4 L 13
90 U 760.0 418.0 20.0 50.0 80.0 192.0 | 27 15 1 16 7.7 8
102 U 4923.8 2723.3 | 50.4 1271.6 | 878.3 | 120 70 50 2.0 50
108 L 2600.0 1349.0 1 60.0  840.0 1 36.6 316.4 | 150 9 1 30 %.4 L “0
15 L 5000.0 t t t 550 500 1 21 .10.1 L m
115 t l t l 65 37 0 1 12
129 L 1574.0  500.0 80.0 420.0 | 50.0  524.0 40 22 |\ { 35






METROS CUADRADOS CUBIERTOS
\{
CAPACIDADES DE FILETEADO

EMPRESA | METROS CUBIERTOS t PERSONAL t FILETEADO L CAPACIDAD
1 t CAMARAS t 1 1 U DIARIA DE
L TOTALES PROCESA- | FRESCO CONGELADO | DEPOSITO ADMINIS- | POTENCIAL OCUPADO | PUESTOS CAPACIDAD | MATERIA
1 MIENTO | l TRACION L pICc/87 | U PRIMA
135 U 2229.0 11060 | 32.8 L 402.0 510.0 1 60 55 1 3 1.4 1 20
138 L 1600.0 1000.0 L  64.0 160.0 | 8.0 300.0 | 100 8 |\ 2 1.5 27
140 U 955.1 3911 L 60.0 158.0 |  48.0 298.0 | 70 36 1 27 130 1 15
141 U 1710.2 898.8 |  49.5 165.0 | 338.2 258.7 | 70 15 1 20 9.6 1 13
155 L 1430.0 997.0 L  65.0 136.0 |  40.0 192.0 | 80 67 1\ 27 130 1 25
194 1 .1133.3 549.0 1 33.8 573 1 63.0 230.2 65 56 28 13.64 | 23
700 L 4785.0 2693.3 | 225.0 932.0 | 178.0  756.7 | 350. 317 50 2.0 | 120
75 L 720.0 495.0 1 20.0 85.0 1 120.0 70 20 1 1%.4 20
750 L 1507.0 284.3 | 462.7 372.2 L 3013  80.5 1 40. 30 1 s 3.8 1 3
51 L 4318.4 1632.9 |  148.4 1000.8 | 1128.8  407.5 1 100 1 3 173\ 22
902 L 33720 1 t 1 350 167 60 2.8 | 70
903 L 697.3 487.0 1 9.0 15.0 15.8  170.5 45 17 1 35 16.8 | 15
904 L 4815  363.2 | 16.0 183 9.5 7.5 50 29 10 4.8 1 5
906, | 15300.0 5300.0 L  150.0 7300.0 | 700.0 450 393 1 s 26.4 | 120
907 L 265.0 186.0 | 7.0 200 1 52.0 50 30. 1 30 4.4 L 74
908 | 607.0 466.2 | 133 175 L 50.0  60.0 | 90 43 1 20 9.6 | 10
910" | - 5800.0 2800.0 U  150.0 1100.0 |  950.0 . 700.0 | 400 382 2% 1.5 1 7%
912 L 5300.0 4293.0 L  65.0 257.0 L  95.0  600.0 | 360 227 1\ 20 9.6 | 33
913 L 6675 557.9 |  20.7  52.8 | 36.1 1 40 35 1 12 5.8 1 4
915 L 2274.0 1 l ' t 180 152 1 s 2.6 | 32
918 | 2223.0 1489.0 |  70.0 253.0 L 260.0 151.0 220 123 | 1 40
920 L 2639.7 1355.7 | 58.0 646.9 1 247.1 332.0 1 250 13 1 52 25.0 1 38
922 L 1017.0 500.0 L  50.0 150.0 L 100.0 217.0 | 120 9% 1 26 125 1 25
923 1 l l 1 210 %6 1 35 16.8 87
924 L 275.0 105.7 L 20,0 219 |  42.8 8.6 | ] 21 | 2 106 1 4
927 L 837.6 1 l 1 60 l t 50
931 t 51.0  20.0 1 16.0 t 15.0 1 10 2 1 t
934 L 1498.0 1075.0 | 720 77.0 | 220.0  54.0 70 38 1 10 4.8 | 15
935 L 6128.0 2761.0 |  159.0 460.0 1 1055.0 1693.0 250 208 1 28 134 1 50
940 L 1688.0 1069.2 |  38.7 150.9 | 429.2 200 151 | 30 164 L 30
941 L 3015.0 800.0 L 170.0 654.0 L 997.0 224.0 | 180 72 0 2 1.5 1 30
9%2 L 1315.0 73%%.7 L 8.0 8.0 L 9.0 3143 1 80 53 1 16 7.7 1 28
943 L 4881.0 1675.0 L 937.0 937.0 L 615.0 123.0 | 80 67 1 . ( 0
945 L 4563.0 2430.0 L  187.0 626.0 L  912.0 408.0 260 150 1 12 5.8 1 70
951 L 86.0 476.0 L 8.0 S52.0 L 160.0 100.0 70 59 1 1 10
953 | 84.0 330.0 192.0 | 209.0° 113.0 100 48 1 ( 10
962 L 500.0 300.0 L  50.0 100.0 L  40.0 10.0 1 60 27 1 2
963 U 797.2 4731 L 416 328 L 79.4 1703 L 50 1"n 1 5

TOTALES 182732.0 80447.6 6191.4 35791.5 19932.2 25611.8 11426 7859 1937 930 3032






CAPACIDADES DE CONGELADO
Y
CAMARAS DE MANTENIMIENTO

EMPRESA | CAPACIDAD CAMARA t TUNELES } PLACAS L CONGELADO TOTAL

L t [} L

L FRESCO  DOBLE CONGELADO | CAPACIDAD CONGELADO L CAPACIDAD CONGELADO )
[} PROPOSITO L C/12hs  C/24hs | C/12hs C/26hs | C/12hs C/24hs
18 L 80.0 400.0 1 22.0 22.0 | 3.60 14.40 32.40 | 14.40 54.40
19 ) 38.0 1220.0 1 20.0 20.0 40.0 1 5.00 20.00 45.00 | 40.00 85.00
21 L 26.6 3000.0 1 90.0 90.0 1 7.30 29.20 58.40 1 29.20 148.40
2 [} 30.0 100.0 750.0 1 30.0 - 60.0 120.0 1 20.40  81.60 163.20 | 141.60 283.20
26 L 22.8 150.0 4.0 4.0 1 1.50 6.00 12.00 6.00 16.00
.29 l 14.0 400.0 1 9.0 9.0 18.0 0.90 3.60 7.20 1 12.60  25.20
30 } 7.5 38.0 1170.0 7.0 14.0 28.0 | 4.20 16.80 37.80 | 30.80  65.80
33 L 14.0 330.0 5.0 5.0 10.0 L 5.00 10.00
34 } 19.0 250.0 | 3.0 3.0 9.0 1 1.00 4.00 9.00 1 7.00 18.00
36 l 80.0 950.0 1 16.0 16.0 48.0 | 2.70 10.80 21.60 | 26.80  69.80
37 } 30.0: 150.0 6.0 6.0 12.0 1 2.20 8.80 19.80 14.80 31.80
38 L 45.6 50.0 1 5.4 16.2 32.4 1 0.84 3.36 7.56 | 19.56  39.96
39 L 38.0 1500.0 18.0 18.0 56.0 1 1.53 4.59 9.18 22.59  63.18
40 l 60.0 3000.0 1 72.0 72.0 144.0 | 3.50 14.00 31.50 86.00 175.50
41 [} 80.0 870.0 1 6.0 6.0 12.0 1 1.80 10.80 21.60 | 16.80  33.60
42 l 26.6 950.0 1 12.5 12.5 375 1 4.60 18.40 41.40 | 30.90 78.90
43 t 15.2 2100.0 1 8.0 16.0 32.0 1 5.00 20.00 40.00 36.00 72.00
44 t 19.0 500.0 7.0 7.0 21.0 2.60 10.40 23.40 | 17.60  44.40
45 l 30.0 140.0 | 5.0 5.0 1.10 4.40 8.80 | 4.40 13.80
53 [} 70.0 1800.0 12.0 12.0 36.0 4.00 16.00 32.00 28.00  68.00
57 L 38.0 26.6 1450.0 | 10.0 10.0 -20.0 2.00 8.00 18.00 18.00  38.00
58 t 18.0 12.0 1 1.5 1.5 l 1.50
59 t 38.0 500.0 10.6 10.6 21.2 | 3.36 13.44 26.88 | 24,04  48.08
60 [} 50.0 200.0 7.5 7.5 2.5 |\ L 7.50 22.50
63 l 57.0 600.0 1 12.0 12.0 36.0 1 l 12.00 - 36.00
69 l 23.0 200.0 9.0 9.0 18.0 | 1.50 6.00 12.00 1 15.00  30.00
(] l 38.0 19.0 400.0 10.0 10.0 1 1.50 6.00 12.00 | 6.00 22.00
76 ) 14.0 100.0 1 15.0 15.0 30.0 1 L 15.00  30.00
7 L 38.0 900.0 1 22.0 22.0 6.0 1 3.36 10.08 20.16 1 32.08  64.16
78 [} 19.0 95.0 60.0 | 8.1 8.1 2.3 | . 3.33 13.32 29.97 21.42 56.27
80 [} 49.0 400.0 1 12.6 12.6 37.8 | L 12.60  37.80
81 L 40.0 2100.0 3.6 3.6 10.8 1 2.90 11.60 26.10 15.20  36.90
82 ) 30.0 80.0 500.0 10.0 10.0 | 1.50 6.00 13.50 6.00 23.50
a3 l 2.0 100.0 1500.0 40.0 40.0 80.0 | 3.90 15.60 31.20 55.60 111.20
86 L 18.0 - 150.0 5.5 5.5 16.5 | 1.00 4.00 8.00 | 9.50 24.50
90 L 10.0 120.0 1 2.0 2.0 - 6.0 | t 2.00 6.00
102 L 120.0 1300.0 1 100.0 100.0 t 6.00 24.00 48.00 26.00 148.00
168 L 38.0 400.0 26.0 24.0 48.0 | 2.40 9.60 21.60 33.60  69.60
115 L 152.0 1200.0 ) L 5.49 21.96 49.41 21.96  49.41
115 L 76.0 L 4.6 13.8 27.6 1 1.00 4.00 9.00 17.80  36.60
129 } 40.0 350.0 L 1.60 9.60 19.20 1 24.60 64.20

15.0 15.0 45.0






CAPACIDADES DE CONGELADO
\{
CAMARAS DE MANTENIMIENTO

.................................................................................................................. pecccece

CAPACIDAD CAMARA

EMPRESA | l TUNELES } PLACAS L CONGELADO TOTAL

L l L [}

| FRESCO  DOBLE CONGELADO | CAPACIDAD CONGELADO L CAPACIDAD CONGELADO }

L PROPOS1TO l C/12hs C/24hs | C/12hs C/24hs | C/12hs C/24hs
135 t 30.0 900.0 1 13.8 13.8 27.6 1 1.13 4.52 10.17 18.32 37.77
138 t 60.0 200.0 20.0 20.0 | 3.33 13.32 26.64 | 13.32 46.64
140 L 38.0 440.0 1 10.0 10.0 30.0 1 4.00 16.00 36.00 26.00 66.00
141 L 48.0 350.0 1 3.0 6.0 12.0 1 2.40 9.60 21.60 1 15.60  33.60
155 L 40.0 150.0 8.0 8.0 16.0 | L 8.00 16.00
194 l 30.0 340.0 5.5 11.0 2.0 1 1.35 5.40 10.80 | 16.40 32.80
700 L 380.0 ‘ 2160.0 1 20.0 20.0 - 60.0 1 6.00 264.00 48.00 | 44.00 108.00
715 l 7.0 157.0 5.5 5.5 1.0 1 L 5.50 11.00
750 t 327.0 252.0 | 3.5 3.5 7.0 1 0.80 3.20 7.20 | 6.70 14.20
751 L 60.0 2500.0 1 40.0 40.0 | 2.10 4.20 8.40 | 4.20 48.40
902 t 70.0° 300.0 20.0 20.0 60.0 1 0.84 3.36 6.72 | 23.36  66.72
903 L 12.0 2.0 1 1.0 4.0 8.0 1 L 4.00 8.00
904 L 10.0 15.0 1 2.0 2.0 1 L 2.00
906 L 120.0 2500.0 1 60.0 60.0 | 4.00 16.00 32.00 16.00  92.00
907 l 20.0 10.0 6.0 6.0 18.0 1 l 6.00 18.00
908 L 12.0 13.0 2.0 2.0 6.0 | N 2.00 6.00
910 L 110.0 2000.0 | 12.0 12.0 2.0 4.80 14.40 28.80 | 26.40 52.80
912 [} 190.0 1000.0 8.0 16.0 32,0 2.00 12.00 26.00 | 28.00 56.00
913 L 16.0 50.0 | 18.8 18.8 37.6 | } 18.80  37.60
915 L 40.0 400.0 1 18.0 18.0 36.0 | 1.20 4.80 9.60 | 22.80  45.60
918 l 36.0 180.0 12.0 12.0 ‘2.0 5.10 20.40 40.80 | 32.40 64.80
920 l 60.0 554.0 1 2.6 2.6 7.8 1 2.40 14.40 28.80 | 17.00 36.60
922 L 25.0 ‘ 200.0 1 L 1.50 9.00 18.00 9.00 18.00
923 l 20.0 600.0 15.0 15.0 30.0 1 2.88 11.52 25.92 26.52 55.92
924 l 5.0 15.0 | 1.8 1.8 3.6 | 1.80 5.40 10.80 | 7.20 14.40
927 L 40.0 30.0 20.0 20.0 1 2.50 10.00 22.50 |- 10.00  42.50
931 L 1.0 5.0 t 0.13 0.78 1.56 | 0.78 1.56
934 L 50.0 100.0 3.0 3.0 6.0 | 1.44 2.88 7.20 1 5.88 13.20
935 L 50.0 300.0 125.0 125.0 250.0 5.20 20.80 41.60 | 145.80 291.60
940 L 40.0 400.0 1 30.0 30.0 90.0 2.50 15.00 30.00 45.00 120.00
941 § 400.0 1000.0 10.8 10.8 32.4 | 2.18 8.72 19.62 19.52 52.02
942 t 57.0 180.0 15.0 15.0 30.0 1.20 4.80 9.60 19.80  39.60
943 L 1600.0 L 5.10 20.40 40.80 1 20.40 40.80
945 L 114.0 2100.0 1 10.0 10.0 20.0 1 6.80 20.40 40.80 30.40  60.80
951 L . 56.0 40.0 | 8.0 8.0 16.0 L 8.00 16.00
953 L 35.0 260.0 2.0 4.0 . 8.0 1 1.10 4.40 9.90 1 8.40 17.90
962 L 30.0 1 : } 1.00 4.00 8.00 4.00 8.00
963 § 20,0 | § 0.66 2.64 5.28 1 2.64 5.28

TOTALES 3641.3 1100.6 53485 1213.2 915.2  2451.1 192.05 766.69 1597.97 1681.89 4049.07
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LA ACTIVIDAD INDUSTRIAL PESQUERA

o "PROCESAMIENTO Y TRANSFORMACION INDUSTRIAL",
) CAPACIDADES DE PRODUCCION, EMPLEO
" Y POSIBILIDADES DE APROVECHAMIENTO
* DE-LAS ESPECIES MAS IMPORTANTES ’
| . DEL MAR ARGENTINO

PARTE I: PERIODO 1981/1982

por

MARIA 1. BERTOLOTTI *, GRACIELA V. PIERGENTILI *,
EMILI0 A. MANCA **, ALBERTO O. BARRAL ***,
ANa PorTO LOPEZ '"’ Dieco A. Casut "'"

‘ Mario chnou seens

o SUMMARY

" This work was carried out in order to describe and analize the sector of industrial
fishery, and to determine the utilization possibilities of the main commercial species, takiog
mto account the maximum capacity of the fishery factories in activity.:

- There are 246 fishery factories, of which 89 % are located in the Bonaerense region
and.11 % in the Patagonian region.

" The working staff for the period 1981-1982, was of 9,329 persons (workers and
admmxstrauon staff), while the potential staff for the same period was of 16,390 persons.

The chilling and freezing industry can process the whole maximum sustainable yield

© —both off-shore and in-shore demersal species (945 580 t)—=— producmg filet, gutted, headed -
and gutted and frozen fish.

As raw material, the reduction factories can process the residues of the other processes
and the maximum sustainable yicld of the non-commercial specics.

Canning industries and anchovy factorics can process 28,643.9 t of anchovy; this value
is' very low when compared to the stock capacity.

¢ Investigador Laboratorio Economia Pesquera.

*e Ipvestigador Laboratorio Nuevos Productos.
‘eve Investigador Laboratorio Procesamiento.
Investigador Laboratorio Computos y Estadistica.
seees Técenico Laboratorio Economia Pesquera.
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" INTRODUCCION

El procesamiento y. transformacién industrial

~ .-en la actividad pesquera, comprende un com-
- "’plejo de diversas caracteristicas, ligadas entre sf

‘.por comportamicntos y relaciones relativamente

"+ . estables, que posibilitan una scric de modifica-

' ‘_ducto.

ciones en la materia prima para obtener un pro-
Las alternativas de presentacién de los pro-
ductos pesqueros para consumo (interno y ex-

".. ‘portacién) son variadas, y responden a las prin-

. .- cipales formas de preservacién de las caracteris-

;. ticas del pescado como alimento, o bien como

R n;ateria prima de-uso industrial (Lupin, 1978).

Sa

R
¢

. Las principales formas de preservacién se

" agrupan en distintos ‘rubros, que abarcan los di-
" ferentes procesos y transformaciones industriales
' .a que se¢ somete la materia prima.

" Los rubros de clasificacién de la actividad .

~-industrial pesquera son: -

-* . PROCESADO Y FILETEADO DE PESCADOS

"

" 'Y MARISCOS FRESCOS, O ENFRIADOS.

"~ . El enfriamiento es un proceso por medio del

2 cual la temperatura del ‘pescado se baja hasta
. un valor préximo al de congelamicnto sin llegar

7" nunca a éste (Zaitzev, 1965). Este procedimien-
<+ to permite retardar el deterioro en pescados y

.ol

cra

.

- ‘Tnariscos que se
"~ pués de la captura.

_ En’ este rubro, se clasifican las plantas pes-
. -queras que realizan ¢l manipuleo y procesado

- (limpieza, eviscerado, descabczado, fileteado, pe-
*.lado, trozado, escaldado y desvalvado, enfriado
.- Y envasado). de pescados y mariscos, para ofre-
-.. Cer un producto que oscila alrededor de 0° C.

: 'CONGELADO Y CONSERVACION

-~ DE CONGELADO

N

~" "'Las plantas incluidas en este rubro realizan
.las etapas de congclado, manipulacién y alma-

" cenamiento en estado congelado de pescados y

' . mariscos. . .

: PROCESADO, FILETEADO Y CONGELADO
DE-PESCADOS Y MARISCOS

Segin el “Instituto’ Internacional del Frio
(1969), pescado congelado, es aquél que ha sido

produce inmediatamente des-’

-2
. o .
.

enfriado hasta una temperatura de -18°C o
inferior, de modo tal que preserva las caracte-

risticas inherentes al producto y es almacenado
a esa tcmperatura. -

Este rubro, que concentra la mayor cantidad

_ de plantas pesqueras, incluye a las que realizan

los procesos meacionados antcriormente.
. . . . s . N .. . v

SALADO

En este rubro, se pueden difcrenciar el salado
por via himeda y el salado seco. El salado hi-
medo se utiliza principalmente con especies gra-

. sas y tiene por finalidad, no sé6lo prescrvar el
.+ pescado sino también, debido a un proceso de

- maduracién, .impartirle caracteristicas particula~
res de aroma y sabor.

\

En la salazén scca se procesan especies ma-
gras y cl proceso consiste poner en contacto inti-
mo-la carne a salar con la sal comin. La accién
conservadora, tanto en la via himeda como cn

la seca, se cobsigue con la reduccién de la tasa
de humcdad. - : :

Si bicn el salado e¢s una scmiconserva o pre-
scrva, las caracteristicas particulares del sector
hacen conveniente su andlisis en forma indepen-

-. dicnte del rubro 05.

Las plantas se agrupan por separado scgin

realicen salado humedo o seco.

'3

CONSERVAS Y SEMICONSERVAS

El sub-rubro conservas comprende a las plan-
tas que realizan los difcrentes tipos ue procesos
-para obtener productos enlatados y esterilizados,
"que varian scgin las especes utilizadas.

El sub-rubro semiconservas abarca a las plan-
tas que realizan las ctapas de manipuleo y pro-
cesado de mariscos diversos, para obtener produc-
tos tratados en salsa de vinagre cspeciado y en-
vasados en aceite. .

HARINA Y ACEITE DE PESCADO

Este rubro agrupa las plantas que producen
harina y accite de pescado que se obticnen bdsi-
camente por un proceso de cocido y secado a
partir de pescado cntero, recories v rcsu{uos _('Jc
filetcado y conservas (Lupin, 1979). Tambi¢n
se destinan a este fin los residuos del procesa-
micnto de algunos crusticcos.

L J
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AHUMADO

‘Se rednen bajo esta denominacién a las plan-

"tas que someten los productos a la accién del

. humo, ya sea por el sistema de ahumado en ca-

. * liente o frio. Se incluyen también las plantas que

J+ .+ . utilizan este proceso en la elaboracién de con-
o . servas, | - R

~-. . 'SECADO

.Y La desecacién se practica para evaporar el

" : agua que forma parte del pescado, ya sca por la

.7 3ccién natural del sol y del aire o en tineles de

“ - secado com circulacién forzada de aire caliente.

. "+ En este rubro se incluyen solamentc aquellas
* --.: plantas-que producen pescados y mariscos secos- -
; " 'y no las que utilizan la desecacién como una eta-
...~ -. pa final en el proceso de salazén.

OTROS ', ;
Se agrupan en este rubro las plantas que

procesan productos no clasificables en los rubros
precedentes: . '

a) 'Vitamina A y aceite vitamfnico a partir de
.higado de pescado.

b) Coloides, talcs como agar agar, alginatos '
y carraginatos obtcnidos a partir de algas.

En este trabajo se considera “planta pesque-
" ra” a la unidad de produccién en la que se desa-
rrollan las etapas de procesamicnto y transfor-
macién industrial dcstinadas a obtener un dcter-
" minado tipo de producto.

+ En una “empresa pesquera” pueden funcionar
. . una o mis plantas, por otra parte, la existencia
* . .- de vinculaciones empresariales dan origen-a Ja
¢ formacién de “grupos”. El anilisis de estas dos -
_ ultimas - categorias conceptuales (empresas y gru-
pos) se analizardn en la parte JI.

. El origen de'la actual industria pesquera se
; remonta al afio 1920 con la conserveria. Durante -
*: . 1963 funcionaban 51 plantas conserveras, 35 fri-
- gorificos, 70 saladeros y secaderos y 4 plantas de
" harina y aceite. En su'mayor parte estaban radi-
. cadas en Mar dcl Plata, salvo algumas plantas
.°. .que funcionaban en Necochea (Malaret et al.,, -
1980).. :

El objctivo dcl presente trabajo es recalizar

. una descripcién y andlisis dcl sector industrial
pesquero, sobre la base del relevamicnto de in-
dustrias realizado durante 1981/1982. Esta des-
cripcién abarca: : o

\

© e

N\

8) la clasificacién por rubros;

b) la ubicacién geogrifica;

c) el ecmplco de mano de obra;

d) las capacidades de produccién potenciales;

¢) las capacidades de produccidn reales; y
fundamentalmente, las posibilidades de aprove-
chamicnto de las cspecics més jmportantes, con-
siderando las capacidades méximas instaladas de
las plantas pesqueras en actividad al momeato del

* relevamicato.

METODOLOGIA

En el periodo 1981/82 el INIDEP llevé a
cabo un relevamiento-encuesta de las plantas in-
dustriales pesqueras, lucgo, cn el verano de 1983,
se verificaron los datos inconsistentes, finalmen-
tc los resultados se analizan de acuerdo con el
siguiente detalle por rubros: '

PROCESADO Y FILETEADO DE PESCADOS
Y MARISCOS ’

CONGELADO Y CONSERVACION
DE CONGELADO

PROCESADO, FILETEADO Y CONGELADO
DE PESCADOS Y MARISCOS

Estos rubros se analizan en conjunto, ya que
no dificren los proccsos de tratamiento de la ma-
teria prima, dec la claboracién y congelado, lo-
grando productos cnfriados, congelados y com-

. plementando sus producciones.

Las capacidades de produccién de las plantas
procesadoras de pescados y mariscos (cantidad
de producto terminado que pueden elaborar y
procesar) se calcularon sobre la base del pro-
ducto mis importante: el filet; tanto de merluza
en sus distintas presentaciones (bloque congela-
do, interfoliado, estirado, etc.) como dc otras
especies.

Teniendo en cuenta que la capacidad manual
de produccién de filet estd condicionada por la
mano de obra especializada que sc cmplea (cali-
dad y cantidad’de filcteros) se realizaron las si-
guientes consideraciones:

a) Rendimiento por filetero (materia prima/
hora/filetero) = mdéximo 60 kg/h-f; mi-
nimo 40 kg/h-f. ‘

b) Rendimiento promedio por filetero (mate-
ria prima/bora/filctero) = 58,35 kg/b-f.






- (O &=

Promedio de los valores declarados por los ‘ d) Se considerd un mes laborable de 20 dias

industriales encuestados. . y otro de 25 dfas.

¢) Factor de conversién (producto/materia ¢) Sc consider6 un afio laborable de 240 dias

prima) = 40 % (promedio). y otro de 300 dias. .
d) Para calcular la produccién real se tomé La expericncia recogida a través de la encues-
© . el total de fileteros ocupados. : ta indica que la.jomada de labor es funcién di-
"'+ .e) Para calcular Ja produccién potencial se recta de la cantidad de grodugto congclado que
S tomé el totul de puestos o mesas indivi- sc desca obtener y de la disponibilidad de materia
. duales de fileteado. . - ) prima, por lo que se realizaron los cilculos te-.

et . . niendo en cuenta toda la gama de posibilidades.
.77 La capacidad mecinica de produccién de filet : . )

-"* ... se calculé en funcién de la cantidad y car;ctgrils- SALADO
CoLti ipos, lo que se consider6 lo . :
) ;‘l::iegteel os‘eq.u.lp‘os por o g - En este rubro se analizaron en forma sepa-

rada el salado himedo y el salado seco.

Para el sub-rubro Salado Himedo se calculé
- el porcentaje de capacidad ociosa tenicndo en

. . a) Cantidad de equipos Baader 188 = 39.
" _b) Cantidad de_equipos Baader 190 = 11.

)’ Capacidad de produccién del equipo Baa- cuenta los datos aportados por los industriales.
der 188 segin encuesta = 24 pescados por Se analizé en forma scparada ¢l salado madura-
minuto. . do de anchoita. .

‘d) Capacidad de produccién del cquipo Baa- - Los datos de produccién real de salado madu-
der 190 seglin encuesta = 40 pescados por rado de anchoita se compararon para igual pe-
minuto. - riodo (1980-82) con los datos de ingreso de ma-

+  “e) Tamadio promcdio de pescado, en tallas teria prima a planta de procesamiento, tomados
Lo tad i _por el Servicio Nacional dc¢ Sanidad Animal
:;:sg)a;s‘]gg rz.lo.s cquipos A(mprluzn i (SENASA) y con los datos publicados por la

Cimara Marplatense dc Industriales del Pescado
(compras de anchofta efectuadas en el puerto de
Mar del Plata por los saladeros locales y de Ne-
cochea-Quequén).

Las capacidades de produccién real y po-

'() Factor de conversion (producto/materia
" prima) para cquipo Baader 188 = 26 %
_(promedio encuesta).

g) Factor de conversién (producto/materia

. prima) para equipo Baader 190 = 24 % tencial de las plantas que operan en el sub-tubro.
(promedio encuesta). - salado seco, son estrictamente las declaradas por
h) Rendimiento Baader 188 (matcria prima/ los industriales para el periodo 1981-82.
. hora-equipo) = 1.008 kg/h-e. "

"i) Rendimiento Baader 190 (materia primaj  CONSERVAS Y SEMICONSERVAS

" hora-equipo) = 1.680 kg/h-e. Para las plantas que integran el sub-rubro Con-

a i i iales
La capacidad d servas, se calcularon las capacidades potencia
calculé ge :lcuerd: :lo ';;g;",?f:,edf,elfjle‘:l‘“.““‘ s de produccién mensual, sobre la base de la can-

. . " tidad de latas que la planta elabora por dia (da-
a) Capacidad de congelado de tineles =t de to proporcionado por los industriales) teniendo
capacidad, por tiempo del ciclo de conge- en cuenta que para cada especie utilizada se ob-

. lado. ticnen distintos niveles de produccién en funcion
* b) Capacidad de congelado de placas =1t de de las peculiaridades del procesamiento de la .
- capacidad, por ticmpo del ciclo de conge-.. materia prima, de la mecanizacién del envasado
lado. : vy dcl tipo de envase utilizado.
Los datos son cstrictamente los indicados " Las capacidades de produccién se calcularon
por los industriales y jefes de planta, con- para:
siderando las caracteristicas de los cquipos, a) Anchoita preparada como sardinus argen-
estado y condiciones de uso. tinas cn latas rectangulares de 170 g.
" €) Los célculos se realizaron para 8, 10, 12, b) Caballa preparada en accite en latas re-

16 y 20 horas/dia de trabajo. dondas dc 380 g.

- e
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o _é)"Atuncs y bonito breparado como atin en
N latas redondas de 180 g.

- Se realizaron las siguientes consideraciones:
.~ d) Mes laborable: - 20 dias/mes.

“+',"" " ¢) Afio laborable: 240 dfas/aio.

- -f) Los factores de conversién (producto/ma-
" teria prima) utilizados, resultaron del pro-

..+t medio de los datos informados por los in-

dustriales o jefes de plantas, de acuerdo al
siguiente. detalle:. .

) . TABLA 1

""" Factores de Conversién para productos en conserva

L Especie malt-earti:’ /:r‘ima
. “Anchofta entera * ' 3,75
* Caballa eviscerada y descabezada . 2,24
Caballa entera | 1,19
Atunes varios -t '3.25
Bonito preparado como attn ' 2,40

Las producciones reales mensuales se obtuvie-
.ren de procesar los datos de ingreso de materia

. prima a planta tomados por SENASA para el
. perfodo 1981-82, -

Los datos de producci6n real se ‘compararon
- para jgual perfodo” (1981-82) con los publica-

.'v* dos por la Cimara Marplatense de Industrialcs

'{ del Pescado (compras de anchoita, caballa y bo-
_.nito efectuadas en el puerto de Mar del Plata).
- En el sub-rubro Semiconservas, s6lo se anali-
_-2an-las capacidades de produccién de dos em-
Dresas, que por sus caracteristicas merecen un

tratamiento especial que se describe en los re-
" sultados,

_HARINA Y ACEITE DE PESCADO

~ En este rubro, se indican las capacidades de
produccién reales y potenciales mensuales y anua-
les calculadas sobre la base de los datos diarios

" .. suministrados por, los industriales; se realizaron
las siguientes considcraciones:

a) Mes laborable: 20 dfas/mes.
b) Aiio laborable: 240 dias/mes.

¢) Factor dc conversién (harina/pescado en-
"~ tero): 17,5 %.

d) Factor de conversién (haﬁnn/rcsidubs):
15%. - o

Y, T

Los factores de conversi6n resultaron de los
valores promcdios declarados por los industriales,

AHUMADO

En este rubro no 'sc analizan las capacidades
de produccién. Solamente se indican las capaci-
dades de los hornos de ahumado. ‘

SECADO Y OTROS

Se indican en ‘estos rubros las capacidades

anuales (recales y potenciales) declaradas por los
encuestados.

Los datos de ocupacién real de mano de obra
para todos los rubros son el resultado del rele-
vaniiento-encucsta. Los correspondientes a ocu-
pacién potencial son los estimados por los en-
cuestados considerando el méximo aprovecha-
miento de la capacidad instalada de las plantas
en cuestion.

En cl caso especial del sub-rubro Conservas,
se tom$ el miximo de ocupacién para la zafra
de’anchoita, ya que esta especie presenta la ma-
yor absorcién de mano de¢ obra.

RESULTADOS

La cantidad de plantas industriales pesqueras,
operatividad, clasificacion por rubros y ubicacién
geogréfica, se describen en la Tabla 2.

Por columna se indican las plantas que esta-
ban operando en la fecha del relevamiento (op.),
aquéllas que sin operar (s. op.) lo hacian en
forma transitoria y el total de plantas en activi-
dad o con posibilidades de operar en el media-
no plazo.. -

La cantidad de plantas pesqucras instaladas
en el pais, desde San Clemente del Tuyd hasta
Ushuaia, es de 246 (no se incluyen las que pro-
ccsan materia prima proveniente dc aguas con-
tinentales); del total, operaban en el momento

_del relevamicnto, el 76,8 %.

La rcgion que concentra el mayor nﬁmgro de
plantas, es la Bonaerense con ¢l 89,0 %, micntras
que sélo el 11,0 % dc las plantas, cstin instala-
das sobre el extenso litoral Patagénico.

El nivel de inactividad en el periodo analiza-
do, es similar en ambas rcgiones, 23,3 % en la
costa bonacrense y 22,2 % cn Patagonia.






. 7 Plantas industriales,

TABLA 2

-

operali&idad, clasificacién y ubiud@n geogréfica

Regi6én bonaerense

R L . Regién patagénica Totales
S 7...\7;' L “RUB R_O ‘ op. s op. Total op. s. op. Total op. 3 op. Total
.j.,"Procesadoi ‘yifileteado ....iviiennnnn - 52 21 73 . 3.,' 1 4 55 22 77
.- Congelado 'y conservacién .......... 4 1 5 —_ - —_ 4 1 s
:." Procesado, fileteado y congelado ..... . 51 14 6 10 3 13 61 17 78
2 . Salado: HOmMEdO ....covvvvunnvioen. 24 4 2 - = - 24 4 28
FLTLETIN 8000 sevneverssesnenieeneees 10— 10 1 - 1 n
%7 Conservas'y semiconservas: ' -
S CORSEIVES tieeiiiieesvieionnonnns 15, s 20 2 1 3 17 6 23
TLMLT LT SCMICORSEIVAS vueruenreeeeennen..s 1 1 2 - - -’ 1 1 2
5o Harina y aceite ....lieesieiseen... 8. 3 -1 2. 1 3 10 4 14
L0 ABUMAdO veidieesieiinieneeseenens | 1 S — 1 b J— 2
I SO 1 2 3 G 1 2 2 4
anrowos Lt e ' :
LT L VitamiBa .aaiiieeiileieeensaeen. | Q- 1 ) QP 1
i ’ AlRIS L iiiiiiiieieeeee,, ' | 1 - 1
T (Totales:eo..ouuiiiininnnanan... 168 51 219 21 6 2 189 57 246

Si se analiza el peso relativo de los distintos

* rubros, se observa que el de mayor importancia

e (en cuanto al nimero de unidades de produc-
T T titcién) es el de Procesado, fileteado y congelado
i+« . de pescados y mariscos con el 29,7 % dec parti-
.7~ cipacién en la Regi6n Bonacrense, y con el
en la Regién Patagénica. Le sigue en

w'/,., " segundo orden, el rubro Procesado y fileteado de
" " [ pescados y mariscos, con el 33,3 % de partici-

TR 1Y

pacién en la Regién Bonaerense y con el 14,8 %

- . v'en la Regién Patagénica.

co - En la Regién Bonaerense, le siguen en impor-
- - . - tancia los rubros Salado (17,3 %), Conservas y
.. Semiconservas (10,0 %) y Harina (50%),
mientras que en la Regién Pataglnica el tercer

..~ Dpuesto en orden de importancia estd disputado
{ ¢ .- entre los rubros Conservas y Harina cada uno
con el 11,1 % de participacién sobre el total de

‘Ja regién. El personal ocupado, permanente, tcm-

. .. Dorario, masculino, fcmenino, familiares a cargo

: ¥ el potencial, se observan en la Tabla 3.

- El personal ocupado en la industria pesquera
en’ el periodo 1981-82, ascendié a 9.329 perso-

+ nas entre operarios, administrativos y directorcs.

= De este total, un 90,2 % sc concentra cn la Re-

* 8i6n Bonaerensc.

El rubro Procesado, fileteado y congelado

. absorbe el mayor nimero de personas, 57,5 %

P Y
\ .
-

del total; le siguen en orden de importancia los
rubros Conservas y Semiconservas y Procesado

y fileteado con el 15,5 % y 14,8 %, respectiva-
mente.

La relacién entre el nimero de empleos y can-
tidad de plantas por rubros arroja como resul-
tado que ¢l mayor promedio de ocupacién (88

- operarios por unidad de produccién) correspon-

de al rubro Procesado, filetcado y Congelado que
comprende a las empresas més grandes de la acti-
vidad pesquera; le sigue el rubro Cons.ervas y
Semiconservas con 85 operarios por unidad de
produccién.

El personal temporario rcpresenta el 5,2 %_
del total ocupado. El personal ocupado en for-
ma permanente ascendi® a 8.848 operarios y
administrativos; el 48,4 % correspondio a perso-
nal femenino, y el 51,6 % al personal masculino.

El porcentaje de ocupacion dc mano de ob‘ta- .
en la actividad pesquera alcanz6 —para cl perio-
do analizado—, ¢l 56,9 9. Si sc considcran las
57 plantas sin actividad, este porcentaje se redu-
cc notablemente. . -

Por ultimo, es necesario destacar que la canu-
dad de familiarcs a cargo (personal que depende
cn forma directa de la mano de ¢'l:ra-ocupada

“en la industria) ascendi6 a 9.561 personas, es

decir que una persona depende en forma directa
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N quera. .

dcs de prqduccxén, se -analizan por rubros de
pl’OCCSOS ._."_".'Jlu."
‘i’ROCESADO Y FILETEADO DE PESCADOS
,Y MARISCOS ! Tk

- CONGELADO Y CONSERVACION '
DE CONGELADO "~ -

" PROCESADO, FILETEADO Y CONGELADO
P DE PESCADOS Y MARISCOS :

Componen estos rubros 160 plantas; el 25 %
. no operaban al momento del relevamiento. La
locahzacnén por puertos se observa en la Tabla 4.

* Las plantas de estos rubros procesan: filet de ]

merluza en distintas presentaciones (fresco estira-
do, interfoliado, fish-block), filet de diversas espe-

- cies (pescadilla, pejerrey, lenguado, mero, pez

_ palo, gatuzo, brétola, pez fingel), descabezado y

'+ eviscerado —HG— de merluza, corvina, pescadi-
. lla, besugo, abadejo, pez limén, salmén, palometa,

.‘ .":-' . . ...'. .. . | ..:".: ' . | Io —. '
de cada operario ocupado en la mdustna pes

"—' f Co La locahzacnén por puertos y las capacida- .

mero, chernia, pez gallo, sdbalo. También se ela-
boran pescados enteros, frescos y congelados
tpescadilla, pejerrey, lenguado, mero, corvina,
pez palo, pez gallo, gatuzo, brétola, cornalitos, -

. anchoita, pez limén, bonito, calamar, calamare-
+te, mejillones, sébalo, pargo, .tiburén, caballa,
‘ congrio, surel).

"En la regién bonncrcnse se proccsan ademis
crusticeos pelados, pescados trozados y conge-
lados en bandeja y productos empanados y con-

' gelados, listos para freir, destinados al mercado

interno,

La regién patagénica se caracteriza por pro-

- cesar calamares, langostinos, vieyras, cholgas y

mecjillones en distintas presentaciones; pulpa de
centolla congelada y penca pantalén de merluza,
que es la materia prima esencial de la industria
del secado en la regién.

Las capacidades méximas de produccién de
filet (en forma manual y mecinica) se detallan
en las tablas 5, 6 y 7, para jornadas de 8, 10,
12, 16 y 24 horas de labor.

TABLA 4

Localizacién gor puertos

Procesado y Congelado y Procesado, filcieado
RUBROS fileteado conservacién y congclado
. Puerto : op. s. op. op. s. op. op. s. op.
- Mar del Plata .......... ceeseseseccnes s1 19 2 48 8
' . Necochea-Quequén ........ 1 1
""" Bahia Blanca .....eceeeiinenen. 1 2 1 2
REGION BONAERENSE ....cccocteveeee 52 21 4 1 ) | 14
© San ADIODIO OeSle vueveuerrerninrennanns 1
" Puerto Madryn ....eeeeveenennns cecesone . 4 -
» Pto. Rawson-Rawson ..... cecrennans 3
' TreleW veveveeneens ceerees Cevecnencteaes . 1
.. Comodoro Rivadavia .....c.evvvvencences 1
0 "Caleta COIAOD +vvvevernnnneeeaennnens, eee 3
Puerto Deseado ..... teesssvsccrvascnssons . !
Ushuaia .evvevensnn. Ceeeennne ceerecanee . 2
REGION PATAGONICA .....cc0vevneens 3 1 10 3
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TADLA 3

Capacidad diaria de produccién de filet en toneladas

Y Rendimiento . .
R - Kg.MP/bora S$hs. . 10 hs. 12 hs. 16 hs: 24 hs.
- ‘ \ ‘ " por operario
v Mang:‘l) ' oifn. 40 389,1 4864 - 583,6 7718,2 1.167,3
o uestos ‘
7 G040 pueston) mix. 60 < 583,6 7296 - 5155 L1673 17510
o Promedio 58,35 561,6 09,5 851,4 1.135.2 1.702,8
., ',.)'leclnleo A ,' : POr equipo
. . (39 equipos B, 188) " -1.008 81,7 1022, 1226 163, 245.2.
., (11 equipos B. 190) , . '1.680 35,5 © 443 . 532 70,9 106,4
" Total mecénico 117,2 146,5 1758 2344 351,6
c L, - \ . '
.
. TABLA 6 _
. . Capacidad diaria total de produccién de filet en toneladas
) 8 hs. 10 hs. 12 hs. 16 hs. 24 hs,
T L MIImO L.ueveiieeeens o 5063 6329 . 71594 10126 15189
' M&XImO .....ccceeeop. 700,8 873,1 . 1.0513 1.401,7 2.102,6 )
L Promedio siveveeniece. 6848 8560 10272 13696 20544
B . TABLA 7
. Capacidad mensual y anual de produccién de filet en toneladas
AU . Produccién diaria Mes Mes Ao Ao
-y Turno horas promedio 20 dias 25 dias 240 dias 300 dias
8 648,8 12976 16220 155712 194.640
10 856,0 17120 21400 205440  256.800
12 . 1.027,2 20.544 25.680 246528  308.160
16 1.369,6 27392 34240 328704  410.880
24 2.054,4 41.088 51360  493.056  616.320
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‘ ' :I.as"capacidadcs ocios
 sado y fileteado y Procesado, filetcado y con-
" gelado se observan cn la tabla 8.

-t

. Las capacidades de n:;antenimiento de Mate-
. ria prima enfriada y de productos congelados
~ por rubro, se indican en'la tabla 10. :

S
PR .

~"jornadas, de labor.

AR 4

1t v TABLAMS
Tl _'4.‘_.""-Capacidad ociosa '
Rubro ' ' - %
S+ Procesado y fileteado ...e........... 482

Procesado, fileteado y congclndo cesses 48,1

J;.'" Las capacidades de cc.)'ngclado en tincles y

placas se describen en'la tabla 9, para distintas

v

~El pexsor;nl ocupado en el rubro Procesado y

- fileteado, era de 1.384 personas, frente a un
potencial de 2.325 que arroja un porcentajc de

as de los rubros Proce-

desocupacién del 40,5 %.
lado y Mantenimicnto de Congelado y Procesa-
do, Filetcado y Congclado, los porcentajes de
desocupacién alcanzaron el 39,4 % yel 370 %,

En los rubros Cc;nge-

" respectivamente,

" SALADO .

El subrubro salado himedo est4 integrado por
28 plantas (4 sin operar en 1981 y 3 sin operar
en 1982) dc las cuales 27 realizan el salado ma-
durado de anchoita y solamente una planta sala
corvina- negra por via himeda, con una capaci-
dad de produccién de 12 t por temporada (di-
ciembre a marzo) trabajando al.méximo de su

. capacidad instalada y con un mercado restringi-

Go a la localidad de San Clemente del Tuyn.

El resto de las empresas (27), quc procesan
anchoita, se caracterizan por operar con un ni-.
vel de actividad determinado por la zafra (se-
tiembre a noviembre), Jucgo del proccso de ma-
duracion, el posterior filcteado y envasado se

~ realiza fucra de temporada.

'

TABLA 9

Capacidad de congelado en tineles y placas en toncladas de producto por dia

Rubro 8 horas 12 horas 24 horas .
. Congelado y conservacién de cong. ..... s ‘49 .
Procesado, fileteado y-cong. ...coveeenss 681,0 1.175,8 2.776,3
: Total .......... ceteicecieeeesess  681,0 © 1.180,8 2.825,3
Y
. i TABLA 10
- Capacidad de mantenimiento de materia prima y productos por tipo de cimara
y por rubro de proceso en toneladas de producto
. CAMARAS
-\
o o Materia Doble Productos
Y - Rubro prima propésito congelados
Procesado y fileteado ...ovevveennnnnns 1.012
' Congelado y conservacién ....... cecevese . 15.600
Procesado, filetcado y congelado ........ 4.139 1.846 37.662
TOMales 1.uiiinieierennens 5.151 1.846 53.262







© U Las plantas cuentan con personal estable todo

. ¢l afio, ocupando operarios en forma temporaria

.. \.

K
g

* La ‘capacidad m4xima de produccién por tcm-

.

Lea,

durante los meses de la zafra, .. .

* De estas cr_f:presas, 23 se localizan en Mar del
Platay 4 en Quequén, : ’ :

" porada es de 15.916 t de anchoita entcra. Los

porcentajes de capacidad ociosa s¢ obscrvan cn

- :';." ‘la tabla 11, teniendo en cuenta distintas fucntes
s+ de datos para las temporadas 1980/81/82.

TABLA 1

’ Capacidades ociosas en porcentajes
T 1980 1981 1982
<0< INIDEP ......... 73,10 74,38 79,37
* ! SENASA ......... 19,78 7845 . s/
'Chmara de Ind, ... - 77,49 7552 80,68
Coomarpes ....... s/d - os/d 80,95

" Es necesario resaltar que la diferencia entre
los porcentajes de capacidad ociosa dcl INIDEP

..y de la Cimara Marplatense de Industriales dcl

ol *.. Pescado, se explica en razén de que esta ultima

et
5 ‘e

no computa las compras cfcctuadas cn el Pucrto
..de Necochea. g

El porcentaje de desocupacién alcanzaba en

-_'-1 octubre de 1981 el 76,8 %, siendo el personal
.ocupado de 526 operarios frente a un potencial

de 2.268. A
... 1a produccién de salado himedo (madurado)

"7 ."de anchoita se orienta al mercado interno y ex-

e
s

P

portaci6n, presentando difercncias sustanciales en

el procesamiento de la materia prima, ya que

cuando se destina al mercado interno, gencral-

| mente se sala en piletones de mamposteria, que-

sirven no sélo de continente durante el tiempo
de madurado, sino que este Gltimo oficia como

verdadera cimara de mantenimiento, en la me- .

dida en que se puede conservar el producto por
mis de dos- afios. Para el mercado externo, si
bien sc exporta una parte de la produccién cn

forma dc filetes salados en accite, gran parte de -

la misma sc exporta en los mismos envases don-
de sc realiza el salado, completando cl periodo
de maduro durante el transporte.

El sub-rubro salado scco, esti intcgrado por
11 plantas, localizadas en Mar del Plata (2); en
Necochea (5); en Moate Hermoso (2); en Cla-

" esta tltima, que

Ushuaia

S -— 13 e

romecé (1) y en Pucrto Madryn (1). Excepto
procesa exclusivamente merluza
comin, el resto elabora pez dngel, caz6n, baco-

. ta, merluza y pez palo.

El sccado se realiza en forma natural por ex-
posicién al aire y al sol. Sélo tres plantas po-
scen tineles de secado. '

La capacidad mixima instalada es de 15.990 t

~ de pescado entero por afio, con un potencial de

296 operarios.

La capacidad ociosa de salado seco para el

. periodo 1981-82 era del 58,4 % y el porcentaje
- dc desocupacién ascendia al 42,2 %.

. CONSERVAS Y SEMICONSERVAS

El sub-rubro Conservas estd integrado por 17
plantas en actividad y 6 sin operar. La locali-
zacién por puertos se indica cn la tabla 12.

TABLA 12
Localizacién por pucrtos

: Operando Sin operar
Mar del Plata ........ 15 4
Necochea ..ovvenrennns 1
Puerto San Juli4n ...... 1 1
1 -

La capacidad méxima instalada de las empre-
sas cn actividad es de 791.500 latas/dia (para
las especics de mayor volumen de produccién,
anchoita en Mar del Plata. salmén en San Julidn
y centolla en Ushuaia). Estas plantas operaron
en 1981 con un 43,8 % de capacidad ociosa. El
personal ocupado para igual periodo cra de
1.450, cntre operarios y administrativos que,
frente al potencial de ocupacién de 2.275 pues-
tos, arroja un porcentaje de desocupacién del
63,70 %.

La cmpresa instalada en San Julifn procesa
pescado de mar y de rio. Los productos elabora-
dos son: salmén de rio trozado ahumado, en
accite; salmén de rio en lonjas ahumado, en acci-
te: salmén de rio, Jomitos ahumados en aceite;
paté de salmén ahumado; rébalo patagénico, en
rozos cn accite; pejerrey en trozos, cn aceite;
pulpa de mcjillén en accite y en salmuera,






La empresa radicada en Ushuaia elabora pul-
: < pa de centolla y centollén al natural; cholgas y
...~ . mejillones, pulpa al natural y meplloucs pulpa
i o - . en escabeche. .
Las capacidades m.’uumas de produccién por

tipo de producto de las 15 empresas mstaladas
en Mar del Plata son:’

ak .- Sardinas ‘Argentinas (anchoita) en latas rec-
“.o¢ 7 tangulares de 170 g: 790.500 (latas por
e T dia=210,8 t/dia)
T +. . Caballa en aceite en latas redondas dc 380 g:
o " 7 644.500 (latas por dia = 541,6 t/dia).
_Bomto preparado como atin en latas redon-
B das de 180 '3 /437.500 (latas por dia =
2T 182,3 't/dia).
- " Es conveniente dcstacar que cstas produccio-
- -’ nes méiximas se pueden alcanzar cuando la plan-
"". .. ta opera exclusivamente con una sola cspecic, es
decir que no.podrian- alcanzarse simultincamente
el total de estas producciones diarias.

A """ Para analizar los porcentajes de ocupacion, es

. *. 'y a los meses pico dentro de cada temporada.

‘j - 15 de-diciembre, 60 dias laborables).

- Los porcentajes de ocupacién de la capacidad
v instnlada, teniendo en cuenta distintas fucntes de
. pfqrchnén. se observan enla tabla 13.

N TABLA 13
‘ Ocupacién de la capacidad instalada en porcentajes
\ e .
R . 1981 1982
“wio o "7 SENASA iiieeeee s 23,13 32,27
Yo e .. Chmara de Industriales - 34,4 34,48
v ) Coomarpes .......... s/d 27,51

El mes pico para la cspecie es octubre. Los
", porcentajes de ocupacién de la capacidad insta-
- lada se indican en la tabla 14.

TABLA 14

Ocupacnén de la capacidad instalada durante el mes -.

de octubre. En porcentajes

1981 1982
INIDEP ........ vee 56,23 s/d

SENASA .......... 38,50 45,23

' Cdmara de Industriales 53,46 53,24
....... .. s/d 43,61

Coomarpes

necesario referirlos a las temporadas por especic -

ou— ‘14 ;—.‘

".*Temporada -de anchofta (15 dc scticmbre al .

Temporada de caballa (octubre a marzo, 110
dias laborables). -

- Los porcentajes de ocupacién de la capacidad
mixima instalada’ parn esta especic sc observan

" en la tabla 15

TABLA 15
Ocupacién de la capacidad instalada en porcentajes.

Temporada 1981/82

SENASA .......
CAMARA ......

6,38 %
2,717 %

" La diferencia _porcentual indica el ingreso a
planta, scgin datos de SENASA, dc matéria pri-

ma importada no registrada por la Cimara de
Industmles.

Es neces:mo destacar que, durante los meses
de octubre, noviembre y diciembre, se superpo-
nen las zafras de anchoita y caballa.

Témporada de bonito (encro a mayo, 100 dias
laborables).

Los porcentajes de ocup:icién de la capacidad
méixima instalada para esta espccic se¢ indican
cn la tabla 16.

TABLA 16 :
" Ocupacién de la capacidad instalada en porcentajes

1981 1982
SENASA ....... 18,35 15,05
Cimara de Industr. . . 4,61 9,65

Las diferencias de porcentajes se explican, co-
mo cn el caso anterior, por el ingreso de materia
prima importada computada por SENASA.

Durante los meses dc encro, febrero y marzo,-
también se superponen las temporadas de caba-

. lla y bonito.

En las temporadas de caballa y bonito, no pue-
dc amalizarse ¢l mes pico ,ya que se suplié la
carencia de materia pnm.n nacional con Ja impor-
tada y en consccuencia los miximos porcentajcs
de ocupacion de capacidad instalada para estas
especies, sc presentan en distintos mceses para
cada una dc las plantas analizadas.
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’ Los porcentéjes ‘de "ocupacién de capacidad '

. instalada, anuales y calculados como una mezcla

"..~,de los 'distintos productos elaborados por las

. plantas marplatenses (anchoita prcparada’como

" sardina, caballa, atunes, bonito preparado como

K]

-"atin, merluza, mariscos, etc.) de acuerdo a los
. datos tomados por SENASA, son: ' N

" a) 1981 = 30,52 %.
b) 1982 = 38,15 %. -

Estos porccntajés .de ocupacién de capacidad

. instalada globales se testearon con cada una de
“'+.: las plantas durante el verano de 1983,

* - El sub-rubro Semiconservas, se intcgra conm-

. .una planta en actividad y otra sin opcrar, loca-

oo

‘.~

.

.~ tubro anterior.

~lizadas en Mar del Plata. El rubro principal de :

la planta sin actividad es el de Fileteado, Proce-
_.sado y Congelado de pescados y mariscos.

" ‘La empresa en actividad elabora casi exclusi-
' vamente¢ mariscos tratados em vinagre y envasa-
dos en aceite, en frascos de vidrio, de diversos
lamaiics, con capacidad para producir 9 t por
-'Jdia. Esta empresa posce, ademds, una pequeiia
planta de conservas que sc analizd en cl sub-

HARINA Y ACEITE DE PESCADO

La localizacién de las plaﬁtas procesadoras de-
harina de pescado, por puerto, se indica cn la

. tabla 17,
TABLA 17
Localizacién por puertos
op: s. Op. Total
“ " Mar del Plata ..... 7 1 8
Necochea , . .. ...... 1 1 2
. ‘Galvén .....,.... — 1 1
. Puerto Madryn ... . 1 - 1
" Rawson .......... 1 — 1
Puerto Deseado -_ 1 1
Total .......... 10 . 4 14

La capacidad bolencial de produccién de las’
.plantas en actividad es de 278 t d2 harina por dia, _

La capacidad real de produccion alcanzé, para

el .periodo 1981-82, 87,8 t de harina por dia.
La capacidad ociosa fue, por lo tanto, de 68,42 %,

El personal ocupado para igual perfodo fue de

.~ 138 operarios y administrativos, corsiderando-
" que la industria puede absorber,
. 248 operarios; el

como mé&ximo,

porcentaje de desocupacién
fuc de 44,35 %. - :

“"Eneste tipo de actividad, al incrementarse la

* . produccién, no se requiere de un incremento pro-

porcional en el personal ocupado, ya que sélo

.hay que reforzar con operarios la entrada de ma-

teria prima y la salida del producto, el aumento
de produccién se logra reforzando los turnos de
trabajo, duplicando y triplicindolos hasta alcan-
zar el potencial diario de produccién de harina.

Lo expuesto explica la diferencia cntre los
porcentajes dc capacidad ociosa, 68,42 % y de
desocupacién, 44,35 %.

AHUMADO

En este rubro, se analizan dos empresas, una
ubicada en San Clemente del TuyG, que produce
lisa ahumada en cantidades limitadas al mercado

“local (2,5 t de pescado entero por temporada) y

cuyo rubro principal es ¢l salado hiincdo de cor-
vina ncgra; la otra empresa radicada en Puerto
San Julidin, realiza ¢l ahumado de rébalo pata-

" gbnico, salmén de rfo y trucha arco iris, como

clapa previa del rubro principal conservas.

El pcrsonal ocupado, ha sido analizado en los
rubros principales: salado y conservas. |

- SECO

Las plantas de secado en actividad, son dos,
una ubicada en Mar del Plata, que clabora cala-
mar scco (sccado forzado y natural) con capa-

- cidad para procesar 1.000 t/afio de materia pri-

ma, ocupando 40 operarios como miximo; en el
periodo 1981/82, operé solamente a un 4,27 %
de su capacidad y con un porcentaje de desocu-
pacion del 87,5 %. La otra planta se encuentra
localizada en Rawson y produce merluza seca .
(sccado natural) con capacidad para procesar
2.000 t/aiio de materia prima, ocupando 40 ope-

,rarios como miximo; cn ¢l periodo 1981/82 ope-

16 al 1,2 % de su capacidad y con un porcentaje
de desocupacién del 50 %. La materia_ prima
procesada (penca pantalon de incrluza) provie-

" ne de plantas localizadas en la region y clasifi-

cadas cn los rubros de Procesado

y filetcado y
Procesado, filetcado y congelado. '






S

T "En Mar del Plata se encuentra localizada una
* " planta productora de Vitamina A, aceite vita-

#,* En Mar del Plata existen dos empresas anali-

“".s =+ zadas en los rubros Procesado, filctcado y con- .
"#." 7. gelado y Conscrvas y Semiconservas que poscen -
7. tineles de secado (sin actividad), con una capa-
-4+ ... cidad conjunta de secado para 3.000 t/afio de
‘.07 materia prima. - -- .

e s
LI S .

“

.

“._--.*. minico, ‘con capacidad instalada para -.alcanzar

- una’ produccién de 2.000 kg de higados de pes-

'+ cado por semana, operando al 80 % de su capa-

RO

" " “cidad instalada.

En la Eiudaﬁ de Gaiman (Provincia del Chu-

. but), se encuentra instalada una cmpresa proce-

sadora de algas, que ocupa 120 operarios y

_ “opera con un porcentaje de desocupacién dcl
.o . -* 14,29 %. La capacidad de produccién por tipo °

T
..,
.

« . /. de producto y porcentaje de ocupacjén, se obscr-

\

j

-, »%" va en la tabla 18,

TABLA 138

. . Capacidad de produccién y porcentajes de ocupacién

para productos derivados de algas

Agar_agar ..... . 320 t/aiio 88,9 %
. Carragex.los eesees 80 t/afio 90,0 %
CONCLUSIONES

Las especics demersales y costeras estin inti-
~mamentc ligadas a los procesos de la industria
~ del enfriado y congclado, cxcepto la corvina nc-

gra que también sc destina a la industria del sa-
lado himedo y ¢l pez 4ngel, el cazdn, el bacota

"~y el pez palo, que son utilizadas especialmente

por la industria decl salado scco, al igual que la
merluza en la Regién Patagénica.

Las especies pcligicas se capturan para abas-
" tecer primordialmente a la industria conscrvera
y a la industria dcl salado himedo.

La industria de la harina s abastecce de los
rccortes y residuos de las plantas de procesa-
micnto vy filetcado, de la industria conscrvera y
de la salazdn. : '

ESPECIES DEMERSALES Y COSTERAS

En cl Atlas de los Recursos I’csq'\.:cros Demer-
sales del Mar Argentino, (Otcro, ef al., 1983) se
presentan los resultados de Biomasas y Capturas

Méximas Sosteniblcs en toneladas para las dis-

« tintas especics del Mar Argentino en los diferen-
- tes sectores:

) Sector Costero Bonaerense y Patagénico
norte. - - )

"b) Sector de Aguas Profundas al norte del
paralelo 48°S.

¢€) Scctor de Aguas Profundas al
. ralelo 48°S.

d) Sector del limite sudoriental dc la Zona
Econémica Exclusiva.

sur del pa-

En la tabla 19, se obscrvan las Biomasas me-
dias anuales, las capturas méximas sostenibles en

cada scctor y la captura del afio 1982 en tonc-
ladas por_especie. . )

Del total de especics demersales investigadas
en ¢l Mar Argentino, pueden capturarse 1.131.220
toncladas. Dos de cstas especies son utilizadas en
la industria de la salazén seca (pez éngel y-ca-
z6n), cuyas capturas méximas sostenibles ascicn-
den a 6.600 t, por lo tanto, podria aumentarse
en un 40 % la capacidad instalada actual, de las

- empresas localizadas en la Regién Bonaerense,

sin poner en riesgo el futuro del recurso.

No todas las especies son aprovechables eco-
némicamente para consumo humano, por lo que
debe sustraerse del total 179.040 t (chucho, pez
guitarra, rayas, torpedo, tiburén moteado, tibu-
rén cspinoso y pintarroja) que pueden destinar-
sc a la industria de la harina.

De las 945.580 t de captura mixima sosteni-
ble (CMS) aprovechables cconémicamente para
consumo humano, 444,130 t (47 %) corrcspon-
den a la merluza comiin explotada en un 63,5 %
dc su CMS; 237.880 t (25,2 S5) a especies pre-
dominantes en los scctores C y D, actualmente
subcxplotadas (3,9 %0) de su CMS y 263.570 t
(27,9 %) a especics predominantes cn los sec-
tores A y B capturadas en un 51,7 S promedio
dec su captura méxima sostenible (CMS), par-
cialmente compartidas con la Repiblica Oricntal

* del Uruguay.

La industria del enfriado y congelado tiene
capacidad para absorber la totalidad de la captu-
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ra méxima sostenible "(945.580 t) y procesarla *

*"" en forma de filet, eviscerado, descabezado y evis-

. '"" cerado y. pescado entero congelado, respondien-

do a las distintas exigencias de los mercados.

% »" La capacidad de congelamicnto en placas, uti-
.+« lizada casi exclusivamente para filet, permite con- .
“+'": .+ gelar ‘en.una jornada de 12 horas *, 526,2 to-. .

+*" neladas, -.que reportan en un afio (300 dias) -

" ..y -157.860 t de filet o su equivalente en materia

Ol e
SN

Ce b

Y

. lizada principalmente para congelar pescados |
"<« enteros, eviscerados y descabezados y eviscera- .

.~ dos (HG), permite absorber en una jornada de -

... .'labor de 24 horas*, 1.701,0 t que rcportan en
"7-. un afio (300 dias) 510.300 t de producto o su
“.". -equivalente en materia prima (considerando un

-factor de conversién promedio del 85 %) de

. 600.352 toneladas.

s

Este anélisis se realizé sin considcrar la capa-
cidad de congelamiento cn tineles y placas insta-

. lada a bordo de los buques congeladores y fac-

. torfas, cuya captura representé cn el aiio 1982,
el 21 % de la captura total (SEIM 1982).

Los residuos del procesamiento del filet (apro-

~* ximadamente 236.790 toncladas), dcl proccsa-
- ‘miento de enteros, eviscerados y HG (aproxima-

.-damente 90.052 toneladas) y de las especies no

- aprovechables econémicamente para consumo hu-

", mano (179.040) pueden derivarse a la industria

TN

de la reduccién que tiene capacidad para produ-
cir 278 t de harina por dia, que reportan al aiio

e f'(300 dias) 83.400 toneladas de harina o su equi-
..-valente en materia prima (considerando un’fac-

o

tor de conversién del 15 % de 556.000 tone-

-+ ladas.

" ESPECIES PELAGICAS

Las especies pelf;gicas de importancia comer-
cial, son la anchoita, la caballa y el bonito. -

" " Anchofta

La temporada de’ esta especie comicnza alrc-

i+ Ul.dedor del 15 de setiembre y sc extiende hasta
¢l 15-de diciembre, época en que es aprovechada -

por la industria’ conservera y para salazén.
La anchoita que llega a la Provincia de Bue-
nos Aircs y Arca Comiin de Pesca Argentino-

* S: tomé en cuenta la modalidad. operativa de) sector.

-

*" prima (considerando un factor de conversién del
- ;40 %) de 394.650 t. '

7. ¢ 'La capacidad de congelamiento cn tdneles uti-

. LY . . . .
‘o B :' L . - -.
R - .
“ N K L . * . .: . .
. MY
: .

Uruguaya, ha sido objeto de distintas evaluacio-

- .;es que sc describen en la tabla 20,

. Es necesario destacar que la anchoita como
recurso pelégico estd sujeto a fluctuaciones anua-
les, en ocasiones pronunciadas, por lo que no .
pueden esperarse valores de biomasas similares

. en cada afio; lo mismo ocurre con la anchoveta

“en el Peni, quec experimenta variaciones en la
biomasa del stock desovante en funcién de la
temperatura (Tsukayama y Alvarez, 1981).

Resumiendo: puede afirmarse que la biomasa
de anchoita en ¢l Mar Argentino esté en el orden
. de las 4.300.000 t (valor minimo estimado por
"Ciechomski er al., 1979) distribuida en dos 4reas
definidas como Norte 36°S — 42°30'S) 'y Sur
(42°30'S — 45°S). Del efectivo del norte, Han-
sen et al., (1986) han estimado, aplicando el mé-
todo simple de Gulland (1971), un rendimiento
méximo sostenible de 451.234 t anuales, sin em-
bargo no es conveniente tomar esta cifra como
pauta de explotacién, ya que no puede preverse
la reaccién del recurso ante un esfusrzo de pesca
de ese nivel, porque la anchoita también soporta
la presién de otros predadores tales como la mer-
luza, pescadilla, tiburones, pez palo, lenguado,
.mero y cazén, entre los peces y algunas aves y
.mamiferos marinos (Angelcscu, 1982).

La industria conservera marplatense y la indus-

. tria del salado madurado podrian absorber en
conjunto . 28.643,9 t, durante el periodo com-
prendido entre setiembre y dicicmbre. En 1982

" -se. procesaron solamente 7.463,8 t, es decir que .

podria aumentarsc casi cn cuatro veces los nive-

* .les actuales, de no existir. limitaciones en los

mercados.

Esta cifra de 28.643,9 t rcsulta reducida fren- _
te a las evaluaciones existentes de anchoita._

Caballa, bonito y atunes

En la explotaci6n de caballa, se observa un
notable descenso en las capturas a partir de la
temporada 1975/76. Este descenso se debe, prin-
cipalmente, a la desaparicién de este recurso de
las dreas habitualcs, sicndo insuficiente la infor-
macién cientifica para explicar el fenémeno, por
otra partc la flota pesquera de media altura est4
incapacitada de explorar otras dreas en busca de
nucvos caladeros. No obstante ello, las investi-
gaciones cfectuadas schre mucstreos de desem-
barque en las temporadas 80/81, 81/82 y 82,/83_

" permiten inferir que hay ciertos indicios de recu-
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‘* TABLA 20

" Evaluacién de biomasa de anchofta

U34S —a18

. 36°S—40°40'S

" Oct. - Dic. '82

15-29 Oct. 68

Recuento de huevos .
y larvas

Reconocimientc; Ecoico

2514970 ()

3.312.000

Area -, " Perfodo Método de - Evaluacién
investigada " investigado estudio : de biomasa en t*® Autores
:36°S—36°40"S " " Otofio 1983 Reconocimiento Ecoico 1.061.727 Hansen er al., 1986. -

Cicchomski ef al., 1986.

T35S — 41’? 2 _ oq. - Nov.-'81 Idem ' 2.161.707 @) fgg:hez y Ciechomski,
368 —4230S Nov.-mediados “ldem - 3.327.660 Ciechomski ef al., 1979,
Capos—ass 200 2.564.697
3530/ —47°S 21/9- 1\2/10 1978  Hidroacistico . 4.452.000 Matsumiya y Hayase
[ . zo/u 19/12 1978 Hidroacistico  9.971.00 } ® . eau of al.,
1981,
Rio de la Plata’y zona comﬁn
.. de pesca argentmo uruguaya )
: . 33%457S —39°35'S '4/3-31/3/1977 Hidroacistico 460.019
33%yS—39°21'S  6/9-4/10/1977 Idem 921.134 Erhardt, ef al., 1977.
17 33%5'S —37°52'S  25/11-7/12/1977 Idem 431.139 _
' 34°30'S — 42°S Oct. - Nov. 70 Reconocimiento Ecoico  2.000.000 ?;;tzl'dhont y Castello,
L 34308 —47°S . 1969-T1 Hidroacistico  3.077.000 (1969) | Gudmundsson y
o T : Idem 1.154.000 (1970) J Gamberale, 1972
. 35'3;41'3 ' Nov. 1969 Rec. huevos y larvas  9.900.000 (4) Cicchomski y

Capezzani, 1969.

Castello v
Gagliardi, 1969.

"'.7 *® Comentarios sobre los célculos de la biomasa de anchoita en diferentes aiios.

" (3) Por el método utilizado se"calculan solamente los " clusivamente en la densidad de los trazos ecoicos,

}(3) - Este valor no puede considerarse exacto, y

adultos desovantes, por lo tanto el valor de bioma-

‘sa se ‘considera subestimado.

(2) 'El frea para el cual s= realizaron las evaluacioncs
. se limité al sector costero (desdc la costa hasta la

isobata de 50 m.), en consecuencia el valor de bio-
.masa es parcial,

sobreestimé la bxomasa por basarsc su c.x.lculo cx-
]

a que se

“)

no se utilizé6 el ecoitengrador y no se realizaron
pescas identificatorias.

Esta ci}'m es el resultado del primer trabajo de
evaluacién mediante recuento de huevos y fecundi-
dad. El método utilizado no fue satisfactorio, tanto

. en lo que respecta a la recoleccién como al cilculo,:

Esto redundd en limites de confianza muy nmphos
El crror estimado fue del 59 %, lo que arroja un
limite inferior de biomasa de 4.100.000 t./aio.
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“: ¥ * "~ En cuanto al bonito los datos disponibles no . 9e) efectivo e 1979, oo Des- Pesq, Ser. Inf.
;.. permiten ninguna conclusién sobre su situacién - v T e A

"actual (Aasen, 1967; Gudmunsson er al., 1972, - B '

- Hansen, 1983)..". CasteLLo, J. P. y GAGLRDI, R. 1969. Reconocimiento

. N ‘ Vege ecoico ¢ investigacién ambicntal de al anchofta en
%" La captura de atunes en la Republica Argen- el drea de la plataforma comprendida entre las lati-
" tina estd circunscripta a los afios 1960 a 1972, tudes 36°00 y 40°40°S, (15-29 de octubre de 1968).
*.*:" en que el pafs'conté con buques atuncros (Dpto. " Proy. Des. Pesq., Ser. Inf. Téc. Pub. N°9619: sl.ac;i
e igaci ueras, 1965). CiccHomskl, J. D. DE Carczzang, D. A. 1969. Studies
o .de questngacnones Pesq T ) on the evaluation of the spawning stocks of the Ar-
St 7+ Se considera nccesario intensificar y comenzar gentine anchovy (Engraulis anchoita) on the basis
-, .- 1as investigaciones cientificas respecto de cstas c of egg W;Vg!& Rn;y- Proc. llle;b»5:964: 29;4-3(:.
o 3 i i i 1, J. D. DE; HEZ, .; EHRLICH, M. D.
- especies, ya que la industria conscrvera ticne CLECHOMSKI, DE; SANCHEZ, R. P; x
. . y Lasta, C. A. 1979. Distribucién de huevos y lar-
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