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PRESENTACION

El Sistema de Integracion Centroamericana (SICA) tiene como
objetivo fundamental la integracién de América Central para
convertirla en una regién de paz, libertad, democracia y
desarrollo. Como parte de sus actividades, promueve armodnica
y equilibradamente el desarrollo econdmico, social, cultural y
politico sostenible de sus Estados miembros y de la Region en su
conjunto, sustentado en un ordenamiento institucional y juridico.

En este marco de trabajo los paises miembros pretenden crear
un territorio aduanero comun, para lo cual se debe establecer
una normativa comercial uniforme, mediante la formulacién de
reglamentos técnicos centroamericanos (RTCA).

Por otro lado, el Consejo Agropecuario Centroamericano
(CAC), como drgano del SICA y junto con sectores organizados
regionalmente, fomenta la armonizacién regional de la Politica
Agricola Regional (PAR) para aumentar la competitividad de sus
productos y servicios.

En este contexto, el CAC, la Federaciéon Centroamericana del Sector
Lacteo (FECALAC) y el Instituto Interamericano de Cooperacién
para la Agricultura (IICA) promueven la armonizacién de los
RTCA para el sector lacteo, de gran relevancia para la seguridad
alimentaria y nutricional, la generacion de empleos e ingresos en la
agricultura familiar y la reduccién de la migracién en los paises de
la Regidén, considerando que la produccion de leche se distribuye
ampliamente en las zonas rurales de los paises centroamericanos.



En el marco de la Uniéon Aduanera Centroamericana ya se han
logrado importantes avances en la elaboracion de RTCA para el
sector lacteo, entre ellos el RTCA 67.04.65:12 Uso de Términos
Lecheros, que fue el primero en ser aprobado y que constituye
el documento normativo mas importante para dicho sector, ya
que en él se establece el uso correcto de los términos lecheros
en relaciéon con los alimentos que se comercializan en la Regidn
centroamericana.

Este reglamento tiene como finalidad proteger al consumidor frente
al comercio de mezclas e imitaciones de productos lacteos, en cuya
descripcién o presentacion se hace un uso indebido de los términos
lecheros que confunde y engafia al consumidor. Ademas, busca
garantizar y fomentar la aplicacién de practicas de comercio leales.

De acuerdo con lo anterior, los paises centroamericanos han
elaborado la presente Guia para la interpretacién del RTCA
67.04.65:12 Uso de Términos Lecheros, cuyo objetivo es, por
medio de ejemplos e ilustraciones, facilitar la comprensién de
cada una de las disposiciones del Reglamento para su aplicacion
uniforme en los paises.

Agradecemos profundamente a todas las instituciones publicas y
privadas de los paises, asi como al [ICA, por su asistencia técnica
en la elaboracién de esta guia. Sus capacidades y experiencias han
permitidogenerarunbienpublicoregionalenapoyoalentendimiento
y la aplicacién comun de un reglamento centroamericano de gran
relevancia para el sector lacteo, que contribuira a la proteccion de
la salud publica y los consumidores y a la facilitacidon del comercio
en la Regidn.

Roberto Harrison Alvaro Coto Manuel Otero
Secretario ejecutivo Presidente Director general
del CAC FECALAC IICA



|. INTRODUCCION

Dada la importancia para el sector lacteo del Reglamento Técnico
Centroamericano (RTCA) 67.04.65:12 Uso de Términos Lecheros,
la Federaciéon Centroamericana del Sector Léacteo, la Secretaria
Ejecutiva del Consejo Agropecuario Centroamericano (SE-CAC)
y el Instituto Interamericano de Cooperacién para la Agricultura
(IICA) promovieron la elaboracién de la Guia para la interpretacion
del RTCA 67.04.65:12 Uso de Términos Lecheros, a fin de facilitar
el cumplimiento armonizado de dicho reglamento en los paises de
la region.

EL RTCA 67.04.65:12 Uso de Términos Lecheros constituye uno de
los documentos normativos mas importantes para el sector lacteo,
ya que en él se establece el uso correcto de los términos lecheros
en relacién con los alimentos que se comercializan en la regién
centroamericana. Este reglamento representa también la base
normativa de reglamentos especificos para los productos lacteos.

En la Guia para la interpretacion del RTCA 67.04.65:12 Uso de
Términos Lecheros, elaborada con estricto apego al reglamento,
se recoge el aporte de los dmbitos publico y privado del sector
lacteo de la region centroamericana, con el apoyo técnico del
[ICA.

Esta guia no constituye una interpretacion oficial del reglamento
centroamericano. Estd dirigida a autoridades vinculadas con el
registro, la vigilancia y la verificacién de los alimentos, asi como
a fabricantes, importadores, comercializadores, distribuidores y
consumidores.



En ella se aclaran conceptos y se responden consultas frecuentes,
a fin de facilitar la comprensién de cada una de las disposiciones
del reglamento, utilizando ejemplos e ilustraciones derivados de la
aplicacion de este.

Finalmente, cabe sefialar que, en caso de que surjan discrepancias
entre esta guia y el reglamento, prevaleceran las disposiciones
establecidas en el reglamento.



[1. INSTITUCIONES PARTICIPANTES
EN LA ELABORACION DE LA GUIA

Costa Rica

Ministerio de Economia, Industria y
Comercio

Tatiana Cruz

Amanda Lasso

Ronald Cortés

Servicio Nacional de Sanidad Animal
Luis Mora

Cdmara Nacional de Productores de
Leche

Alvaro Coto

Erick Montero

Marvin Rojas

Carlos Salazar

El Salvador

Ministerio de Salud
Ana Lila Argueta de Urbina

Asociacion Salvadorefia de Ganaderos
e Industriales de la Leche
Lorena Heredia

Honduras

Agencia de Regulacion Sanitaria
Farah Aguilera

Asociacion Hondurefa de Procesadores
de Leche
Hassan Pineda

SE-CAC
Oswaldo Segura
Ricardo Montero

Guatemala

Ministerio de Salud Publica y
Asistencia Social

Gremial de Ldcteos de la Cdmara de
la Industria
Wilfredo Fernandez

Asociacion de Desarrollo Ldcteo
Ramiro Pérez

Nicaragua

Ministerio de Salud
Omega Dera

Embajada de Nicaragua en Costa Rica
Duilio Hernandez

Cdmara Nicaragtiense del Sector
Ldcteo

Willmer Fernandez

Oscar Lépez

Edgardo Pérez

Panama

Ministerio de Desarrollo Agropecuario.
Cadena agroalimentaria de leche
bovina

Fernando Santos

[ICA
Alejandra Diaz






[11. PROPOSITO DE LA GUIA

Facilitar la interpretacién comdn del RTCA 67.04.65:12 Uso de
Términos Lecheros para su correcta aplicacién.

En las siguientes paginas el texto oficial del RTCA 67.04.65:12
Uso de Términos Lecheros se presenta en azul y cursiva.

El texto interpretativo se muestra en color negro, con
ejemplos e ilustraciones.

Las definiciones aparecen en una secuencia légica y didactica
para facilitar la comprensién de los conceptos.







IV. INTERPRETACION
DEL REGLAMENTO

1. 0BJETO

Este reglamento tiene por objeto establecer el uso correcto de
los términos lecheros relacionados con los alimentos que se
destinan al consumo humano directo o su ulterior elaboracion.

Por lo indicado:

e Enesencia, el reglamento tiene como finalidad establecer el empleo
adecuado de los términos lecheros relativos a los alimentos para
consumo humano directo o procesamiento posterior.

e Cuando dice “alimentos que se destinan al consumo humano
directo”, significa que el reglamento no se aplica a productos
para otro consumo que no sea el humano, p. €j., a alimentos para
animales.

e “Ulterior elaboracion” se refiere a las materias primas o los insumos
(aditivos u otros ingredientes alimentarios) con respecto a los cuales
se usan términos lecheros, los cuales también deben cumplir con lo
establecido en el reglamento.

o El reglamento no plantea requisitos especificos para la fabricacion
de productos lacteos. Las restricciones técnicas o de composicion
se hallan en los reglamentos técnicos o las normas relativas a los
productos respectivos.



o Tampoco restringe la elaboracién de ningin producto nilainnovacién
en la industria alimentaria.

o El reglamento persigue el uso adecuado de los términos lecheros y
una clara diferenciaciéon por parte del consumidor de los productos
para la toma de decisiones de compra.

Uso correcto de los términos lecheros en alimentos que se
destinan al consumo humano directo

(=== Y. .
> @BSOOC




Uso correcto de los términos lecheros en alimentos que se
destinan a ulterior elaboracién

Planta de
Proceso




2.

AMBITO DE APLICACION

Este reglamento aplica a los alimentos comercializados en los
paises de la region centroamericana.

Por lo indicado:

El reglamento se aplica a los productos terminados o a las materias
primas que se producen, importan, almacenan y distribuyen con
fines comerciales en los paises de la regién centroamericana y en
cuya denominacién, descripcidn o presentacion se utilizan términos
lecheros.

. DOCUMENTOS A CONSULTAR

RTCA 67.01.07:10. Etiquetado general de los alimentos
previamente envasados (preenvasados).

Por lo indicado:

El RTCA 67.04.65:12 Uso de Términos Lecheros se complementa
con el RTCA 67.01.07:10: Etiquetado General de los Alimentos
Previamente Envasados (Preenvasados); por lo tanto, este
reglamento y su Guia para la interpretacion deben ser consultados
para su correcta comprension y aplicacion. Por ejemplo, la seccion
6.1.1del RTCA 67.04.65:12 Uso de Términos Lecheros indica que la
denominacién del alimento se debe declarar de conformidad con las
disposiciones establecidas en el numeral 5.1 del RTCA 67.01.07:10
Etiquetado General de los Alimentos Previamente Envasados
(Preenvasados), debido a lo cual dicha denominacién debe cumplir
con ambos reglamentos. En la seccidn 6 de esta guia se brindan mas
detalles al respecto.



ELRTCA 67.01.07:10 Etiquetado General de los Alimentos Previa-
mente Envasados (Preenvasados) y su Guia para la interpretacion se
encuentran disponibles en el sitio web de la Secretaria de Integracién

Econdmica Centroamericana (www.sieca.int)




4. DEFINICIONES

El RTCA 67.04.65:12 Uso de Términos Lecheros contiene las
definiciones de leche, producto lacteo, producto lacteo reconstituido,
producto lacteo recombinado, producto lacteo compuesto, términos
lecheros y mezcla de producto lacteo con aceite o grasa vegetal. Esta
ultima definicidn se agregd a las definiciones consideradas en la norma
del Codex Alimentarius, en respuesta a la necesidad de diferenciar los
productos lacteos de este tipo de alimentos en Centroamérica.

a) Leche (4.1 del RTCA)

Secrecion mamaria normal de animales lecheros, obtenida
mediante uno o mds ordefios sin ningun tipo de adicion o
extraccion, destinada al consumo en forma de leche liquida o
a elaboracion ulterior.

Por lo indicado:

e Setrata de la secrecién mamaria normal de las hembras de especies
lecheras sujetas a ordefio, como la vaca, la cabra, la bufala y la
oveja, entre otras.

e De acuerdo con esta definicidn, la leche no debe haber pasado por
ningun proceso de adicion ni de extraccién. Se destina al consumo en
forma de leche liquida o al procesamiento (p. €]. leche pasteurizada,
queso, yogur, crema, etc.).

e La leche que cumple con esta definicidon es la que comunmente
recibe el nombre de “leche cruda”.



Principales animales lecheros

Wa m la
Oveja
Cabra

Composicion de la leche de vaca integra fluida

Cenizas (calcio, fésforo
— _— y otros minerales): 0.69 %
" Proteina: 3.22 %

Grasa: 3.25 %
Carbohidratos: 4.52 %

LECHE
Agua: 88.32 %

Fuente: INCAP y OPS (2012).

¢Sabia usted que un litro de leche

contiene 1.13 g de calcio?




b) Producto ldcteo (4.6 del RTCA)

Producto obtenido mediante cualquier elaboracion de la
leche que puede contener aditivos alimentarios y otros
ingredientes funcionalmente necesarios para su elaboracion.

Por lo indicado:

e Se trata de cualquier producto elaborado a partir de la leche, que
solo puede contener aditivos alimentarios y otros ingredientes
imprescindibles para obtener el producto lacteo deseado.

o Los aditivos alimentarios se utilizan con fines tecnoldgicos. Se debe
cumplir con lo establecido en el RTCA 67.04.54:10: Alimentos y
Bebidas Procesadas. Aditivos Alimentarios, en su version vigente,
de acuerdo con los productos lacteos por elaborar.

o Los ingredientes funcionalmente necesarios son aquellos que
participan en la formulacién para transformar la forma natural de
la leche como materia prima en el producto lacteo deseado (p. €j.,
cuajo, en el caso de los quesos; cultivos lacticos, en el de las leches
fermentadas; y azucar, en el caso de la leche condensada, entre
otros).

e Los productos lacteos deben cumplir con lo establecido en los
reglamentos técnicos o las normas especificas.



Ejemplos de productos lacteos

Leche o productos
obtenidos de la Cuajo, acido,
leche mohos, otros

Leche o productos
obtenidos de la
leche

s Cultivos lacticos
(microorganismos)

Leche o productos
obtenidos de la Azulcar
leche

Leche
pasteurizada

Leche
condensada

Natilla o

Leche en Mantequilla
polvo



¢) Producto ldcteo compuesto (4.3 RTCA)

Producto en el cual la leche, productos ldcteos o los
constituyentes de la leche son una parte esencial en términos
cuantitativos en el producto final tal como se consume,
siempre que los constituyentes no derivados de la leche

no estén destinados a sustituir totalmente o en parte a
cualquiera de los constituyentes de la leche.

Por lo indicado:

e La leche, el producto lacteo o los constituyentes de la leche (p.
ej., la proteina y la grasa lacteas) utilizados en un producto lacteo
compuesto deben ser, en términos cuantitativos, “parte esencial”

del producto final para el consumo.

e Se entiende por “parte esencial” la parte constituyente que
define la naturaleza del producto en términos cuantitativos,
es decir, esta debe estar presente en mayor cantidad, ser el
ingrediente principal y, por lo tanto, aparecer al inicio de la lista
de ingredientes (en los productos lacteos reconstituidos el agua

afiadida podria aparecer al inicio de la lista de ingredientes).

e Del mismo modo, los constituyentes no derivados de la leche
pueden ser utilizados con la condicién de que no sustituyan total o
parcialmente a cualquiera de los constituyentes de la leche (p. €.,

azUcar, frutas, avena, semillas, condimentos, etc.).

e Por tanto, si estd destinado a sustituir total o parcialmente la
grasa lactea, un producto lacteo compuesto no debe contener

grasa ni aceite vegetal.

e Algunos ejemplos de productos lacteos compuestos son la leche
con sabor a fresa, el yogur con fresa, la leche con chocolate, el

queso con hierbas y el helado de vainilla, entre otros.



Ejemplo de producto lacteo compuesto

Fruta (fresa)

Producto
/ lacteo (yogur)

Informacién importante

« En el yogur con fresa, ni la fresa o el saborizante de fresa ni
el azucar (constituyentes no derivados de la leche) se utilizan
para sustituir constituyentes lacteos, sino simplemente para
dar sabor.

Sin embargo, si a un yogur se le agrega grasa o aceite vegetal
(constituyentes no derivados del producto lacteo), estos
sustituyen parcial o totalmente la grasa del producto lacteo.
Por lo tanto, ya no se trata de un producto lacteo compuesto,
sino de otro tipo de alimento.




d) Producto ldcteo reconstituido (4.5 RTCA)

Producto ldcteo resultante de la adicion de agua potable

a la forma deshidratada o concentrada del producto en la
cantidad necesaria para restablecer la proporcién apropiada
del agua respecto del extracto seco.

Por lo indicado:

e La reconstitucion debe efectuarse de tal forma que el producto
lacteo reconstituido cumpla con los requerimientos de composicion
establecidos en los reglamentos técnicos o en normas especificas.

e La adicion de agua potable debe mantener la proporcién de los
constituyentes del producto reconstituido, es decir, las proteinas y
todos los demas nutrientes esenciales.

Ejemplo de producto lacteo reconstituido

Leche en polvo
descremada Agua potable Leche fluida

descremada reconstituida

Informacion importante

En el ejemplo la reconstitucion debe lograr la composicion
apropiada de la leche fluida, es decir, si se agrega mas agua de
la necesaria, el producto dejara de ser “leche fluida descremada
reconstituida” y ademdas contendrd una cantidad inferior de
nutrientes.




e) Producto ldcteo recombinado (4.4 RTCA)

Producto resultante de la combinacion de materia grasa de
la leche y del extracto seco magro de la leche en sus formas
conservadas, con o sin la adicién de agua potable para
obtener la composicion apropiada del producto ldcteo.

Por lo indicado:

e Las proporciones de grasa de leche y de extracto seco de leche
sin grasa deben ser las adecuadas, a fin de que el producto lacteo
recombinado cumpla con los requerimientos de composicion
establecidos en los reglamentos técnicos o en normas especificas.

e Si se afade agua potable, debe ser la cantidad necesaria para
restablecer el producto lacteo, segin lo especificado en los
reglamentos técnicos o en normas especificas. Una mayor adicion
de agua afectaria la proporcién de los constituyentes del producto,
por lo que este dejaria de ser un “producto lacteo recombinado”.

Ejemplo de producto lacteo recombinado

Leche fluida
Grasa lactea Leche en polvo Agua potable  recombinada
descremada semidescremada

o entera



En sintesis:

Los productos lacteos, los productos lacteos
reconstituidos, los productos lacteos recombinados y
los productos lacteos compuestos deben cumplir con
lo establecido en los reglamentos técnicos o en normas
especificas. En el anexo 1 se muestra la composicién de
los principales productos lacteos.

Los aditivos alimentarios y los ingredientes utilizados en

la elaboracion de estos productos no se deben agregar
para sustituir total o parcialmente los constituyentes de
la leche.

Los productos en los que se usan sélidos de maiz, proteina
de soja, grasas o aceites vegetales, maltodextrinas y
maltodextrosas, entre otros ingredientes que sustituyen
parcial o totalmente los constituyentes de la leche, NO
SON PRODUCTOS LACTEOS, por cuanto no cumplen
las definiciones antes mencionadas.




f) Términos lecheros (4.7 RTCA)

Nombres, denominaciones, simbolos, representaciones
grdficas u otras formas que sugieren o hacen referencia,
directa o indirectamente, a la leche o los productos ldcteos.

Por lo indicado:

e "Directamente” se refiere al uso de nombres, denominaciones,
simbolos, representaciones graficas u otros elementos que
sugieren o hacen referencia explicita a la leche o a los productos
ldcteos, como por ejemplo, dibujos y fotos de animales lecheros y

productos lacteos, asi como declaraciones como “deslactosada”,
entre otros. Ejemplos:




Por lo indicado:

“Indirectamente” significa que nombres, denominaciones,
simbolos, representaciones graficas u otros elementos se usan de
manera implicita para dar a entender que se trata de leche o de
productos lacteos, por ejemplo, imagenes relativas a la actividad
lechera, como fincas o potreros; liquidos con tonalidades de color
similares a las de un lacteo; recipientes con liquidos de un color
parecido al de un producto lacteo; imagenes de rebanadas de
producto con colores similares a los de un lacteo; imagenes de
rebanadas o rodajas con colores de razas lecheras; declaraciones
como “sin lactosa”, "0 % lactosa”, "0 % de colesterol” y “sin
colesterol”; personal con vestimenta de campo o de ordefio; y
todo aquello que haga referencia a la leche, un producto lacteo
o a la actividad lechera, los cuales, si son mal utilizados, pueden
inducir al error al consumidor o engafiarlo. Ejemplos:

X incorrecTO X INcorrecTO



g) Mezcla de producto ldcteo con aceite o grasa vegetal

comestible (4.2 RTCA)

Producto obtenido por la sustitucion total o parcial de la grasa
ldctea, recombinado con aceite o grasa vegetal comestible.

Por lo indicado:

La mezcla de producto lacteo con aceite o grasa vegetal
comestible solo puede contener como ingredientes un producto
lacteo y aceite o grasa vegetal comestible. Ademas, puede contener
aditivos alimentarios, siempre que se cumpla con el RTCA de
aditivos alimentarios.

El “producto lacteo” utilizado en esta mezcla debe cumplir con los
aspectos de composicidn y otros requerimientos técnicos definidos
en los reglamentos técnicos o en normas especificas; por ejemplo, si
se utiliza “leche descremada en polvo” en la mezcla, esta leche debe
cumplir con lo establecido en el RTCA 67.04.76:18 Leches en Polvo
y Crema (Nata) en Polvo.

Asimismo, las mezclas de producto lacteo con aceite o grasa
vegetal comestible deben cumplir los requisitos establecidos en los
reglamentos técnicos centroamericanos. En ausencia de un RTCA,
se debe aplicar el reglamento técnico nacional y, a falta de ambos,
la norma del Codex correspondiente.

El Codex Alimentarius cuenta con las siguientes normas:

- CX§ 250-2006. Norma para mezclas de leche evaporada
desnatada (descremada) y grasa vegetal;

- CXS 251-2006. Norma para mezclas de leche desnatada
(descremada) y grasa vegetal en polvo; y

- CXS 252-2006. Norma para mezclas de leche condensada
edulcorada desnatada (descremada) y grasa vegetal.

Dichas normas estdn disponibles en http://www.fao.org/fao-who-
codexalimentarius/codex-texts/list-standards/es/.



En el anexo 2 se muestra la composicién de estos productos.

Ejemplos de mezclas de productos lacteos con grasa vegetal

e Los alimentos que contengan productos lacteos y grasa vegetal y
a los que adicionalmente se agreguen otros ingredientes (p. ej.,
azUcar, maltodextrinas, sélidos, jarabe de maiz, etc.) no deberan
utilizar la denominacion de mezclas de producto lacteo con grasa

vegetal.

Informacién importante

« Un “producto lacteo con aceite o grasa vegetal comestible”

ya NO CONSTITUYE UN PRODUCTO LACTEO, por lo que
no se debe denominar “producto lacteo”.




b.

PRINCIP10S GENERALES

Los alimentos se deben describir o presentar de forma que
aseguren un correcto uso de los términos lecheros aplicables a
la leche y los productos ldcteos, para proteger al consumidor
contra posibles confusiones o interpretaciones erroneas y
garantizar la aplicacion de prdcticas de comercio leales.

Por lo indicado:

Los principios generales rigen la aplicacion de los términos lecheros
en la descripcion o presentacion de los alimentos.

Los alimentos se deben describir o presentar de modo que no
se obtenga una impresion errénea sobre su naturaleza ni se
induzca a los consumidores a asumir que se trata de leche o
de un producto lacteo cuando no lo es, por ejemplo, utilizando
palabras, ilustraciones u otras representaciones graficas que
evocan la actividad lechera o productos lacteos, asi como
declaraciones como “sin lactosa”. Su mal uso puede inducir al
consumidor al error o engafarlo.

Los principios generales también buscan garantizar la aplicacion de
practicas de comercio leales, de manera que:

En relacién con los productos cuyos constituyentes de la leche son
sustituidos parcial o totalmente (p. €j., soja en lugar de proteina,
grasa vegetal en lugar de grasa de la leche) no se deben utilizar
términos lecheros, pues, de lo contrario, se les estaria otorgando
valores nutricionales que no les corresponden. Ademas, por lo
general, estos se comercializan a un precio inferior.

Otras practicas de comercio que inducen al consumidor al error son
la colocacién de productos lacteos junto a productos no lacteos en



anaqueles, ambientes refrigerados o mostradores en los puntos de
venta, asi como el uso de material publicitario con términos lecheros
en productos que no son leche o lacteos.




6.

APLICACION DE TERMINOS LECHEROS

6. 1Requisitos generales

6.1.1 Debe declararse la denominacion del alimento de
conformidad con las disposiciones establecidas en el numeral
5.1 del RTCA 67.01.07:10 Etiquetado general de los
alimentos previamente envasados (pre-envasados).

En el numeral 5.1 *"Nombre del alimento” se establece:

5.1.1 Elnombre debe indicar la verdadera naturaleza del alimento,
ser especifico y no genérico.

5.1.1.1. Cuando se haya establecido uno o varios nombres para un
alimento en un reglamento técnico centroamericano especifico
debe utilizarse uno de estos nombres, en caso contrario, se
utilizara el de una norma del CODEX.

5.1.1.2. Cuando no se disponga de un nombre especifico, debe
utilizarse un nombre comudn o usual establecido por el uso
corriente como término descriptivo apropiado, que no induzca a
error o engafo al consumidor.

5.1.1.3. Se puede emplear un nombre “de fantasia” o de “fabrica”,
0 una “marca” siempre que vaya acompafiado de uno de los
nombres indicados en las disposiciones 5.1.1.1. a 5.1.1.2.

5.1.2. En la etiqueta, en el mismo campo de visidon del nombre del
producto, apareceran las palabras o frases adicionales necesarias
para evitar que se induzca a error o engafio al consumidor con
respecto a la naturaleza y condicién fisica, auténticas del alimento
que incluyan pero no se limiten al tipo de medio de cobertura, la
forma de presentacion, su condicién o al tipo de tratamiento al que
ha sido sometido, por ejemplo a deshidratacion, concentracion,
reconstitucion, ahumado, pasteurizado entre otros.




Por lo indicado:

« El nombre del alimento debe incluir un calificativo que exprese su
verdadera naturaleza y ser especifico, no genérico, por ejemplo,
“leche con chocolate”, “queso fresco”, “mantequilla”, “queso
procesado”, “queso crema”, “yogur”, “yogur con sabor a fresa” y
“yogur con fresa”, entre otros.

« Elnombre no debe ser genérico, es decir, no debe utilizar solamente
términos como “alimento”, “bebida”, “preparado”, “procesado”,

!

“fundido”, “rebanadas”, “rodajitas” y “ralladito”, entre otros.

El nombre del producto debe expresar su verdadera
naturaleza, como en los siguientes ejemplos:




El nombre no debe ser genérico como el de la imagen:

m INCORRECTO

Si se cuenta con un RTCA especifico, se debe utilizar el nombre
indicado en el reglamento; en caso contrario, se debe usar el nombre
seflalado en una norma del Codex Alimentarius. Esto significa que el
producto debe cumplir con todo el RTCA o la norma del Codex de la
que toma el nombre. Si no se cuenta con ninguna de estas opciones,
se puede utilizar un nombre comun, con el cuidado de que este
NO INDUZCA AL ERROR al consumidor O LO ENGANE. Ejemplos:

El nombre de este producto No existe RTCA para este
esta definido en el RTCA producto. El nombre esta definido
relativo a la crema. en la norma del Codex.

Todos los requerimientos indicados anteriormente con respecto
al nombre del alimento se aplican también a las etiquetas
complementarias, que se emplean cuando la etiqueta general se
encuentra en un idioma diferente del espafiol. Para obtener mas
detalles sobre los requerimientos de informacién de una etiqueta
complementaria, véase la seccion 9 del RTCA 67.01.07:10 Etiquetado
General de los Alimentos Previamente Envasados (Pre-envasados).



e También es posible usar un nombre de “fantasia” o de “fabrica” o
una “marca”, con la condicién de que siempre vaya acompafiado
de uno de los nombres indicados en los puntos anteriores. Ejemplo:

Nombre de fantasia
acompafnado del nombre
definido en un RTCA especifico.

e “Acompafiado” se debe entender como “al lado de”.

Mez,
descre, .

I de loche en polve
Mada y grasa yegetal

m INCORRECTO

El nombre del producto no esta

al lado del nombre de fantasia.




e Es importante que en la etiqueta, en el mismo campo de visién
del nombre del producto, se incluyan las palabras o frases
adicionales relativas a LA NATURALEZA Y LA CONDICION FiSICA
AUTENTICAS DEL ALIMENTO, necesarias para evitar que se
induzca al consumidor al error o se le engafie, como por ejemplo, el
tipo de medio de cobertura, la forma de presentacion, su condicion
o0 el tipo de tratamiento al que ha sido sometido.

o El “"mismo campo de visién” es en el que, de una sola mirada, el
consumidor puede apreciar el nombre y la verdadera naturaleza
del producto.

Una mala practica que induce al consumidor al error o lo engafia es el
uso de caracteres o letras de diferentes tamafios en la denominacién
del producto, resaltando los términos lecheros respecto de la
verdadera naturaleza del producto.

También se suelen usar de manera engaflosa colores que no
permiten el contraste del texto en relacién con el fondo utilizado.
Ejemplos:

VCORRECTO
Nombre y naturaleza del
producto en el mismo x INCORRECTO
campo de vision




6.1.2 En caso de no ser leche de vaca o producto ldcteo
exclusivo de leche de vaca, en la denominacion debe
figurar una palabra o palabras que indiquen el animal o,
en caso de mezclas, todos los animales de los que se ha
obtenido la leche, inmediatamente antes o después de la
denominacion del producto.

Por lo indicado:

« Esta disposicidn se refiere al origen o a la especie animal de donde
proviene la leche.

« Cuando se escribe solo, el término “leche” se refiere Unicamente a
la leche de vaca.

« Si la leche proviene de otro animal lechero, se debe agregar el
nombre de este y, si se trata de una mezcla de leches de distinto
origen, se debe incluir el nombre de los diferentes animales, como
se muestra en los siguientes ejemplos:




6.2 Uso del término “leche”

6.2.1 Se denomina "leche” sélo a los alimentos que se
ajusten a la definicion establecida en el pdrrafo 4.1

Recuerde la definicion de “leche”:

Secrecion mamaria normal de animales lecheros, obtenida

mediante uno o mas ordefios sin ningun tipo de adicién o
extraccién, destinada al consumo en forma de leche liquida o a
elaboracién ulterior.

Principales animales lecheros

Wa m la
Oveja
Cabra



Ejemplos de aplicacion incorrecta de términos lecheros

x INCORRECTO

x INCORRECTO

x INCORRECTO



6.2.2 La leche cuya composicion se haya modificado
mediante la adicién y/o extraccion de constituyentes
de la leche podrd denominarse con un nombre que
incluya el término “leche”, siempre que muy cerca de
la denominacion figure una descripcion clara de la
modificacion a que se ha sometido la leche.

Por lo indicado:

« Cuando la adicién o la extraccion de constituyentes modifica la
composicién de la leche, la denominacion del producto puede incluir
el término “leche”, siempre y cuando aparezca muy cerca una
descripcidn de la modificacion realizada, como se muestra en la figura.

« Eneste contexto, "muy cerca” quiere decir “al lado de” o “seguido de".

3.25 % de grasa

3.22 % de proteina

4.52 % de carbohidratos
0.69 % de cenizas
88.32 % de agua

Composicién
promedio

Modificacién
del % de grasa

Mayor o igual a
0.5 % de grasay
menor a 3 % de grasa

Menor a 0.5 %
de grasa




6.2.3 No obstante las disposiciones indicadas en la seccion
6.2.2 del presente Reglamento, podrd denominarse también
"leche”, la leche cuyo contenido de grasa y/o de proteinas
se ha ajustado con grasa o proteina de origen ldcteo y que
se destine al consumo directo, siempre y cuando se declare
el ajuste de conformidad con el numeral 6.2.2 del presente
Reglamento.

Por lo indicado:

« La leche destinada al consumo directo, cuyo contenido de grasa y/o
de proteina se ajusta con grasa o proteina de origen lacteo, también
se puede denominar “leche”, con la condicién de que dicho ajuste se
declare como se indica en la disposicion anterior, por ejemplo: “leche
con un contenido mayor de proteina” como se muestra en la figura:




6.3 Uso de las denominaciones de los productos ldcteos en

los Reglamentos Técnicos Centroamericanos

6.3.1 Los productos que se ajusten a las disposiciones de

un Reglamento Técnico Centroamericano para un producto
ldcteo deben denominarse con el nombre especificado en

el Reglamento para el producto en cuestion. En ausencia

de un reglamento técnico centroamericano especifico se
aplicard supletoriamente el reglamento técnico nacional del
producto o la norma especifica del Codex, en este orden.

Por lo indicado:

Si existe un RTCA para un producto lacteo especifico, el producto
debe utilizar el nombre establecido en dicho reglamento. Si no
existiera un RTCA, se puede usar el que determine el reglamento
técnico nacional. Si tampoco se contara con un reglamento técnico
nacional, se debe utilizar lo dispuesto en la norma del Codex.

El producto en cuestién también debe cumplir con todos los
requerimientos establecidos en el RTCA, el reglamento técnico
nacional o la norma del Codex. Por ejemplo, al no existir un RTCA
para el queso cheddar, se debe revisar si hay un reglamento técnico
nacional para él. Si no existiera, se debe utilizar la norma del
Codex. Lo importante es que el producto cumpla con todos los
requerimientos técnicos que indique la norma correspondiente.




6.3.2 No obstante las disposiciones en 6.1.1y 6.3.1

del presente Reglamento, un producto ldcteo debe
denominarse segun se especifica en el Reglamento Técnico
para el producto ldcteo correspondiente, cuando haya

sido fabricado con leche cuyo contenido de grasa y/o de
proteinas haya sido ajustado con otros ingredientes ldcteos,
siempre que se satisfagan los criterios de composicion
estipulados en el reglamento especifico.

Por lo indicado:

« Un producto lacteo elaborado con leche cuyo contenido de grasa
y/o proteinas se ajusta con otros ingredientes lacteos también puede
utilizar el nombre establecido en el reglamento técnico especifico.

« El producto final debe cumplir con los requisitos de composicion del
producto lacteo, segun lo indicado en la reglamentacion especifica.
Ejemplo:

.
L
. ““Che formento®” B

Segun el CODEX STAN 243-2003, la
leche fermentada concentrada es la leche

fermentada cuya proteina fue aumentada
antes o después de la fermentacién, a un
minimo del 5.6 %.




6.3.3 Los productos que se hayan modificado mediante

la adicion y/o extraccion de constituyentes de la leche
deben denominarse con el nombre del producto ldcteo
correspondiente acompanado de una descripcion clara de
la modificacion a que se haya sometido, siempre que se
mantengan las caracteristicas esenciales del producto y que
se detallen en los reglamentos especificos, segun proceda,
los limites de tales modificaciones de composicion.

Por lo indicado:

« Al igual que la leche, los productos lacteos también pueden ser
modificados con adicién o extraccidon de constituyentes de la
leche, como se muestra en las figuras. Lo importante es que estas
modificaciones no cambien la composicién del producto, segun la
reglamentacion especifica.

« Los constituyentes afladidos deben ser exclusivamente de origen
lacteo.

« En este contexto, “acompafiado” quiere decir “al lado de”.

: Con alto contenido
Descremada Semidescremada
en grasa




6.3.4 Aquellos productos que se ajustan a la definicion 4.2 deben
denominarse como "mezcla (especificando el producto ldcteo) con
aceite o grasa vegetal comestible”. Se debe declarar en un lugar
visible dentro de la etiqueta del producto, el porcentaje total de

la mezcla especificando el porcentaje del aceite y la grasa vegetal
comestible. Ninguno de los dos componentes de la denominacion de
la mezcla debe indicarse de forma resaltada con relacion al otro.

Por lo indicado:

« En la denominacién de este tipo de alimento se debe especificar
el “producto lacteo” que se incorpora con aceite o grasa vegetal
comestible. Dicho “producto lacteo” debe cumplir con lo establecido
en el reglamento o la norma especifica (aspectos de composicion y
otros elementos de inocuidad y calidad).

« Se debe DECLARAR EN UN LUGAR VISIBLE de la etiqueta del
producto el porcentaje de producto lacteo y el de aceite o grasa
vegetal comestible.

- NINGUNO DE LOS DOS COMPONENTES (producto lacteo + aceite
o grasa vegetal) de la mezcla debe indicarse de forma resaltada
en relacion con el otro. Mantener el mismo tamafo de letra evita
inducir al error al consumidor o su engafio.

Ningin
componente de
la denominacién
de la mezcla se
debe indicar de
forma resaltada

Ingredientes: leche
descremada, aceite
vegetal (oleina de

en relacién con el
otro.

palma), lecitina
de soja (como

emulsificante) y

vitaminas Ay D.




Ejemplos de aplicacion incorrecta de términos lecheros

Es incorrecto porque la letra
utilizada para escribir “leche
descremada” es mas grande y tiene
un color resaltado con respecto a
la de “aceite vegetal comestible”,
entre otros aspectos.

Es incorrecto porque no
especifica el “producto
lacteo”, entre otros aspectos.

Ingredientes:
leche
descremada,
aceite vegetal
(oleina de
palma), lecitina
de soja (como
emulsificante)
y vitaminas A,
DyE.

Ingredientes:
leche descremada,
aceite vegetal
(oleina de
palma), lecitina
de soja (como
emulsificante) y
vitaminas A, Dy E.

No es correcto utilizar la ilustracion

Si bien los ingredientes de una vaca ni un tamafio mas

utilizados son permitidos, en grande de letra en el nombre
la etiqueta no se indica el % de del producto lécteo, entre otros

grasa, entre otros aspectos. aspectos, ya que ello induce al
consumidor al error o lo engafia.



Ingredientes: leche
descremada, aceite
vegetal (oleina de
palma), azucar,
lecitina de soja
(como emulsificante),
vitaminas Ay D
y betacaroteno
(colorante natural).

En la norma del Codex para una mezcla de leche descremada y grasa
vegetal comestible ni el azicar ni el betacaroteno estan permitidos.

El producto no es una mezcla de leche descremada y aceite vegetal
comestible, por lo que NO debe utilizar la denominaciéon de mezcla
de “producto lacteo” con grasa o aceite vegetal. Adicionalmente, en el
nombre se resalta “mezcla de leche”, entre otros aspectos.




6.4 Uso de términos para los productos ldcteos
reconstituidos y recombinados:

La leche y los productos ldcteos deben denominarse segun
se especifica en el Reglamento Técnico Centroamericano
para el producto ldcteo especifico, cuando deriven de

la recombinacion o reconstitucion de leche o productos
ldcteos de conformidad con el numeral 6.1.1 del presente
reglamento. ajusten a la definicion establecida en el

pdrrafo 4.1

Producto lacteo
reconstituido:
Producto lacteo resultante
de la adicion de agua potable

a la forma deshidratada o
concentrada del producto en
la cantidad necesaria para
restablecer la proporcion
apropiada del agua respecto
del extracto seco

Por lo indicado:

Producto lacteo
recombinado:
Producto resultante de la
combinacion de materia grasa
de la leche y del extracto
seco magro de la leche en sus
formas conservadas, con o
sin la adicién de agua potable
para obtener la composicion
apropiada del producto
lacteo.

« La leche y los productos lacteos fabricados por reconstitucion o
recombinacién también se deben denominar de acuerdo con el
reglamento técnico especifico.

El producto final debe cumplir con los requisitos de composicién del
producto lacteo, seguin lo indicado en la reglamentacién especifica.



6.5 Uso de términos para los productos ldcteos
compuestos

Un producto que se ajuste a la descripcion que figura
en 4.3 debe denominarse con el término "leche” o el
nombre especificado para el producto ldcteo, segun
proceda, siempre que muy cerca de la denominacion
figure una descripcion clara de los demds ingredientes
caracterizantes (tales como sustancias aromatizantes,
especias, hierbas aromdticas y aromas).

Por lo indicado:

« La leche, los productos lacteos o los constituyentes de la leche
se deben mantener cuantitativamente como partes esenciales del
producto final.

En la figura de “Leche entera con sabor a fresa” el saborizante o
aromatizante de fresa no es un constituyente derivado de la leche,
ya que solo se utiliza para darle “sabor”.




6.6 Uso de términos lecheros para otros alimentos:

6.6.1 Los nombres a que se hace referencia en 6.2 a 6.5
deben utilizarse unicamente como denominaciones o en el
etiquetado de la leche, de los productos ldcteos o de los
productos ldcteos compuestos.

Por lo indicado:

« El uso de los términos lecheros esta reservado para la leche, los
productos lacteos y los productos lacteos compuestos.




6.6.2 No obstante, la disposicion del numeral 6.6.1 no se
aplicard a la denominacién de productos cuya naturaleza
exacta resulte clara por su utilizacion tradicional o cuando
la denominacion se utilice claramente para describir una
cualidad caracteristica del producto no ldcteo (tales como
leche de coco, mantequilla de mani, entre otros).

Por lo indicado:

« El reglamento exceptia el uso de términos lecheros en otros
productos, cuando se trata de productos tradicionales o cuando la
denominacion describe con claridad una cualidad caracteristica del
producto no lacteo. Incluye ejemplos para una mejor comprension,
como se muestra en las figuras:




6.6.3 Respecto de los productos que no sean leche,
producto ldcteo o producto ldcteo compuesto, si el
mismo estd destinado a sustituir a la leche, a un producto
ldcteo o un producto ldcteo compuesto, no deben
utilizarse términos lecheros en etiquetas, documentos
comerciales material publicitario ni cualquier otra forma
de propaganda o de presentacion en el establecimiento
de venta que declare, implique o sugiera que dichos
productos son leche, un producto ldcteo o un producto
ldcteo compuesto, o que sugiera a uno o mds productos
del mismo tipo.

Por lo indicado:

« Si no se trata de leche, productos lacteos o productos lacteos
compuestos, NO SE DEBEN USAR TERMINOS LECHEROS en
las etiquetas, documentos comerciales, material publicitario ni
otras formas de propaganda o de presentacion.

« Enlos puntos de venta se debe evitar la promociéon de productos
no lacteos con términos lecheros. El uso de imagenes de vacas o
de cualquier otra presentacién que sugiera que se trata de leche
o de productos lacteos podréa inducir al consumidor al error o
engafarlo.



Recuerde que:

El concepto de “términos lecheros” comprende nombres,
denominaciones, simbolos, representaciones graficas u
otros elementos que hacen referencia directa o indirecta
a la leche o los productos lacteos.

“"Directamente” se refiere al uso de nombres,
denominaciones, simbolos, representaciones graficas u
otros elementos que sugieren o hacen referencia explicita
a la leche o a los productos lacteos.

“Indirectamente” significa que nombres, denominaciones,
simbolos, representaciones graficas u otros elementos se
usan de manera implicita para dar a entender que se trata
de leche o de productos lacteos.

Ejemplos de aplicacion incorrecta de términos lecheros en etiquetas,
material publicitario y presentacion en establecimiento de ventas







6.6.4 No obstante, respecto de los productos a que se
hace referencia en 6.6.3, que contienen leche o productos
o constituyentes ldcteos que sean esenciales para la
caracterizacion del producto, podrd utilizarse el término
"leche” o la denominacion de un producto ldcteo, para
describir la naturaleza auténtica del producto, siempre
que los constituyentes no derivados de la leche no estén
destinados a sustituir totalmente o en parte a ninguno de
los constituyentes de la leche. Podrdn utilizarse términos
lecheros para estos productos sdlo si ello no induce a error
o a engafio al consumidor.

Sin embargo, si el producto final estd destinado a sustituir
a la leche o a un producto ldcteo o un producto ldcteo
compuesto, no podrdn utilizarse términos lecheros en el
nombre del producto.

Respecto de los productos a que se hace referencia en

el apartado 6.6.3 que contienen leche o un producto

o constituyente ldcteo, que no sea esencial para la
caracterizacion del producto, podrdn utilizarse términos
lecheros solo en la lista de ingredientes, de conformidad
con el RTCA 67.01.07:10 Etiquetado General de los
Alimentos Previamente Envasados (preenvasados). No
podrdn utilizarse términos lecheros en relacion con estos
productos para otros fines.

Por lo indicado:

« Se pueden usar términos lecheros en relacién con productos que
contienen leche o productos o constituyentes lacteos esenciales
para la caracterizacién del producto, a fin de describir su auténtica
naturaleza, con lacondicién de que los constituyentes no derivados
de la leche NO ESTEN DESTINADOS A SUSTITUIR PARCIAL O
TOTALMENTE A NINGUNO DE LOS CONSTITUYENTES DE



ESTA. Por ejemplo, en el caso de una “galleta de mantequilla”,
se estd informando al consumidor que el producto contiene
mantequilla y que los constituyentes no lacteos no reemplazan
los constituyentes lacteos. Ademas, el producto (galleta) no esta
destinado a sustituir la leche o un producto lacteo.

VCORRECTO

« Sielproducto tiene como finalidad sustituir la leche o un producto
ldcteo, NO SE DEBEN UTILIZAR TERMINOS LECHEROS CON
RESPECTO A EL.

« Segun el reglamento, en el caso de los alimentos que no son
leche ni un producto lacteo, pero que en su composicion
incluyen leche o un producto o constituyente lacteo, SE PUEDEN
USAR TERMINOS LECHEROS UNICAMENTE EN LA LISTA DE
INGREDIENTES.

Ejemplos de aplicacion incorrecta de términos lecheros

X INCORRECTO



Sucedaneo
de leche )i

acondensada!

X INCORRECTO X INCORRECTO

Producto lacteo con
x INCORRECTO ingrediente no lacteo

X INCORRECTO

Informacién importante

« Se debe tomar en cuenta que, de acuerdo con los reglamentos
técnicos o las normas especificas, se deben seguir las
disposiciones sobre el etiquetado de los alimentos prenvasados.

Se deben tener siempre presentes los PRINCIPIOS GENERALES.
En la descripcién o presentacién de los alimentos se debe
asegurar el uso correcto de los términos lecheros aplicables a
la leche y los productos lacteos para proteger al consumidor
de confusiones o interpretaciones erréneas y garantizar la
aplicacion de practicas de comercio leales.

En el anexo 3 se resume el RTCA sobre el uso de términos lecheros.



7. VIGILANCIA Y VERIFICACION.

La vigilancia y verificacion del reglamento técnico en el
territorio centroamericano corresponde al Ministerio o
Entidad competente designada en cada uno de los paises que
conforman el proceso de Union Aduanera Centroamericana.

Por lo general, en este contexto, la entidad competente en los paises es
el Ministerio de Salud.

En algunos paises las competencias son compartidas entre varias
instituciones que deben realizar estas actividades de manera coordinada.
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ANEXO 1

Composicion de los principales productos lacteos.

Extracto
Grasa Proteina la cst:coon o Humedad Fuente
graso
Leche pasteurizada y leche ultra alta temperatura (UAT)
Entera >3 RTCA 67.04.66:12.
- Leche pasteurizada
(pasterizada)
Semidescremada >0.5y<3 >3% >8.2% RTCA 67.04.73:17.
Productos lacteos.
UAT (UHT).
Descremada <0.5 Especificaciones
Crema
0
Crema (nata), natilla =10%
m/m
Crema (nata) doble, >45 %
natilla doble m/m RTCA 67'04'71 14.
Productos lacteos.
Crema (nata) para 528 % Cremas (natas)
bat!r y crema (nata) m/m y cremas (natas)
batida preparadas.
Crema (nata) para Especificaciones
batir rica en grasa y =235 %
crema (nata) batida m/m
rica en grasa
Leche evaporada
Descremada <1% 20%
; >1%y 20 % Codex Stan
Semidescremada 0
<75% 'Zitg éicr: 281-1971. Norma
Leche evaporada 275% | ceco magro) 25 % del Codex para las
lech
Elevado contenido 11.5% eches evaporadas
>15%
de grasa
Leche en polvo y crema en polvo
Leche entera >26y <42
Semidescremada/ RTCA 67.04.76:18.
parcialmente 215y<26 | 349 (en Productos
descremada extracto <5% E:t:;tg'ii}::qa
Leche descremada <15 seco magro) (nata) en polvo.
Crema (nata) en 42 Especificaciones
polvo B




Composicion de mezclas de productos lacteos con grasa vegetal.

Minimo de
Minimo proteina
de sélidos lactea en
Grasa lacteos no solidos Agua Fuente
grasos lacteos no
grasos
Mezcla de leche
desnatada/ Minimo
descremada 7.5%m/ 17.5% m/m | 34% m/m
evaporaday grasa = 7o m/m ggg;)é)g?n
vegetal B :
= Mezclas de
Mezcla de leche leche evaporada
ddesnatadad Mas del 1 desnatada
( escren:ja a) %y G0 S (descremada) y
grasavegetal con | Menosdel | =R SR grasa vegetal
gontenidgo reducido U0 [
de grasas
Mezcla de leche
parcialmente - (s
desnatada M(l)nlmo 26 34% m/m N(l)aX|mo Codex Stan
(descremada) y grasa o m/m > % m/m | 251-2006.
vegetal en polvo Mezclas de
leche desnatada
lc\j/lezcla pzrcl?lmente Mas del (descremada) y
ésgrasada de 15%y Maximo | grasa vegetal en
leche desnatada 34 9% m/m |
(descremada) y grasa menos del >%m/m | POIVO
vegetal en pol)\llg 26 % m/m
Mezcla de leche
condensada
edulcorada Minimo 8
(o) [0)
desnatada % m/m AVEIR | ST Codex Stan
(descremada) y grasa ﬁ'ISZ-2|OO6.
vegetal el
de leche
Mezcla de leche @ensEnsck
condensada ccliileameh
d d ymenosde | 20 % m/m 34 % m/m (descremada) y
(descremada) y 8% m/m grasa vegetal

grasa vegetal con
contenido reducido
en grasas




Resumen del RTCA 67.04.65:12 Uso de Términos Lecheros.

~ A ‘ ~ A
s El producto es leche? > Uso del término leche (6.2)
J J
4 ) 4
+Es un producto Uso de las denor}winaciones de
<— lacteo? (4.6) > los productos lacteos en los
RTCA (6.3)
J J
4 ) 4 )
¢Es un producto lacteo Uso de términos para
«—| recombinado (4.4) o > los productos lacteos
un producto lacteo reconstituidos y recombinados
reconstituido (4.5)? (6.4)
J J
4 A
¢ Es un producto P
. Uso de términos para los
<«—  l4cteo compuesto? > .
4.3) productos lacteos compuestos
/
« Mezcla de producto lacteo
con aceite o grasa vegetal
(4.2)
Es otro alimento ———————— « Denominacién como mezcla

« Uso de términos lecheros

(6.3.4)

para otros alimentos (6.6)

J




-

Nombres tradicionales (6.6.2)
Se pueden aplicar términos lecheros
como leche de coco, mantequilla de
mani, etc.

&

é )

Si contiene leche o un producto
lacteo esencial para caracterizar
el producto, siempre que los
constituyentes no lacteos no
Uso de términos sustituyan ningun constituyente de
lecheros en otros la leche (6.6.4), se pueden aplicar
alimentos (6.6) términos lecheros, p. €j., galleta
de mantequilla, pero si el producto
final estd destinado a sustituir la
leche o el producto ldcteo, no se
pueden aplicar.

. J

é )

Con respecto al punto 6.6.3, si
contiene leche o un producto lacteo
no esencial para la caracterizacién

del producto, se pueden aplicar
términos lecheros solo en la lista de

ingredientes, de acuerdo con el RTCA
de etiquetado general.

. J

Fuente: Diaz 2014.




Ejemplo de presentacion de productos lacteos y no lacteos.

Productos no lacteos

T

s Productos Iégceos‘:__ |
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